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Residenz Nordlicht B
MENUPLAN WOCHE 48 / 23. November bis 29. November 2020

Montag, 23. November 2020

Vorspeise Kirbissuppe oder Chinakohlsalat mit Orangen

Fleisch Schweinshalsbraten an Dijon-Senf-Sauce mit CHF 25.50
Polenta und Rotkraut mit glasierten Marroni

Fisch Saiblings Filet (IS/1T/CH) mit Dillsauce CHF 30.50
Salzkartoffeln und Schmorgurken

Vegi Randen Risotto mit Gorgonzola und Artischocken CHF 19.50

Dessert Bananen Frappé mit Schokoladenstreusel CHF 5.50

Dienstag, 24. November 2020
Vorspeise Gemisebouillon mit Fideli oder marinierter Randen-Apfelsalat

Fleisch Kalbsgeschnetzeltes "Madras” mit Currysauce, gebratener Ananas, CHF 25.50
Reisnudeln und Senfkohl

Fisch Heilbutt Filet pochiert (FAO27) an Estragon Sauce mit CHF 30.50
Belugalinsen und Bundkarotten

Vegi Marroni Spatzli mit Kirbissauce CHF 19.50

Dessert Aprikosenstreuselkuchen CHF 5.50

Mittwoch, 25. November 2020
Vorspeisen Linsensuppe oder roter Lollosalat mit Alp Kase

Fleisch Gebratene Pouletbrust mit Krauterbutter CHF 25.50
Pommes frites und Ofentomate

Fisch Zandercurry (PL/RU/KZ) mit Bananen und Sojasprossen CHF 30.50
Basmati Reis und asiatischen Gemiisestreifen

Vegi Pappardellen an Peperoni Sauce mit gebratenem Radicchio CHF 19.50

Dessert Frischer Fruchtsalat CHF 5.50

Donnerstag, 26. November 2020

Vorspeisen Rindsbouillon mit Backerbsen oder Fenchelsalat

Fleisch Schweinssteak an Cognac-Thymianjus mit CHF 25.50
Rostikroketten und Brokkoli
Fisch Dorschfilet (FAO21) aus dem Ofen mit Oliven und Kapern CHF 30.50

Susskartoffelstock und Rahmrosenkohl

Vegi Kartoffel-Gnocchi mit Herbstgemiise, Trauben, Marroni an Preiselbeeren Sauce CHF 19.50

Dessert Vermicelles mit Meringue und Rahm CHF 5.50



Freitag, 27. November 2020

Vorspeise Kresse Suppe oder Blattsalat mit Kurbiskernen

Fleisch Kalbszunge mit Kapernsauce CHF 25.50
Pilaw Reis und Lauchgemiise

Fisch Forellenfilet (CH/IT) "Millerinnen Art" mit Zitronen und Petersilien CHF 30.50
Salzkartoffeln und Mangold

Wahe Aprikosenwahe und Gemiise- Quarkkuchen mit Schnittlauch CHF 15.00

Dessert Sorbet Duo mit Schuss CHF 6.50

Samstag, 28. November 2020

Vorspeisen  Gefliigelcremesuppe oder Selleriesalat mit Ananas und Baumniissen

Fleisch Buureschinken mit Senf CHF 25.50
Salzkartoffeln und Champagnersauerkraut

Fisch Meerfisch Mariage mit Orangen- Hollandaise CHF 30.50
Wildreis und glasierten Kefen

Vegi Geschnetzeltes (mit Erbsenprotein) "ZUrcher Art" mit Rosti und Bohnenblindeli CHF 19.50

Dessert Limonen Panna Cotta mit Passionsfruchtsauce CHF 5.50

Sonntag, 29. November 2020

Vorspeisen Kraftbrithe mit Mark und CHF 5.50
Kirbissalat mit Feigen und Wildschweinschinken CHF 14.50
Fleisch Rindsbraten an Rotweinsauce CHF 35.50

Kartoffelstock und Sonntagsgemiise

Fisch Gebratene Eglifilets (RU/KZ) mit Mandelbutter CHF 35.50
Petersilienkartoffeln und Rahmspinat

Vegi Alpler Magronen mit Kartoffeln, Kase, Zwiebeln und Apfelmus CHF 19.50

Dessert Marroni Cake mit Rahm und Kirschenragout CHF 9.50

Das Nordlicht Team heisst Sie willkommen und wiinscht lhnen ,,En Guete*

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmefallen wird das Herkunftsland deklariert.
Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Meniikarte mit der FAO-Nummer gekennzeichnet.
Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne liber weitere Details.

Bitte wenden Sie sich fur Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslosen konnen

ebenfalls an unsere Mitarbeitenden.



