
«Geselliges Vergnügen,
muntres Gespräch muss
einem Festmahl die

Würze geben»

WILLIAM SHAKESPEARE

DAS KONZEPT «GAISER STÜBLI» ÜBER DAS
GAISER
STÜBLI

Wir verwenden ausschliess-
lich regionale Produkte von 
höchster Qualität und stimmen unser 
Angebot saisonal ab. Im Gaiser Stübli
stehen das gemeinsame Erleben und das
Zusammensein im Vordergrund. Geniessen
Sie bei uns köstliche Gerichte und
schaffen Sie unvergessliche
Erinnerungen in gemütlicher Atmosphäre.

Vielen Dank für Ihren
Besuch und en Guete!

Im Gaiser Stübli reisen Sie kulinarisch
in die Vergangenheit und geniessen die
Gerichte, die früher bei Oma auf den
Tisch kamen. Unser Restaurantkonzept
bei Senevita Wisental und Oberhalden
ermöglicht es unseren Bewohnenden, ihre
kulinarischen Erfahrungen mit uns zu
teilen und ihre Lieblingsrezepte
gemeinsam mit uns zu kochen. 

UNSER BEWOHNERGERICHT

Platzhaltertext für Beschreibung Bewohnergericht.
Lorem ipsum dolor sit amet, consectetur Heidi Muster
adi piscing elit. Sed vulputate, ex nec pellentesque
tempus, justo ipsum posuere lacus, vel accumsan ex
lectus vel velit. Sed id convallis sapien. 

Quisque consequat nisi vel lorem luctus, id laoreet
velit maximus. Nulla facilisi. Quisque consequat nisi
vel lorem luctus. Quisque consequat nisi vel velit
velit. Nulla facilisi nisi vel lorem luctus. id
laoreet velit maximus. Nulla facilisi. Quisque
consequat nisi vel lorem luctus. Quisque consequat
nisi vel velit velit. 

ÜBER
HEIDI MUSTER

Wohngruppe:
XY

Bewohnerin seit:
2018

Aufgewachsen in:
Musterhausen

Lieblingsdessert:
Schokoladenkuchen

«Geselliges Vergnügen,
muntres Gespräch muss
einem Festmahl die

Würze geben»

WILLIAM SHAKESPEARE

Unser Team bedankt sich
für Ihren Besuch. Wir
freuen uns, Sie das
nächste Mal wieder

begrüssen zu dürfen. 

ÜBER DAS
GAISER
STÜBLI

Wir verwenden  regionale Produkte von 
höchster Qualität und stimmen unser 
Angebot saisonal ab. Im Gaiser Stübli
stehen das gemeinsame Erleben und das
Zusammensein im Vordergrund. Geniessen
Sie bei uns köstliche Gerichte und
schaffen Sie unvergessliche
Erinnerungen in gemütlicher Atmosphäre.

UNSER KONZEPT

Im Gaiser Stübli reisen Sie kulinarisch
in die Vergangenheit. Unser
Restaurantkonzept ermöglicht es unseren
Bewohnenden, ihre kulinarischen
Erfahrungen weiterzugeben und ihre
Lieblingsrezepte mit uns zu teilen.
Einige Ihrer Rezepte, bieten wir dann
auch als Menü in Form eines Monatshits
oder Bewohnermenü an.   

Lieblingsgericht: 
“Entrecôte mit Kräuterbutter, Nüdeli und Artischocken”

Schönste Erinnerung: 
“Die schönste Erinnerung welche ich mit dem Menü verbinde,

sind die candle light dinner mit meinem Mann. Als wir auswärts
essen gingen, gab es oft ein Entrecôte saignant mit einem

Gläschen Wein dazu.”

WINTERKARTE
H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  I M

von Claire Ziegler 
aufgewachsen in Engelburg - Gaiserwald

UNSER BEWOHNERGERICHT



Gemischter Rohkostsalat

Nüssli Salat mit Speck, Freiland Eier
vom Talhof Abtwil, Croutons 

kleine Tagessuppe
oder
kleiner Tagessalat

Bewohnergericht von Claire Ziegler 
Entrecôte vom Hochland Rind mit Kräuterbutter, Nüdeli, Artischocken

Hochland Rindfleisch vom Erlenholzhof 
zart geschmortes Paprika Gulasch, Gemüsegarnitur   

Vom Land  
Kalbsbratwurst, Zwiebelsauce

Aus dem Wasser
Egli Knusperli im Bierteig mit Tartar Sauce, Pommes Frites

Vom der Käserei Wick 
Käsespätzli, Engelburger Emmentaler mit Röstzwiebeln und Apfelmus

Vermicelles mit Rahm            

Hausgemachtes Zimtparfait mit Rahm 

STÜBLI BILAG

Pommes Frites

Spätzli

Mini Röstitaler

11

5.50

VORAB CHF

Zu diesen Gerichten, ist eine Beilage nach Wahl inklusive. 
Preisinformationen für eine zusätzliche Beilage, erhalten Sie vom Service.

ZUM SATT WERDE CHF

42

29

16

24

18

FRISCH
&

SAISONAL

In der charmanten Nase fruchtige
Himbeernoten, Kandiszucker und
auch einige Wildkräuter; am
Gaumen ein samtiger, eleganter
Körper mit einer schmeichelnden
Fruchtsüsse, wiederum Himbeeren,
dann Lebkuchengewürze sowie
anhaltend bis in das sanfte
Finale. 

Maienfeld, Pinot Noir   

Graubünden 2021

EMPFEHLIG CHF

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. der gesetzlichen MWST.

40Flasche

6.5Glas 1dl

Deklarationen: Poulet CH, Schwein CH, Rind CH, Fisch CH

Bei Fragen bezüglich Allergien oder Unverträglichkeiten, wenden Sie sich bitte an
unsere Mitarbeitenden.

FÜR ÜSI CHLINA 

Hörnli, Tomatensauce

Chicken Nuggets, Pommes Frites

12

14

CHF

SÜESS VERFÜHRT CHF

9

7

REGIONALEPRODUKTE

9

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleglace 10

6

6

7

https://www.flaeschehals.ch/de/rioja-coto-mayor-doca-crianza-2019-75cl/a!2879299/

