UNSER KONZEPT

Im Gaiser Stibli reisen Sie kulinarisch
in die Vergangenheit. Unser
Restaurantkonzept ermoglicht es unseren
Bewohnenden, ihre kulinarischen
Erfahrungen weiterzugeben und ihre
Lieblingsrezepte mit uns zu teilen.
Einige Ihrer Rezepte, bieten wir dann
auch als Meni in Form eines Monatshits
oder Bewohnermeni an.

Wir verwenden regionale Produkte von
hochster Qualitat und stimmen unser
Angebot saisonal ab. Im Gaiser Stibli
stehen das gemeinsame Erleben und das
Zusammensein im Vordergrund. Geniessen
Sie bei uns kostliche Gerichte und
schaffen Sie unvergessliche
Erinnerungen in gemitlicher Atmosphare.

«Geselliges Vergniigen,
muntres Gesprach muss
einem Festmahl die
Wiirze geben»

WILLTAM SHAKESPEARE

Unser Team bedankt sich
fiur Ihren Besuch. Wir
freuen uns, Sie das
nachste Mal wieder
begriissen zu diirfen.

RESTAURANT & CAFE

WINTERKARTE

HERZLICH WILLKOMMEN IM

RESTAURANT & CAFE

UNSER BEWOHNERGERICHT

von Claire Ziegler
aufgewachsen in Engelburg - Gaiserwald

Lieblingsgericht:
“Entrecote mit Krauterbutter, Nideli und Artischocken”

Schonste Erinnerung:

“Die schonste Erinnerung welche ich mit dem Meni verbinde,
sind die candle light dinner mit meinem Mann. Als wir auswarts
essen gingen, gab es oft ein EntrecOte saignant mit einem
Glaschen Wein dazu.”




STUBLI BILAG @

: S)a-‘:g& : "‘l _ Pommes Frites

RESTAURANT & CAFE Spatzli

o 2y 4 Mini Rostitaler
VORAB Lo '

Gemischter Rohkostsalat

Nissli Salat mit Speck, Freiland Eier 11 o, : : . FR USI CHLINA
vom Talhof Abtwil, Croutons ; v R

Hornli, Tomatensauce
kleine Tagessuppe

oder

Chicken Nuggets, Pommes Frites
kleiner Tagessalat

SUESS VERFUHRT

Vermicelles mit Rahm

ZUM SATT WERDE Hausgemachtes Zimtparfait mit Rahm

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleglace
Bewohnergericht von Claire Ziegler

Entrec6éte vom Hochland Rind mit Krduterbutter, Nideli, Artischocken

EMPFEHLIG CHF

Hochland Rindfleisch vom Erlenholzhof

‘ ) ‘ Maienfeld, Pinot Noir Flasche 40
QI)zart geschmortes Paprika Gulasch, Gemiisegarnitur

Graubinden 2021 Glas 1d1 .5
Vom Land

_ In der charmanten Nase fruchtige
Kalbsbratwurst, Zwiebelsauce

Himbeernoten, Kandiszucker und

auch einige Wildkrauter; am
Aus dem Wasser Gaumen ein samtiger, eleganter

Egli Knusperli im Bierteig mit Tartar Sauce, Pommes Frites : ) ) Korper mit einer schmeichelnden

_ LAl Fruchtsilisse, wiederum Himbeeren,
Vom der Kaserei Wick 4  . Sl 3 dann Lebkuchengewiirze sowie

.. .. . . . . 4 t (i haltend bis in d ft
Kasespatzli, Engelburger Emmentaler mit Rostzwiebeln und Apfelmus it ) ??al end bis in das santte
. lnhale.

Bei Fragen beziiglich Allergien oder Unvertrédglichkeiten, wenden Sie sich bitte an
unsere Mitarbeitenden.

Zu diesen Gerichten, ist eine Beilage nach Wahl inklusive. Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. der gesetzlichen MWST.
Preisinformationen fiir eine zusatzliche Beilage, erhalten Sie vom Service. Deklarationen: Poulet CH, Schwein CH, Rind CH, Fisch CH



https://www.flaeschehals.ch/de/rioja-coto-mayor-doca-crianza-2019-75cl/a!2879299/

