UNSER KONZEPT

SOMMERKARTE

Im Gaiser Stibli reisen Sie kulinarisch

in die Vergangenheit. Unser Wir verwenden Produkte von hochster

Restaurantkonzept erméglicht es unseren  Qualit&dt und stimmen unser Angebot H E R Z L I C H W I I_ L K O M M E N I M
Bewohnenden, ihre kulinarischen saisonal ab. Im Gaiser Stibli stehen

Erfahrungen weiterzugeben und ihre das gemeinsame Erleben und das

Lieblingsrezepte mit uns zu teilen. Zusammensein im Vordergrund. Geniessen

Einige Ihrer Rezepte bieten wir dann Sie bei uns kostliche Gerichte und

auch als Meni in Form eines Monatshits schaffen Sie unvergessliche

oder Bewohnermeni an. Erinnerungen in gemitlicher Atmosphare.
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SUCHEN SIE NACH DEM PERFEKTEN GESCHENK
FUR IHRE LIEBSTEN? Ihr Lieblingsgericht
Kalbsvoressen

Unsere Gutscheine sind die ideale L&sung. Kartoffelstock
Kohlrabi und Blattspinat
Egal ob fiir einen besonderen Anlass, einen Geburtstag oder
einfach nur so - mit einem Gutschein schenken Sie
kulinarische Erlebnisse und die Freiheit, selbst zu wahlen.

Schonste Erinnerung
“Meine Mama hat das Gericht friher fir mich viel
zubereitet. Da wir einen eigenen Gemiisegarten hatten,
zauberte Sie aus den frischen Kartoffeln einen leckeren
Kartoffelstock und frisches Gemiise aller Art,
am liebsten - Spinat und Kohlrabi.”

Unsere Gutscheine konnen Sie hier bei uns im Restaurant
erwerben. Machen Sie jemandem eine Freude und schenken Sie
kulinarische Geniisse und unvergessliche Momente.
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RESTAURANT & CAFE x Pommes Frites
’ Reichhaltiger Salatteller
VORAB Susskartoffelecken
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Wurst-Kasesalat '
Wurst-Kasesalat garniert ‘ i = e /' : FUR USI CHLINA o

Kleine Tagessuppe
oder
Kleiner Tagessalat

Chicken Nuggets, Pommes Frites 11

SUESS VERFUHRT CHF
Coupe Romanoff 10
ZUM SATT WERDE
Bewohnergericht
Kalbsvoressen, Kartoffelstock, Kohlrabi & Blattspinat
EMPFEHLIG CHF
De Klassiker
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BBQ Spareribs, Coleslaw %
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— I In der charmanten Nase fruchtige
n “ Himbeernoten, Kandiszucker und auch
§M*X‘ | ;j;‘ einige Wildkr&auter; am Gaumen ein
\\\WM mmm ,7/[ . samtiger, eleganter Korper mit einer
\§§$mmmmmmg£@ schmeichelnden Fruchtsilisse, wiederum
Usem Bode Himbeeren, dann Lebkuchengewiirze sowie
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Usem Wasser
Schweizer Egliknusperli, Tartarsauce

Fettuccine mit saisonaler Pilzmischung an leichter Rahmsauce anhaltend bis in das sanfte Finale.

Es hat solangs hat
Fragen Sie unser Serviceteam nach unserem Tagesmendi

Sofern nichts anderes vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Alle Brote und Gebacke
0 wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden auf dem Meniiplan vermerkt oder durch unser
. . . . . . . Servicepersonal kommuniziert. Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an
Zu diesen Gerichten ist eine Beilage nach Wahl inklusive. P i o g i i ]
L. K . K . . K X . unser Servicepersonal. Kurzfristige Meniidnderungen vorbehalten. Alle Preise verstehen sich in
Preisinformationen fiir eine zusatzliche Beilage erhalten Sie vom Service. . . . .
Schweizer Franken und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




