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Kalte Happchen

Rohe Gemiusestangeli mit Krduterdip Portion 3.00
Grilliertes Gemuse mit Fetakdse und Honig Portion 6.00
Klassischer Wurst-Kasesalat mit Zwiebeln, French Dressing Portion 5.50
Lachstatar mit Avocado und Toast Portion 6.50
Rindstatar auf Toast Portion 5.50
Melonen Rohschinken Spiess Portion 4.50
Trauben Frischkase Terrine Portion 4.50
Canapé mit Schinken, Salami, K&se oder Ei Stlick 3.50
Canapé mit Lachs oder Thon Stlick 4.50
Warme Héppchen
Raclette auf Brot Stilick 2.50
Datteln im Speckmantel Stilick 3.00
Poulet-Satay-Spiessli mit Erdnusssauce Stlick 4.00
Schinkengipfeli Stick 3.50
Késekichlein Stilick 3.50
Mini-Wienerli im Teig Stuck 3.50
Frahlingsrollen mit Sweet Chili Sauce Stuck 3.50
Warme Gemisewahe Stiick 3.50
Hausgemachte Hacktatschli Stiick 5.50
Hausgemachte Hacktétschli mit Engelburger Kése Stlck 6.50
Mini-Pizza Stiick 2.50
Hornli und Ghackets mit Apfelmus & Rdstzwiebeln Portion 5.50
Schaumsuppen in der Espressotasse
Rieslingschaumsuppe mit CroQtons Tasse 4.00
Curry-Kokossuppe Tasse 4.50
Tomatencremesuppe Tasse 4.50
Gemiisecremesuppe Tasse 4.50
Dessert im Glas
Schokoladenmousse Glas 4.00
Panna cotta mit Beerensauce Glas 4.50
Frischer Fruchtsalat Glas 3.50
Tiramisu, Geschmacksrichtung nach Wahl Glas 450
Gebrannte Creme Glas 3.50
Kugel Glacé, Geschmacksrichtung nach Wahl Stlck 3.50
Kuchen Stiick 3.00
Sissmostcreme Glas 4.00
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Salate
Gemischter Blattsalat, Haussauce 8.90
Gemischter Salat, Haussauce 9.90
Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikumpesto und Rucola 12.90
Nisslisalat mit Speckstreifen, Ei & CroQtons an Himbeerdressing (saisonal) 12.90
Wourst-Kasesalat 14.50
Cesar-Salad mit knackigem Eisberg, Speck, KnoblicroGtons, Tomaten 14.90
Frischkase Terrine, Ementaler Kase Trauben uns Walniisse 14.90
Suppen
Rindskraftbriihe mit hausgemachten Fladli 8.00
Tomatencrémesuppe 6.90
Gemiisecremesuppe 6.90
Rieslingschaumsuppe 9.90
Gerstensuppe mit Rohschinken 8.50
Fitnessteller
Garnierter Salatteller mit:
Schweinsschnitzel 23.50
Kalbsschnitzel 31.50
Pouletbrust 24.50
Gemuseschnitzel 19.50
Tofuschnitzel 20.50
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Vom Land

Ofentomate

Poulet Riz Casimir 28.00
Jasminreis, Friichtespiess
Hackbraten 28.00
Pilzrahmsauce, Kartoffelstock, Saisongemiise
Paniertes Schnitzel (Poulet, Truten oder Schwein) 24.50
Pommes Frites und Saisongemiise
Cordon Bleu vom Schwein 28.50
Geflllt mit Schinken und Kase aus der Region,
Pommes Frites und Saisongemiise
Lammnierstick in Kréauterkruste 35.00
Honigjus, neue Bratkartoffeln mit frischem Rosmarin, Gemdiisegarnitur
Schweinefiletmedaillons an Pfefferrahmsauce 33.50
Butternudeln, Gemiisegarnitur
Kalbsschnitzel an Champignonrahmsaue, 35.00
Butterniideli, Gemiisegarnitur
Zircher Kalbsgeschnetzeltes 35.00
mit Champignonrahmsauce verfeinert mit Cognac, Kartoffelrosti
Rindsfiletspitzen «Stroganoff» an Paprikasauce, 43.50
Hausgemachte Spétzli, Gemisegarnitur
Rindsentrecote mit Café de Paris, 45.00
Pommes Duchesse, Gemiisegarnitur

Aus dem Wasser
Forellenfilet «Millerin Art» auf frischem Blattspinat mit Krauterkartoffeln 31.50
Sautiertes Zanderriuckenfilet, Noilly Prat Sauce, Weissweinrisotto und 34.50
Ratatouille-Gemiise
Fischknusperli mit Tartarsauce, Pommes Frites und 28.00
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Vegetarisch
Gemiiselasagne mit Basilikumsauce und mariniertem Rucola 23.00
Slsskartoffelcurry mit dreierlei Gemuse und Linsen 19.00
Késespatzli, Rostzwiebeln, Apfelmus 19.00
Walliser Rosti mit Spiegelei 18.00
Gemdiseteller mit Spiegelei 18.00
Tofuhacktétschli, Kokoslimettensauce, Jasminreis, Gemisegarnitur 25.00
Paneer-Stroganoff (Frischkdse) mit Butternudeln und Créme fraiche 24.00
Pilzrisotto mit Mascarpone und marinierten Quornstreifen 23.00
Brioche mit Waldpilzragout und frischen Krautern 24.00

Desserts
Warmes Schokokiichlein und Vanilleglace 13.00
Schokoladenmousse mit gebrannten Haselniissen 11.00
Gebrannte Creme nach Grossmutters Rezept mit Schlagrahm 8.50
Panna cotta nach traditioneller Art mit Beerensauce 8.00
Frischer Fruchtsalat mit Rahm 7.50
Tiramisu, Geschmacksrichtung nach Wahl 10.00
Hausgemachte Roulade, Geschmacksrichtung nach Wahl 11.00
Cremeschnitte garniert 10.00
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Sommer-Grillbuffet auf der Terrasse ab 15 Personen a 58.00
Buntes Salatbuffet aus diversen Gemisen & Blattsalaten

*kkkk

Grillbuffet «Fisch, Fleisch, Wirste, Bratkase» Barbeque-Sauce und Krauterbutter,
Rosmarinkartoffeln

*kkkk

Frischer Fruchtsalat und verschiedene Glacé

Raclette oder Fondue-Abend ab 20 Personen a Preis auf Anfrage

Verschiedener Raclettekase aus der Region, Kartoffeln, Essiggemuse, Speck und Grillgemiise

Verschiedene hausgemachte Dips und weitere Beilagen nach Wahl
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Zimtparfait mit Zwetschgenkompot und Rahm

Dessertbuffet ab 15 Personen a 18.00

Frischer Fruchtsalat, Moccatiramisu, Gebrannte Creme, Schokoladenmousse,

Glacé und Kuchen

Gerne bieten wir Ihnen an, lhre Feier wie Geburtstagsessen, Weihnachtsessen, Traueressen
und weitere Anldsse, fur Sie zu Organisieren.

Dafiir bietet unser Empfangsbereich, Bistro, Restaurant und unser
Engelburgerséali den perfekten Platz.

Die Mends zu Ihrem Anlass, kdnnen individuell geméss lhren Wiinschen zusammengestellt werden.
Inkl., Grunddekoration, Hintergrundmusik, personalisierte Menikarte.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage.
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Deklaration

Sofern nichts anderes vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Alle Brote und Gebécke wur-
den in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden auf dem Menuplan vermerkt oder durch unser Service-
personal kommuniziert. Betreffend allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Kurzfristige Menudnderungen vorbehalten. Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive
der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Jugendschutz

Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein an unter 16-Jahrige, Spirituosen, Aperitifs
und Alcopops an unter 18-Jahrige.

Das Personal darf einen Ausweis verlangen.
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Getranke
Sinalco Coca-Cola / Sinalco Coca-Cola Zero / Sinalco 3.0dl 4.90
Rivella rot / blau 3.3dl 4.90
Elmer Citro 3.3dl 4.90
Ramseier Apfelshorley 3.3dl 4.90
Ramseier Huus-Tee Minze 3.3dl 4.90
Schweppes Bitter Lemon / Tonic 2.0dl 4.90
Orangensaft 2dl 3.50
Mulitvitaminsaft 2dl 3.50
Henniez laut &still 3.3dl 4,90
Henniez laut & still 1l 8.40
Biler 3.3dl
Quollfrisch Lager 4.8% 5.00
QuollIfrisch naturtriib 4.8% 5.40
Appenzeller Zitronen Panaché 2.5% 5.00
Quollfrisch alkoholfrei 0.0% 5.00
Ramseier Suure Moscht 4.9d1/4.0% 6.00
Ramseier Suure Moscht alkoholfrei 4.9d1/0.0% 6.00
Aperitif
Gespritzter Weisswein 6.50
Aperol-Spritz / Hugo 9.80
Sanbitter (alkoholfrei) 1dl 4.90
Rimus 1dl 4.00
Martini bianco 4cl 6.80
Campari 4cl 6.80
Cynar 4cl 6.80
Kaffee / Tee
Kaffee-Créme 4.40
Espresso 4.40
Doppelter Espresso 5.90
Milchkaffee 490
Cappuccino 5.20
Latte-Macchiato 5.20
Tee/ Punsch 4.40
Schokolade heiss / kalt 4.40
Ovomaltine heiss / kalt 4.40
Kaffi Lutz 37.5% 7.60
Coretto-Grappa 40.0% 6.50

(Milch dampferhitzt)




