senevita

Obstgarten

Menuplan
Montag, 18. Marz - Sonntag, 24. Marz 2024

Montag, 18. Marz 2024
Eichblatt-Salat / Gemiise-Créeme-Suppe

Fekk

Adrio / Champignonsauce / Trockenreis / Erbsen franzosische Art
Vegetarisch: Gemiuseburger / Champignonsauce / Trockenreis / Erbsen franzosische Art

Fekk

«Heisse Liebe» - Vanille-Eis mit Himbeeren, Kirsch und Schlagrahm

Dienstag, 19. Marz 2024
Reichhaltiges Salatbuffet / Riiebli-Creme-Suppe mit Rahmhaube

Fedkek

Rindsragout «Grossmutterart» / Rotweinsauce / Nudeln / Kohlrabli mit Krautern
Vegetarisch: Vegi-Geschnetzeltes / Rotweinsauce / Nudeln / Kohlrabli mit Krautern

Fedkek

Obstgarten’s Linzertorte

Mittwoch, 20. Marz 2024

Reichhaltiges Salatbuffet / Gemusebouillon mit Backerbsen

Tk

Waadtlander Saucisson / Senf / Petersilienkartoffeln / Sauerkraut
Vegetarisch: Quorn-Bratwurst / Krautersauce / Petersilienkartoffeln / Sauerkraut

Fedkek

Schokoladenflan mit Geback



Donnerstag, 21. Marz 2024
Reichhaltiges Salatbuffet / Grinerbsensuppe

Fekek

Glasierte Kalbsbrustschnitte / Marsalasauce / Bramata Polenta / Bohnen
Vegetarisch: Paniertes Tofuschnitzel / Marsalasauce / Bramata Polenta / Bohnen

Fekek

Fruchtsalat - auf Wunsch mit Kirsch

Freitag, 22. Marz 2024
Reichhaltiges Salatbuffet / Geflugel-Kokos-Suppe

Fekek

*Fischstabli / Tartarsauce / Salzkartoffeln / Blattspinat
Vegetarisch: Gemiuse-Stabli / Quark Dipp / Salzkartoffeln / Blattspinat

Fekk

Amerikanischer Cheese-Cake

Samstag, 23. Marz 2024

Salatbuffet / Klare Gemiusesuppe «Hausfrauenart»

*kk

Obstgarten’s Lasagne / Rindshackfleisch / Tomatensauce / Basilikum
Vegetarisch: Obstgarten’s Vegi-Lasagne / Soja-Gehacktes / Tomatensauce / Basilikum

*kk

Gebrannte Creme mit Guetzli

Sonntag, 24. Marz 2024

Pfllicksalat / Mozzarellaperlen / Tomaten / Pastinaken-Creme-Suppe

EX 20

Maispoulardenbrust / Portwein-Honig-Sauce / Duchesse-Kartoffeln / Gemusegarnitur
Vegetarisch: Angolotti mit Barlauch / Rahmsauce / geschmorte Cherrytomaten / Mascarpone

EX 20

Hausgemachte Schwarzwalder-Schnitte

Wochen-Hit

Spaghetti Carbonara a la Diny
an Rahmsauce mit Speck,

Ei und Reibkase

Preise:

4-Gang-Menu (Montag - Samstag) CHF 29.00
4-Gang-Menu (Sonntag) CHF 35.00
Tagesteller (+Salat oder Suppe oder Dessert), nur Mo-Sa CHF 23.00

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. *Fischstdbli aus Holland.
Betreffend allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Servicepersonal.




Obstgarten’s Klassiker

Vorspeisen

Winterlicher Pfliicksalat «in der Schiissel serviert»
mit Trauben und Grillgemuse

*%

+ mit frittierten «Poulet-Knusperli»
Suss-Kartoffel-Suppe
mit Kokosnussmilch

Obstgarten’s Klassiker

Schweins Cordon-Bleu «Obstgarten»

geflllt mit Beinschinken, Kase vom «Chas Stockli us Affoltere»
glasierten Apfelschnitzen vom «Buur us Obfelde»

Pommes Frites und Gemiisegarnitur

Klassische Senevita-Rosti

Klassische Butter-Krauterrosti mit Grillgemiuse,

mit Kase uberbacken

dazu ein Spiegelei

Fisch aus der Region «Fischzucht Spiegelhofer Niederwil»
Gebratenes Lachsforellen-Filet mit Kerbelsauce

frittierten Mandelkartoffeln

dazu eine bunte saisonale Gemiisegarnitur

Ziircher Geschnetzeltes «Obstgarten>

Klassisches Kalbs-Geschnetzeltes

mit einer Krauter-Waldpilzsauce,

Butter-Rosti / Pommes Frites und glacierten Apfelschnitzen
dazu eine bunte saisonale Gemusegarnitur

CHF 10.50

CHF 14.50

CHF 12.50

CHF 32.50

CHF 24.50

CHF 32.50

CHF 36.50






