
 
 

 

 

Menüplan von 2. Februar bis 8. Februar 2026 

 

Montag, 2. Februar 2026 

Reichhaltiges Salatbuffet / Gelberbsen-Suppe 

 

Metzgete mit Rippli, Speck und Saucisson / Salzkartoffeln / Dörrbohnen 

Vegetarisch: Randen-Quinoa-Tätschli / Kräutersauce / Gemüse-Bouquet 

 

Lozärner Birrewegge  

 

 

Dienstag, 3. Februar 2026  

Reichhaltiges Salatbuffet / Pfälzerrüebli-Crème-Suppe 

 

Paniertes Schweinshuftschnitzel / Preiselbeeren / Pommes Frites / Kräutertomate 

Vegetarisch: Frittierte Maisstangen / Magerquark-Safran-Dip / Pommes Frites / Kräutertomate 

 

Caramel-Eis mit Schlagrahm 

 

 

Mittwoch, 4. Februar 2026 

Reichhaltiges Salatbuffet / Rinds-Bouillon mit Buchstaben 

 

Ungarisches Gulasch (Rind, Zwiebeln, Paprikapulver) / Spätzli / Gemüsegarnitur 

Vegetarisch: Riso Nero (Venere-Risotto) / konfierte Datteltomaten / Belper Knolle 

 

Orangen-Gewürz-Mousse 

 

  



 

Donnerstag, 5. Februar 2026  

Reichhaltiges Salatbuffet / Kürbis-Crème-Suppe 

 

Pouletbrust / Erdnuss-Sauce / Parfümreis / Pak-Choi (Senfkohl) / Sesamöl 

Vegetarisch: Rotes Gemüse-Curry / Parfümreis / Pak-Choi (Senfkohl) / Sesamöl 

 

Marroni-Cake 

 

 

Freitag, 6. Februar 2026 

Reichhaltiges Salatbuffet / Geflügel-Bouillon mit Eierstich 

 

Saiblingsfilet (IS) im Reismehl / gebraten auf Rahm-Wirsing / orange Peperonisauce / Couscous  

Vegetarisch: Gemüse-Strudel / orange Peperonisauce / Rahm-Wirsing 

 

Früchte-Quark-Schnitte 

 

 

Samstag, 7. Februar 2026 

Reichhaltiges Salatbuffet / Sellerie-Crème-Suppe 

 

Spaghetti / Rinds-Bolognaise / Käse / Grana Padano 

Vegetarisch: Glutenfreie Spaghetti / Tomatensauce / Grana Padano 

 

Dessertwagen 

 

 

Sonntag, 8. Februar 2026 

Morchel-Terrine mit Cumberlandsauce & Waldorfsalat / Bündner Gerstensuppe 

 

Rinds-Stroganoff (Paprikarahmsauce) / Sauerrahm und Essiggurkenstreifen / Wildreis 

Vegetarisch: Gemüse-Stroganoff / Sauerrahm und Essiggurkenstreifen / Wildreis 

 

Zweifarbige Apfel-Schoggi-Torte 

 

 

Chef’s Choice 

Zanderfilet (EE) in der Kartoffelkruste 

Trüffelsauce 

Gemüsegarnitur 

 

 

Preise: inkl. Mwst. 

4-Gang Menu – Mo bis Sa:   CHF 31.00 

Menu Sonntag:         CHF 38.00 

 

Sämtliche Backwaren, die wir Ihnen zum Salat resp. zur Suppe servieren, stammen aus CH Produktion 


