Restaurant im Obstgarten

Menuplan
Montag, 28. Juli - Sonntag, 3. August 2025

Montag, 28. Juli 2025
Reichhaltiges Salatbuffet / Gelberbsen-Creme-Suppe

Fekk

Saftiger Rindfleischvogel / Rotweinsauce / Kartoffelstock / Wirsing
Vegetarisch: «Ofeguck» / Kartoffelstock / pochiertes Ei / Parmesan

Fekk

Rahmquark mit Beeren

Dienstag, 29. Juli 2025

Reichhaltiges Salatbuffet / Italienische Minestrone

Tk

Poulet-Geschnetzeltes «Casimir» / Currysauce / Trockenreis / Frichtegarnitur
Vegetarisch: Quorn-Geschnetzeltes «Casimir» / Currysauce / Trockenreis / Fruchtegarnitur

Tk

Aargauer Rueblikuchen

Mittwoch, 30. Juli 2025
Reichhaltiges Salatbuffet / Gemiise-Créme-Suppe

Fekk

«Hacktatschli» mit Kase / Kerbelsauce / Muscheli / Wurzelgemise mit Krautern
Vegetarisch: Gemiuse-Spiess mit Grillkase / Kerbelsauce / Mischeli / Krautertomate

Fekk

Bananen-Split «Mela»



Donnerstag, 31. Juli 2025
Reichhaltiges Salatbuffet / Gebundene Brotsuppe mit Kimmel

Fekek

Schweinsrahm-Gulasch / Rahmsauce / Spatzli / glasierte Riebli
Vegetarisch: Soja-Rahm-Gulasch / Rahmsauce / Spatzli / Krautertomate

Fekek

Obfelder Siissmost-Créeme

Freitag, 1. August 2025
Reichhaltiges Salatbuffet / Blumenkohl-Creme-Suppe

Fekek

*Lachs an Honig-Dill-Marinade / Prosecco-Sauce / gebratene Frihkartoffel / Blattspinat
Vegetarisch: Gemduse-Burger / Spiegelei / gebratene Friihkartoffeln / Krautersauce

Fekk

Joghurt-Schnitte

Samstag, 2. August 2025
Reichhaltiges Salatbuffet / Poulet-Kokosnuss-Creme-Suppe

*kk

Mela’s Lasagne / mit Rinds-Hackfleisch / Tomatensauce / Basilikum
Vegetarisch: Hornli / Soja-Gehacktes / Tomatensauce / Basilikum

*kk

Schokoladenkuchen mit Rahm

Sonntag, 3. August 2025

Poulet-Terrine / Peperoni-Chutney / Kraftbriihe mit bunten Fladli

%k

Rindsschmorbraten / Portweinsauce / Risotto mit Mascarpone / Gemusegarnitur
Waldpilz-Risotto / Mascarpone / Balsamico / Grana Padano

Fekk

Rahmgefrorenes mit Cognac und Zwetschgenkompott

Wochen-Hit

Sommerliches Baguette-Sandwich «Mela»
mit Speck, Gemuse, Eiern

dazu Streifen der Pouletbrust und Mozzarella

Preise: alle preise verstehen sich inkl. Mwst.

4-Gang-Menu (Mo-Sa) CHF 29.00
4-Gang-Menu (Sonntag) CHF 36.00
Tagesteller mit Salat oder Suppe (nur Mo bis Sa) CHF 23.00

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. *Lachs aus Norwegen. Backwa-
ren aus der Schweiz. Betreffend allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Servicepersonal.




Mela’s Klassiker

Vorspeisen

Sommer-Bowl
Bunter Blattsalat mit Mozzarella / Friichten / Oliven /
Minze / und gebratener Pouletbrust CHF 11.50

%%

Klassische Gazpacho mit Knoblauchbrot CHF 12.50

Mela’s Klassiker

Schweins Cordon Bleu «mit Bergkase»

Susskartoffel Fries / Gemiisegarnitur CHF 32.50
«Mela»

Hausgemachter Rindfleisch-Burger

mit Cole Slow Salat / Susskartoffel Fries CHF 32.50

*%

Gemiise-Penne-Ragout «Mela»

farbige Penne / Krevetten / Krauterbutter / Tomaten /

Mozzarella / Basilikum CHF 29.50
Gebratenes Saiblings-Filet aus der Region

weisse Portweinsauce / Krauterkartoffel / Gemusegarnitur CHF 32.50

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Backwaren sind ebenfalls aus
der Schweiz. Betreffend allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Servicepersonal.

Sdmtliche Preise verstehen sich inkl. Mwst



