
 
 

 

Menüplan Restaurant Mela 

Montag, 15. Sept. – Sonntag, 21. Sept. 2025 

 

Montag, 15. September 2025 
Reichhaltiges Salatbuffet / Tomaten-Crème-Suppe 

*** 

Fleischkäse aus dem Ofen / Rotweinsauce / Kartoffelstock / dreifarbiges Krautstielgemüse 

Vegetarisch:  Vegi-Fleischkäse / Rotweinsauce / Kartoffelstock / dreifarbiges Krautstielgemüse 

*** 

Panna Cotta mit Himbeerensauce 

 
Dienstag, 16. September 2025 
Reichhaltiges Salatbuffet / Spinat-Crème-Suppe 

*** 

Pouletbrust / Cognac-Rahm-Sauce / Griessnocken / gebratene Zucchettischeiben  

Vegetarisch:  Quorn-Schnitzel / Rahmsauce / Griessnocken / Zucchettischeiben 

*** 

Fruchtsalat – auf Wunsch mit Zielwasser 😊 

 
Mittwoch, 17. September 2025 
Reichhaltiges Salatbuffet / Rüebli-Ingwer-Suppe 

*** 

Schweins-Piccata milanese / Tomatensauce / Spaghetti / Broccoli  

Vegetarisch:  Auberginen-Piccata / Tomatensauce / Spaghetti / Broccoli  

*** 

Hausgemachte Zitronen-Tarte 

 

 

 



Donnerstag, 18. September 2025  
Reichhaltiges Salatbuffet / Flageolett-Bohnen-Suppe 

*** 

Tafelspitz (gesottener Schulterspitz) / Apfel-Meerrettich-Sauce / Bouillonkartoffeln / Wurzelge-

müse 

Vegetarisch: Gemüse-Quiche / Sauerrahm-Dipp 

*** 

Rum-Rosinen-Glacé mit Schlagrahm 

 
Freitag, 19. September 2025  
Reichhaltiges Salatbuffet / Gemüse-Bouillon mit Fideli 

*** 

Zander-Filet Meunière / Mandelbutter / Trockenreis / glasierte Erbsen 

Vegetarisch: Peperoni mit CousCous gefüllt / Tomatenschaum / Trockenreis / glasierte Erbsen  

*** 

Mississippi-Cake mit Schoggistängeli 

 
Samstag, 20. September 2025 
Reichhaltiges Salatbuffet / Haferflocken-Lauch-Suppe 

*** 

Toast Hawaii / Schinken / Ananas / Raclettekäse 

Vegetarisch: Toast Hawaii Tofu / Ananas / Raclettekäse 

*** 

Caramelköpfli mit Rahm und Guetzli 

 
Sonntag, 21. September 2025  
Nüsslisalat mit Speck, Ei und Croutons / Kürbis-Crème-Suppe 

*** 

Ossobuco Gremolata / Madeirasauce / Risotto / Gemüsegarnitur 

Vegetarisch:  Randen-Risotto / Gorgonzola / Weissweinbirne / marinierter Rucola 

*** 

Crêpe Suzette mit Orangensauce und Vanille-Eis 

 

 

Wochen-Hit 
Rehpfeffer Jägerart 

Spätzli 

Rotkraut und glasierte Marroni 

 

 

Preise: 

4-Gang-Menu (Mo-Sa)         CHF 29.00 

4-Gang-Menu (Sonntag)        CHF 36.00 

Tagesteller mit Salat oder Suppe (nur Mo bis Di, Sa)    CHF 23.00 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Zander aus Estland. Rehpfeffer 

aus Deutschland. Betreffend allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Servicepersonal. Backwaren sind 

ausschliesslich aus der Schweiz. 



Mela’s Klassiker  

 

 
Vorspeisen 

 

Sommer-Bowl 

Bunter Blattsalat mit Mozzarella / Früchten / Oliven /  

Minze / und gebratener Pouletbrust       CHF 11.50 

** 

Klassische Gazpacho mit Knoblauchbrot      CHF 12.50 

      

  
Mela’s Klassiker 

 

Schweins Cordon Bleu «mit Bergkäse» 

Süsskartoffel Fries / Gemüsegarnitur      CHF 32.50 

** 

«Mela»  

Hausgemachter Rindfleisch-Burger 

mit Cole Slow Salat / Süsskartoffel Fries      CHF 32.50 

** 

Gemüse-Penne-Ragout «Mela» 

farbige Penne / *Krevetten / Kräuterbutter / Tomaten / 

Mozzarella / Basilikum        CHF 29.50 

** 

Gebratenes Saiblings-Filet aus der Region 

weisse Portweinsauce / Kräuterkartoffel / Gemüsegarnitur   CHF 32.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Backwaren sind ebenfalls aus 

der Schweiz. Betreffend allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Servicepersonal. 

Sämtliche Preise verstehen sich inkl. Mwst. 



 


