Menuplan von 26. Oktober — 01. November 2026

Montag, 26. Oktober 2026
Reichhaltiges Salatbuffet / Minestrone mit Risoni
®
Paniertes Trutenschnitzel (HU) / Rieslingsauce / Spatzli / Hokkaido-Kurbis
Vegetarisch: Herbstlicher Gemuseteller / Rotkraut / Marroni / Hokkaido-Kurbis / Spatzli

Luzerner Lebkuchen mit Schlagrahm

Dienstag, 27. Oktober 2026
Reichhaltiges Salatbuffet / Champignon-Creme-Suppe
®
Cevapcici (Rindfleischstangeli) / Penne all'arrabbiatta / Creme fraiche & Gartenkresse
Vegetarisch: Penne all'arrabiatta / marinierte Gartenkresse

®

Herbstlicher Fruchtsalat

Mittwoch, 28. Oktober 2026
Reichhaltiges Salatbuffet / Gulaschsuppe
®
«Riz Casimir» von der Pouletbrust / fruchtige Currysauce / Pilawreis / Aprikosen, Schlagrahm
Vegetarisch: «Riz Casimir» mit Quorn / fruchtige Currysauce / Pilawreis / Aprikosen, Schlagrahm

®
Schoggi-Kurbis Gugelhupf



Donnerstag, 29. Oktober 2026
Reichhaltiges Salatbuffet / RUebli-Créeme-Suppe

®
Emmentaler Lammblankett (Ragout) / Safransauce / Butternudeln / Wurzelgemuse
Vegetarisch: Wurzelgemuse-Ragout / Butternudeln / konfierte Datteltomaten

[

Gebrannte Creme mit Profiteroles

Freitag, 30. Oktober 2026
Reichhaltiges Salatbuffet / Prattigauer Hochzeitssuppe

®

Doradenfilet (TR Zucht) / Krauterjus / Weissweinsauerkraut / Bratkartoffeln
Vegetarisch: Gemuse-Galetten (Blattspinat, DOorrtomaten) / Krauterjus / Bratkartoffeln

®

Vanille-Flan mit Waldbeeren-Ragout

Samstag, 31. Oktober 2026
Reichhaltiges Salatbuffet / Gemuse-Creme-Suppe

®
Hackbraten Grossmutterart (Speck, Champignon, Silberzwiebeln) / Risotto verde / Grillgemuse
Vegetarisch: Risotto verde (mit Krautern) / Grillgemuse / Grana Padano

o

Coupe Nussknacker (Nusseis, Ahornsirup, gerostete Baumnusse)

sonntag, 01. November 2026
Vitello Tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischsauce) / Rindsbouillon mit Eierstich

®
Kalbsgeschnetzeltes Zurcher Art / Champignhon-Rahm-Sauce / Butterrosti / glasierte Ruebli
Vegetarisch: «ROsti Bundner Art» / Peperoni, Zucchetti, Bergkase / Tomatensauce

®

Mela's Kirschtorte

Wochen-Hit

Schweins Cordon Bleu (160gr) mit Zitrone
Cocktail-Sauce
Rosmarin-wedges

Preise:

4-Gang Menu - Mo - Sa: CHF 31.00
Menu - Sonntag: CHF 38.00

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. Unser Brot, das wir Ihnen zu Suppe und Salat reichen, ist ausschliesslich Schweizer Brot.

Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



