Menuplan Restaurant Mela
Montag, 04. August - Sonntag, 10. August 2025

Montag, 04. August 2025
Reichhaltiges Salatbuffet / Blumenkohl- Creme-Suppe

Fekk

Pastetli / Kalbfleisch-Fullung / Champignonsauce / Erbsli und Ruebli
Vegetarisch: Pastetli / Tofu-Fullung / Waldpilzsauce / Erbsli und Riebli

Fedkek

Apfelstrudel nach Mela-Art

Dienstag, 05. August 2025

Reichhaltiges Salatbuffet / Gemiise-Créme-Suppe

Schweinsschnitzel im Krautermantel / Portweinsauce / Pilaw-Reis / geraffelter Safran-Fenchel
Vegetarisch: Sellerieschnitzel im Krautermantel / Portweinsauce / Pilaw-Reis / geraffelter
Safran-Fenchel

Fedkek

Merinque mit Vanilleglace und Schlagrahm

Mittwoch, 06.August 2025
Reichhaltiges Salatbuffet / Broccoli-Créme-Suppe

Fekk

Pouletschenkel-Steaks / Marsalasauce / Bratkartoffeln mit Krautern/ Ratatouille
Vegetarisch: Gemiusestrudel/ Marsalasauce / Bratkartoffeln mit Krautern / Ratatouille

Fekk

Hausgemachte Kokoswirfel



Donnerstag, 07.August 2025

Reichhaltiges Salatbuffet / Gemiuse-Bouillon mit Buchstaben

Fedkk

Tessiner Hackbraten mit Kase/ Rahmsauce / Spiralen / Wurzelgemuse
Vegetarisch: Gemise-Kase-Burger / Rahmsauce / Spiralen / Wurzelgemuse

*kk

Schokoladen-Créme mit Bailey’s

Freitag, 08. August 2025
Reichhaltiges Salatbuffet / Vegetarische Gerstensuppe

Fekk

*Fisch-Knusperli / Tartarsauce / Salzkartoffeln / Rahmspinat
Vegetarisch: Gemduse im Backteig / Tartarsauce / Salzkartoffeln / Rahmspinat

Fekk

Marmor-Gugelhupf

Samstag, 09.August 2025
Reichhaltiges Salatbuffet / Gemiise-Piirée -Suppe

Fleisch-Ravioli / Tomaten-Rahm-Sauce / Basilikum / Reibkase
Vegetarisch: Gemise Ravioli / Tomaten-Rahm-Sauce / Basilikum / Reibkase

Fedkk

Mandelkopfli mit Geback

Sonntag, 10.August 2025

Salatvariationen mit bunten Gemusewirfeln und Melonenkugeln / Susskartoffel-Kokos-Suppe

*kk

Kalbs-Geschnetzeltes / Champignonsauce / Nudeln/ Gemusegarnitur
Vegetarisch: Blatterteigkissen mit Steinpilzsauce /Gemusegarnitur / frittiertem Rucola

*%%

Hausgemachtes Tiramisu

Wochen-Hit

Schpanischsupp

Dieses Eintopfgericht soll auf Zurcher Soldner und Kaufleute zuriickgehen

Kalbfleisch, Rindfleisch, Rippli, Chipolata, Kabis, Kartoffeln, Gemuse, Krautern und Bouillon

Preise: alle Preise verstehen sich inkl. Mwst.

4-Gang-Menu (Mo-Sa) CHF 29.00
4-Gang-Menu (Sonntag) CHF 36.00
Tagesteller mit Salat oder Suppe (nur Mo bis Sa) CHF 23.00

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. *Pangasius ASC aus Zucht Viet-
nam. Betreffend allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Servicepersonal. Das Brot stammt vom Poschtli-
Beck aus Obfelden.




Mela’s Klassiker

Vorspeisen

Sommer-Bowl
Bunter Blattsalat mit Mozzarella / Friichten / Oliven /
Minze / und gebratener Pouletbrust CHF 11.50

*%

Klassische Gazpacho mit Knoblauchbrot CHF 12.50

Mela’s Klassiker

Schweins Cordon Bleu «mit Bergkase»

Susskartoffel Fries / Gemusegarnitur CHF 32.50
«Mela»

Hausgemachter Rindfleisch-Burger

mit Cole Slow Salat / Susskartoffel Fries CHF 32.50

*%

Gemiise-Penne-Ragout «Mela»

farbige Penne / Krevetten / Krauterbutter / Tomaten /

Mozzarella / Basilikum CHF 29.50
Gebratenes Saiblings-Filet aus der Region

weisse Portweinsauce / Krauterkartoffel / Gemisegarnitur CHF 32.50

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Backwaren sind ebenfalls aus
der Schweiz. Betreffend allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Servicepersonal.

Sdamtliche Preise verstehen sich inkl. Mwst.



