
 
 

 

Menüplan  

Montag, 28. April – Sonntag, 4. Mai 2025 

 

Montag, 28. April 2025  
Reichhaltiges Salatbuffet / Gemüse-Crème-Suppe 

*** 

Kalbsvoressen / Rotweinsauce / Spiralen / Ofengemüse 

Vegetarisch:  Hausgemachter Gemüse-Burger / Kräutersauce / Spiralen / Ofengemüse 

*** 

Hausgemachtes Brownie 

 
Dienstag, 29. April 2025 
Reichhaltiges Salatbuffet / Gelberbsen-Suppe 

***  

Poulet-Geschnetzeltes / rote Currysauce / Trockenreis / Broccoli 

Vegetarisch:  Tofu-Geschnetzeltes / rote Currysauce / Trockenreis / Broccoli 

*** 

Merengue mit Vanille-Eis und Schlagrahm 

 
Mittwoch, 30. April 2025  
Reichhaltiges Salatbuffet / Kartoffelsuppe mit Kümmel 

*** 

Waadtländer Saucisson / Senf / Salzkartoffeln / Lauchgemüse 

Vegetarisch:  Gemüsebraten / Sauce / Salzkartoffeln / Lauchgemüse 

*** 

Tiroler Cake aus der Hausbäckerei 

 

 

 



Donnerstag, 1. Mai 2025  
Reichhaltiges Salatbuffet / Gemüse-Bouillon mit Fideli 

*** 

Schweins-Geschnetzeltes / grüne Apfelsauce / Penne / Mischgemüse 

Vegetarisch: Gemüse-Champignon-Ragout / grüne Apfelsauce / Blätterteig-Pastetli / Mischge-

müse 

*** 

Panna Cotta mit marinieren Himbeeren 

 
Freitag, 2. Mai 2025 
Reichhaltiges Salatbuffet / Sellerie-Crème-Suppe 

*** 

*Gebratenes Zanderfilet / Dill-Rahm-Sauce / Kartoffel-Tätschli mit Kräutern / Blattspinat 

Vegetarisch: Paniertes Tofu-Schnitzel / Dill-Rahm-Sauce / Kartoffel-Tätschli mit Kräutern / 

Blattspinat 

*** 

Birrewegge 

 
Samstag, 3. Mai 2025 
Reichhaltiges Salatbuffet / Gemüsesuppe «Dörfliche Art» 

*** 

Spaghetti-Plausch / Tomatensauce / Carbonarasauce / Bolognaise 

Vegetarisch: Vegetarischer Spaghetti-Plausch / Tomatensauce / Pesto / Reibkäse 

*** 

Gebrannte Crème mit Gebäck 

 
Sonntag, 4. Mai 2025  
Salatvariation «Mela» mit Ei, Speck und Parmesan / Blumenkohl-Crème-Suppe 

*** 

Tessiner Braten / Cognacsauce / Quarkspätzli / Gemüsegarnitur 

Tomaten-Cordon-Bleu / Kräutersauce / Quarkspätzli / Gemüsegarnitur  

*** 

Hausgemachte Birnen-Schokoladen-Torte 

 

 

Wochen-Hit 
Risotto mit Waldpilzen 

dazu grüne Spargeln 

und Mascarpone 

 

Preise: inkl. Mwst. 

4-Gang-Menu (Mo-Sa)         CHF 29.00 

4-Gang-Menu (Sonntag)        CHF 36.00 

Tagesteller mit Salat oder Suppe (nur Mo bis Sa)     CHF 23.00 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. *Zander aus Russland. Sämtli-

che Backwaren stammen aus CH-Produkten. Betreffend allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Service-

personal. 



Mela’s Frühlings-Klassiker  

 
 
Vorspeisen 

 

Frühlings-Bowl «Mela»       CHF 11.50 

Blattsalat mit Spargeln / Erdbeeren / Ziegenkäse im Strudelteig 

Orangen-Vinaigrette 

**  

Klassische Spargelsuppe       CHF 12.50    

Spargelspitzen / Kräutercroutons / Rahmhaube       

  
 
Mela’s Klassiker 
 

Schweins Cordon-Bleu «Kräuterkäse»      CHF 32.50  

gefüllt mit Beinschinken / Käse vom «Chäs Stöckli us Affoltere» 

glasierten Apfelschnitzen vom «Buur us Obfelde» 

Frühlingskartoffeln / Spargelgemüse 

** 

Spargel-Ragout «Mela»            CHF 29.50 

Hausgemachte Bärlauch-Gnocchi / Cherrytomate /  

Spargeln / Salbeibutter    

** 

Fisch aus der Region       CHF 32.50  

Gebratene Lachsforelle nach Art des Hauses 

Salzkartoffeln / hausgemachte Bärlauch-Hollandaise / Gemüsegarnitur 
** 

Spargel-Rösti        CHF 32.50  

Rauchlachs / Spiegelei / Kräuter 

 

 

Als Alternative zum Spargelgemüse bieten wir jeweils ein Tagesgemüse an. Fragen Sie einfach  

unser Servicepersonal. 

 

 

 

 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Backwaren sind ebenfalls aus 

der Schweiz. Betreffend allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Servicepersonal. 

Sämtliche Preise verstehen sich inkl. Mwst. 

 

 


