| | senevita
D  Obstgarten

Menuplan
Montag, 6. Mai - Sonntag, 12. Mai 2024

Montag, 6. Mai 2024

Schnittsalat / Italienische Minestrone

Fekk

Rindfleischvogel / Rotweinsauce / Kartoffelstock / Wirsing
Vegetarisch: Wirz-Roulade / Creme-Sauce / Champignons und Tomatenwiirfel / Kartoffelstock

Fekk

Rahmquark mit Beeren

Dienstag, 7. Mai 2024

Salat-Buffet mit Blatt-und Gemiisesalaten / Schwarzwurzel-Créme-Suppe

Fedkek

Poulet-Geschnetzeltes «Casimir» / Currysauce / Trockenreis / Fruchtegarnitur
Vegetarisch: Quorn-Geschnetzeltes «Casimir» / Currysauce / Trockenreis / Fruchtegarnitur

Fedkek

Aargauer Rueblikuchen

Mittwoch, 8. Mai 2024

Salat-Buffet mit Blatt-und Gemiisesalaten / Gemiise-Créme-Suppe

Tk

Cipollata-Spiessli / Kerbelsauce / Muscheli / Krautertomate
Vegetarisch: Gemiusespiess mit Grillkase / Kerbelsauce / Mischeli / Krautertomate

Fedkek

Obfelder Siissmost-Créeme



Donnerstag, 9. Mai 2024 - Auffahrt

Nisslisalat «Caesar» mit Speck, Ei und Orangen / Champignon-Créme-Suppe mit Kase-Speck

Fekk

Schweins-Cordon-Bleu «Obstgarten» / Preiselbeeren / Pommes Frites / Gemusegarnitur
Vegetarisch: Tomaten-Cordon-Bleu / Preiselbeeren / Pommes Frites / Gemusegarnitur

Fekk

Rahmgefrorenes mit Cognac und Zwetschgenkompott

Freitag, 10. Mai 2024

Salat-Buffet mit Blatt-und Gemiisesalaten / Blumenkohl-Créme-Suppe

Fekek

*Lachs an Honig-Dill-Marinade / Prosecco-Sauce / gebratene Frihkartoffeln / Blattspinat
Vegetarisch: Gemuse-Burger / Spiegelei / gebratene Fruhkartoffeln / Krautersauce

Fekk

Joghurt-Schnitte mit marinierten Beeren

Samstag, 11. Mai 2024

Salat-Buffet mit Blatt- und Gemiisesalaten / Poulet-Kokos-Creme-Suppe
Hackbraten mit Ei / Sherry-Sauce / Nudeln / Broccoli mit Mandeln
Vegetarisch: Linsen-Ruebli-Braten / Sherry-Sauce / Nudeln / Broccoli mit Mandeln

*kk

Schokoladenkuchen mit Rahm

Sonntag, 12. Mai 2024 - Muttertag

Salatbouquet mit Rauchlachs / Kraftbrihe mit hausgemachten Windbeuteln
Schweinsfilet / Cognacsauce / Rosti-Kroketten / Gemusegarnitur
Vegetarisch: Zweierlei Spargeln / Sauce Hollandaise / Rostikroketten

Fekk

Erdbeer-Wuark-Schnitte

Wochen-Hit

Rauchlachs-Ravioli an Kerbelsauce
mit Grillgemuse und Parmesan

Preise:
4-Gang-Menu (Montag - Mittwoch und Freitag + Samstag) CHF 29.00
4-Gang-Menu (Auffahrt und Muttertag) CHF 35.00

Tagesteller +Salat oder Suppe (Montag - Mittwoch und Donnerstag - Samstag) CHF 23.00

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch. *Lachsforelle aus der Tiirkei. Betreffend
allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Servicepersonal.




Obstgarten’s Klassiker

Vorspeisen

Frihlings-Salat mit diversen Gemdusen und Friichten
«in der Schussel serviert»

*%

+ mit feinen Lammfleisch-Streifen
Klassische Kraftbrihe
mit bunten Fladli unter einer Blatterteighaube

Obstgarten’s Klassiker

Schweins Cordon-Bleu «Obstgarten»

gefullt mit Beinschinken, Kase vom «Chas Stockli us Affoltere»
glasierten Apfelschnitzen vom «Buur us Obfelde»

Pommes Frites und Gemiisegarnitur

Penne Primavera

Penne mit Gemusewdrfeln, Morcheln, Fruhlingszwiebeln
Mozzarellakugeln und Rahm

Fisch aus der Region «Fischzucht Spiegelhofer Niederwil»
Gebratenes Lachsforellen nach Art des Hauses

mit Apfel, Birnenwirfel, gehackten Mandeln und Haselniissen

CHF 10.50

CHF 14.50

CHF 12.50

CHF 32.50

CHF 24.50

CHF 32.50

dazu Salzkartoffeln, Sherry-Sauce und einer saisonalen Gemusegarnitur

*%

Tessiner Platzli

Gebratenes Kalbs-Schnitzel Uberbacken mit grilliertem Zucchetti

Mozzarella, Portweinsauce, Steinpilz-Risotto
und einer bunten saisonalen Gemusegarnitur

CHF 36.50



