
 
 

 

 

Menüplan von 27. April bis 03. Mai 2026 

 

Montag, 27. April 2026 

Reichhaltiges Salatbuffet / Flageoletbohnen-Püree-Suppe 

 

Wiener Tafelspitz (Siedfleisch) / Meerrettichsauce / Petersilienkartoffeln / Bouillongemüse 

Vegetarisch: Randen-Quinoa-Tätschli / Meerrettichsauce / Bouillongemüse 

 

Aargauer Rüeblikuchen 

 

 

Dienstag, 28. April 2026  

Reichhaltiges Salatbuffet / Pfälzer-Rüebli-Crème-Suppe 

 

Paniertes Schweinskotelett / Senf-Rahm-Sauce / Orecchiette / grüne Bohnen 

Vegetarisch: Orecchiette mit Olivenöl / Frühlingsspinat & Dörrtomaten / geröstete Pinienkernen /     

frittierter Ruccola 

 

Fruchtsalat mit Holunderlikör 

 

 

Mittwoch, 29. April 2026 

Reichhaltiges Salatbuffet / Rinds-Bouillon mit Buchstaben 

 

Ungarisches Gulasch (Rind, Zwiebeln, Paprikapulver) / Spätzli / Gemüsegarnitur 

Vegetarisch: Riso Nero (Venere-Risotto) / konfierte Datteltomaten / Belper Knolle 

 

Erdbeer-Quark-Crème 

 

  



 

Donnerstag, 30. April 2026  

Reichhaltiges Salatbuffet / Grüne Spargel-Crème-Suppe 

 

Pouletbrust / Erdnuss-Sauce / Parfümreis / Pak-Choi (Senfkohl) / Gemüsestreifen 

Vegetarisch: Gemüse-Curry / Parfümreis / Pak-Choi (Senfkohl) / Gemüsetreifen 

 

Sacherschnitte 

 

 

Freitag, 01. Mai 2026 

Reichhaltiges Salatbuffet / Geflügel-Bouillon mit Eierstich 

 

Saiblingsfilet (IS) im Reismehl / gebraten auf Rahm-Wirsing / orange Peperonisauce / Pilaw-Reis 

Vegetarisch: Gemüse-Strudel / orange Peperonisauce / Rahm-Wirsing 

 

Baumnuss-Eis mit karamellisierten Nüssen 

 

 

Samstag, 02. Mai 2026 

Reichhaltiges Salatbuffet / Blumenkohl-Crème-Suppe 

 

Lasagne al forno ( Rindfleisch) / Tomatensauce 

Vegetarisch: Gemüse-Lasagne (Rüebli, Zucchetti & Peperoni) / Tomatensauce 

 

Gedeckter Apfelkuchen  

 

 

Sonntag, 03. Mai 2026 

Schnittsalat mit Hausdressing, Radiesli, Cherrytomaten & Bärlauch-Croûtons / Gerstensuppe 

 

Kalbsgeschnetzeltes / Cognac-Rahmsauce / Neue Kartoffeln / grüne Spargeln 

Vegetarisch:   Grüne Spargeln / Zitronen-Mayonnaise / Neue Kartoffeln 

 

Rhabarber-Joghurt-Schnitte 

 

 

Chef’s Choice 

Zanderfilet (EE) in der Kartoffelkruste 

Trüffelsauce 

Gemüsegarnitur 

 

 

Preise: inkl. Mwst. 

4-Gang Menu – Mo bis Sa:   CHF 31.00 

Menu Sonntag:         CHF 38.00 

 

Sämtliche Backwaren, die wir Ihnen zum Salat resp. zur Suppe servieren, stammen aus CH Produktion 


