
Menüplan Kalenderwoche: 45 enthält Schwein =  = Bewohnerwunsch

Mo. 2. Nov. 2026 Di. 3. Nov. 2026 Mi. 4. Nov. 2026 Do. 5. Nov. 2026 Fr. 6. Nov. 2026 Sa. 7. Nov. 2026 So. 8. Nov. 2026

Tages-Menü

Curry-Bananensuppe Tomatensuppe Kartoffelsuppe Bouillon mit Einlage Pilzcrèmesuppe Gemüsecrèmesuppe Weissweinsuppe
Saisonsalat gemischter Salat grüner Salat Kabissalat Gurken-Maissalat Saisonsalat Seerosensalat

*** *** *** *** *** *** ***

Gehacktes Schweinshalsbraten Pouletbrust Rindsburger Feine Kalbsragout Schwedenbraten
mit Hörnli an Rosmarinjus mit Estragon-Senfsauce an Pfeffersauce Zanderknusperli DE FAO mit Waldpilzen an Rotweinsauce
Apfelmus Kartoffelstock  Teigwaren Reis Tartarsauce Rüebli Spinat mit Mascarpone

Gemüseallerlei Broccolirose Grilltomate Dampfkartoffeln Nudeln gebackenen Kartoffeln

*** *** *** *** *** *** ***

Saisonfrucht gebrannte Crème Marronimousse Schweden- Fruchtsalat Panna Cotta Espressomousse
mit Schoggi Grossmutter Art mit Meringue schnitte mit Güx mit Beeren farbige Schockospäne

Vegi-Menü

Curry-Bananensuppe Tomatensuppe Kartoffelsuppe Bouillon mit Einlage Pilzcrèmesuppe Gemüsecrèmesuppe Weissweinsuppe
Saisonsalat grüner Salat Kabissalat Gurken-Maissalat Saisonsalat Seerosensalat

*** *** *** *** *** *** ***

Linsengemüse- Frühlingsrollen Kartoffelgnocchi gebackenes Älplermagronen Quornschnitzel Gemüse-
ragout Sweet Chili Sauce mit Gemüse Käselaibchen Röstzwiebel mit Ravioli auf Spinat

mit Curry Salatgarten  an Gorgonzolasauce Tomatencoulis Apfelmus Kräutersauce gratiniert
und Kartoffeln überbacken Reis, Rotkraut Gemüse

*** *** *** *** *** *** ***

Saisonfrucht gebrannte Crème Marronimousse Schweden- Fruchtsalat Panna Cotta Espressomousse
mit Schoggi Grossmutter Art mit Meringue schnitte mit Passionsfrucht mit Beeren farbige Schockospäne

Wochen-Hit (Mo-So)

       
Tagliatelle Tagliatelle Tagliatelle Tagliatelle Tagliatelle Tagliatelle Tagliatelle

mit Lachsstückli mit Lachsstückli mit Lachsstückli mit Lachsstückli mit Lachsstückli mit Lachsstückli mit Lachsstückli
an Weissweinsauce an Weissweinsauce an Weissweinsauce an Weissweinsauce an Weissweinsauce an Weissweinsauce an Weissweinsauce

 Dill und Tomatenwürfel  Dill und Tomatenwürfel  Dill und Tomatenwürfel  Dill und Tomatenwürfel  Dill und Tomatenwürfel  Dill und Tomatenwürfel  Dill und Tomatenwürfel

Abend-Menü Abend-Hit (Mo-So)

Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe
*** *** *** *** *** *** *** ***

Teigwarengratin Lyonersalat Militärchässchnitte Ravioli Fruchtwähe Flammkuchen Café Complet
mit Fleisch, Gemüse an Vinaigrette mit Toastbrot mit Tomatensauce mit Milch Kaffee Seerose mit Fleisch und Käse Gschwellti

Eierguss Ruchbrot und Kompott Mixed Pickles mit Käse
 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. Öffnungszeiten Restaurant Seerose von 08:30-17:00 Uhr / Reservation: 041 444 07 27

Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Fleisch: 24.50 / Vegi: 22.50 / Hit: 28.50 / So Fleisch: 36.50 / So Vegi: 24.50

Senevita Pilatusblick | Rischstrasse 13 | 6030 Ebikon | Tel. +41 41 444 07 07

Fax +41 41 444 07 10 | pilatusblick@senevita.ch | www.pilatusblick.senevita.ch


