
Menuplan Woche 32 vom 03. August - 9. August 2026  = Bewohnerwunsch

Montag, 3. August Dienstag, 4. August Mittwoch, 5. August Donnerstag, 6. Aug. Freitag, 7. August Samstag, 8. August Sonntag, 9. August

Kartoffelsuppe Pilzcrèmesüppchen Bouillon Millefanti Gemüsesuppe Rüeblicrèmesuppe Bouillon mit Flädli Curry-Kokossuppe

Grüner Salat Saisonsalat Gemischter Salat Eisbergsalat Saisonsalat Gurkensalat mit Dill Sommersalat

*** *** *** *** *** *** ***

Rindfleischvögel Saftiger Poulet Schweinsgeschnetzeltes Lachstranche (IT) Brätschnitzel Kalbsschulterbraten

an Schmorsauce Schweinscarrébraten Cordon bleu an Limonensauce Proseccoschaumsauce an Kräuterjus Estragon-Senfsauce

Spätzli Cassisjus, Bratkartoffeln Pommes Frites Nudeln Erbsenkartoffelstock Teigwaren Kroketten

Fenchel gratiniert tomatierte Zucchetti Grilltomate grüne Bohnen Gemüsestreifen Spinat mit Mascarpone Rüebli und Kohlrabi

*** *** *** *** *** *** ***

Fruchtsalat Caramel Windbeutel Aprikosenmousse Seerosen Himbeerwölkli Coupe

mit Güx Flan mit Vanille mit Rahmhupf Muffin mit Eiercognac  Maison

Kartoffelsuppe Pilzcrèmesüppchen Bouillon Millefanti Gemüsesuppe Rüeblicrèmesuppe Bouillon mit Flädli Curry-Kokossuppe

Grüner Salat Saisonsalat Saisonsalat Gurkensalat mit Dill Sommersalat

*** *** *** *** *** *** ***

Eblysotto Penne Knusprige Country Cuts Kartoffel Gnocci Gemüseteller Gebackene 

mit mit Basilikumpesto- Röstipicks mit Sauerrahm Pestorahmsauce mit Spiegelei Käsemedaillon

Gemüse crèmesauce mit Frischkäse Salatnestchen auf Gemüseragout mit unserem 

Knusper gebackene Falafel Eisbergsalat Ital. mit Kichererbsen Wellnesssalat

*** *** *** *** *** *** ***

Fruchtsalat Caramel Windbeutel Aprikosenmousse Seerosen Himbeerwölkli Coupe

mit Güx Flan mit Vanille mit Rahmhupf Muffin mit Eiercognac  Maison

       

Vitello Tonnato Vitello Tonnato Vitello Tonnato Vitello Tonnato Vitello Tonnato Vitello Tonnato Vitello Tonnato

mit Thonsauce mit Thonsauce mit Thonsauce mit Thonsauce mit Thonsauce mit Thonsauce mit Thonsauce

Pommes Frites Pommes Frites Pommes Frites Pommes Frites Pommes Frites Pommes Frites Pommes Frites

Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe

*** *** *** *** *** *** ***

Penne Kaiserschmarrn Toast Hawaii Fleischkäse Lyonersalat Fozelschnitten Café

mit Ratatouillecrème mit Kompott mit Ananas mit mit Vinaigrette mit Complet

Reibkäse Milch Kaffee und Schinken Kartoffeln Ruchbrot Kompott Mixed Pickles

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. Öffnungszeiten Restaurant Seerose von 08:30-17:00 Uhr / Reservation: 041 444 07 27

Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Fleisch: 24.50 / Vegi: 22.50 / Hit: 28.50 / So Fleisch: 36.50 / So Vegi: 24.50

Hit

Vegi

Abendessen
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