Menuplan Kalenderwoche: 39

Mo. 21. Sep. 2026

‘Tages-Meni]
Bouillon mit Ei
Gemischter Salat
*kk
Pouletbrust
mit Cognacsauce
Risotto
Fenchel

*k%k

Frische Trauben
mit Schoggi

‘Vegi-MeniJ'

Bouillon mit Ei
Gemischter Salat
fekk
Arrancini
mit Tomatensauce
Gemiisebouquet

*k%k

Frische Trauben
mit Schoggi

Hirschfiletschnitzel (EU)
Wildrahmsauce
mit Preiselbeeren
Spatzli, Rotkraut

Abend-Menii
Suppe

gebratener Fleischkase
mit Senf
Brezel

Di. 22. Sep. 2026

Zucchettisuppe
Eisbergsalat
*ekk
Rindfleischvogel
mit Schmorsauce
Erbsen-Kartoffelstock
gedampfte Riebli

*k%k

Schoggi Mousse
mit Knusper

Zucchettisuppe
Eisbergsalat
*ekk
Vegi Ravioli
auf Gemiisebett
Gorgonzolasauce

*k%k

Schoggi Mousse
mit Knusper

Hirschfiletschnitzel (EU)
Wildrahmsauce
mit Preiselbeeren
Spatzli, Rotkraut

Suppe

*ededk

Gerstensuppe
mit Wienerli
Sauerteigbrot

Mi. 23. Sep. 2026

Tomatensuppe

griiner Salat
*kk

Risotto M

mit bunten
Gemiisestiickli
Auberginen Knusper

*k%k

Sorbet
mit Giix

Tomatensuppe
griiner Salat
*ekk
Risotto
mit bunten
Gemiisestiickli
Auberginen Knusper
*k%k
Sorbet
mit Glix

Hirschfiletschnitzel (EU)
Wildrahmsauce
mit Preiselbeeren
Spatzli, Rotkraut

Suppe
Fekk
Fruchtwahe
mit
Milch Kaffee

Do. 24. Sep. 2026

Bouillon mit Fladli

Saisonsalat '

*kk
Kalbsgeschnetzeltes
an Currysauce
mit Friichten
Trockenreis

*k%k

Friichtecréme
mit Rahm

Bouillon mit Fladli
Saisonsalat
*ekk

Gemiisecurry '
mit
Trockenreis

*k%k

Friichtecréme
mit Rahm

Hirschfiletschnitzel (EU)
Wildrahmsauce
mit Preiselbeeren
Spatzli, Rotkraut

Suppe

*k%k

Hauspastete

mit Preiselbeeren
Selleriesalat

enthdlt Schwein =

Fr. 25. Sep. 2026

Gemlisesuppe
Randensalat mit Apfel
*kk
Dorschriicken (FAO27)
mit siiss-sauer Sauce
Dampfkartoffeln

Broccolirose

*k%k

Aargauer
Rieblichuecha

Gemiuisesuppe
Randensalat mit Apfel
*ekk
Panierte Kiirbisspalten
mit siiss-sauer Sauce
Reis, Broccoli

*k%k

Aargauer
Rieblichuecha

Hirschfiletschnitzel (EU)
Wildrahmsauce
mit Preiselbeeren
Spatzli, Rotkraut

Suppe
*ekk
Schinkengipfel
mit
Eisbergsalat

v

Sa. 26. Sep. 2026

Gerostete Griesssuppe

Saisonsalat

*kk
Schweinsbratwurst
Zwiebelsauce
Pommes Frites
Kohlrabli a la créme

*k%k

Griess Flan
mit Himbeeren

Gerostete Griesssuppe
Saisonsalat
*kk
Gemdise im Bierteig
Pommes Frites
Kohlrabli a la créme

*k%k

Griess Flan
mit Himbeeren

Hirschfiletschnitzel (EU)
Wildrahmsauce
mit Preiselbeeren
Spatzli, Rotkraut

Suppe
*kk
Cannelloni mit Rind
Tomatensauce
tiberbacken

= Bewohnerwunsch
So. 27. Sep. 2026

Sellerie-Birnensuppe
Griiner Salat
*kk
Kalbsschulterbraten
an Pilzrahmsauce
Gnocchi Romain
Rosenkohl

*k%k

Blaubeer
Muffin

Sellerie-Birnensuppe
Griner Salat
*kk
Spaghetti
mit
Tomatensauce

*k%k

Blaubeer
Muffin

‘ Wochen-Hit (Mo-So)

Hirschfiletschnitzel (EU)
Wildrahmsauce
mit Preiselbeeren
Spatzli, Rotkraut

Suppe

*k%k

Café Complet
mit Fleisch und Kase

Abend-Hit (Mo-So)

Suppe

*k%k

Toast
Hawaii

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren.
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot.
Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Senevita Pilatusblick | Rischstrasse 13 | 6030 Ebikon | Tel. +41 41 444 07 07
Fax +41 41 444 07 10 | pilatusblick@senevita.ch | www.pilatusblick.senevita.ch

Offnungszeiten Restaurant Seerose von 08:30-17:00 Uhr / Reservation: 041 444 07 27
Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Fleisch: 24.50 / Vegi: 22.50 / Hit: 28.50 / So Fleisch: 36.50 / So Vegi: 24.50



