senevita

Pilatusblick
Wir heissen Sie herzlich in der Seerose willkommen!

Sehr geehrter Gast

Wir freuen uns sehr, dass Sie sich flir unser Restaurant entschieden haben. Gerne uberreichen
wir Ihnen unsere Menu-Vorschlage. Selbstverstandlich durfen Sie auch Ihr eigenes Menu zusam-
menstellen.

Spezielle Freude bereitet uns, wenn wir Sie mit einem 5-Gang-Menu Surprise Uberraschen dirfen
(ab CHF 85.00), ohne Getranke.

Wir stellen fur Sie auch die passenden Weine zusammen.

Hier unsere Menu-Vorschlage fir:

Taufe

weisser Sonntag

Firmung, Konfirmation
Verlobung

Hochzeit

Geburtstag

Jubilaum

Familienfeier

Festliche Anlasse flir Freunde und Bekannte
Klassentreffen
Abschluss-Feier

Einladung zum Apéro

Hock, Imbiss, Vereinsanlasse
Generalversammlung
Firmenessen
Geschaftsanlasse und ......
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Bei Fragen oder speziellen wiinschen sind wir lhnen gerne behilflich. Bitte vereinbaren Sie mit
uns einen Termin.

Wir freuen uns, Sie bei uns verwohnen zu durfen!

Unser Fleisch stammt aus der Schweiz.

Fleischdeklaration: Lamm = Neuseeland,
Maispoularde = Frankreich
Fischdeklaration: Lachs = Norwegen

Zander = Estland

Forelle = Schweiz oder Italien

Seezunge = Holland
Uber die Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergene oder Intoleranz auslosen kénnen, informiert Sie unser
Servicepersonal auf Anfrage gerne.

Die Preise verstehen sich in CHF, inkl. 7.7% MwSt
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Pilatusblick
Vorschlage fiir ein 3-Gang-Menii auf Vorbestellung

Hier konnen Sie selbst ein Menii nach lhrer Wahl zusammenstellen:

(Preis von Hauptgang inkl. Suppe oder Salat und Dessert)

Salate

Farbenfroher Blattsalat an Hausdressing
Gemischter Saisonsalat an Hausdressing

Suppen

Bouillon mit Eierstich, Backerbsen oder Gemiisejulienne
Saisonale Gemlisecremesuppe

Hauptgerichte Fleisch

Schweinscarrébraten an Rotweinsauce mit Rosmarin,
zweierlei Saisongemiise, Bratkartoffeln oder Nudeln 43.50

Schweins-Cordon-bleu gefullt mit Buurehamme und Greyerzerkase,
Saisongemuse und Pommes Frites 46.50

Schweins-Saltimbocca an Marsalajus mit Safran Risotto
und zweierlei Gemuse (Max. 25 Personen) 43.50

Hausgemachter Hackbraten an leichter Krauterrahmsauce
mit Dorrtomatenstreifen, Kartoffelstock und Broccoli 43.50

Geschmortes Rindsgeschnetzeltes ,,Stroganoff* an Paprikarahmsauce
mit Peperoni, Essiggurkenstreifen und Champignons, Spatzli 46.50

Rindsschmorbraten ,,Burgunder Art“ mit Kartoffelstock
und griine Bohnen 49.50

Geschmortes Kalbsgeschnetzeltes an Rahmsauce
mit Shiitakepilzstreifen, Saisongemuse und Butternudeln 48.50

Zartes Poulet geschnetzeltes an fruchtiger Currysauce,
Trockenreis mit frischen Fruchten garniert 43.50

Maispoulardenbrustchen an Cognacrahmsauce
mit rosa Pfefferperlen, Broccoli und Reis 42.50
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Pilatusblick

Hauptgerichte Fisch

Sautierte Lachstranche auf feingeschnittenem, safraniertem Fenchelbeet
Schaumsauce mit Noilly Prat und Parisienne Kartoffeln 45.50

Zanderfilet gebraten an Weisswein-Krautersauce mit Reis
und wirzigem Blattspinat 47.50

Hauptgerichte Vegetarisch

Samiges Prosecco Risotto mit Dorrtomatenstreifen,
mariniertem Ruccola und Parmesanspanen 41.00

Kartoffelgnocchi mit einem Hauch von Chili, Cherrytomaten
und Thaibasilikum 39.00

Desserts

Gemischte Glacé mit Friichten und Rahm
Caramelkopfli nach Grossmutters Art mit Schlagrahm
Frischer Fruchsalat mit Vanilleglacé oder Rahm
Parfait Grand Marnier mit Orange garniert
Zwetschgensorbet mit Vieille Prune

Mini Coupe Maison

Gebrannte Creme mit Mandelkrokant und Rahm
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senevita

Pilatusblick
Vorschlage fiir ein 3-Gang-Menii auf Vorbestellung

Hier konnen Sie selbst ein Menii nach lhrer Wahl zusammenstellen:

(Preis von Hauptgang inkl. Suppe oder Salat und Dessert)

Salate
Verschiedene Blattsalate mit lauwarmen Shiitake-Pilzen an Balsamico-Dressing

Farbenfroher Blattsalat in der Gurkenmanschette an Gemuse-Vinaigrette
mit Rauchlachs-Frischkase-Roulade und geraucherten Forellenfilets

Wellness Salat mit Brisseler und jungem Lauch in feinen Streifen geschnitten,
Orangen- und Dattelstreifen

Suppen

Kartoffelpureesuppe mit Thymian und knusprigen Rauchspecktranchen
Weissweincremesiippchen mit Gemiise Brinoise und Blatterteigfleuron
Rindsbouillon mit Eierstich, Kaseschnittchen oder Klosschen

Thaicurrysuppe mit Kokos und gebackenen Gemusestreifen

Kalte Vorspeisen
Rindscarpaccio mit mariniertem Rucola und Parmesanspanen
Wasabi Panna Cotta mit Rauchlachs

Hausgemachte Gemiiseterrine auf Krautersaucenspiegel

Warme Vorspeisen
Proseccorisotto mit Dorrtomatenstreifen, mariniertem Rucola und Pinienkernen
Zanderfilet sautiert an Safranschaumsauce mit Erbsenkartoffelpliree

Tortelli al brasato mit Lauchgemiise und Rotweinbuttersauce
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Pilatusblick

Hauptgerichte Fleisch

Schweinsfilet am Stuck gebraten an einer leichten Coghacrahmsauce
mit rosa Pfefferperlen, Gemusebouquet und Nudelnest

Zartes Kalbssteak an Rahmsauce mit sautierten Shiitake-Pilz-Streifen,
Gemusebouquet und Spatzli

Kalbsschulterbraten an Estragon-Senfrahmsauce,
Gemlusebouquet und Kartoffelkroketten oder Nudeln

Argentinisches Roastbeef nach lhrem Wunsch gebratenes
an Sauce Béarnaise, Gemiisebouquet und Bratkartoffeln

Argentinisches Rindsfilet Tournedo oder am Stiick
nach lhrem Wunsch gebraten an Zinfandeljus mit rosa Pfefferperlen,
Gemlusebouquet und Kartoffelgratin

Lammrlckenfilet im Krautermantel an Balsamicojus,
Gemusebouquet und Rosmarinkartoffeln

Maispoulardenbristchen gefiillt mit Krauterfrischkase
mit einer diinnen Rauchspecktranche umwickelt,
Gemusebouquet und samigem Mascarponerisotto

Hauptgerichte Fisch

Sautierte Lachstranche an Safranschaumsauce mit
Venere Reis und Broccoliroschen

Pochiertes Seezungenfilet-Rollchen mit Weissweinespuma
Kartoffelerbsenpiirre und jungem Gemiuse

Sautiertes Forellenfilet auf Proseccorisotto mit Artischocken,
Dorrtomaten und Basilikumpesto an Balsamicoglacé

Hauptgerichte Vegetarisch

Farbenfroher Gemiseteller mit einer
Starkebeilage nach Ihrer Wahl

Tagliatelle mit sautierten Waldpilzen an
Krauterrahmsauce

Spinatstrudel mit Sesam, pochiertes Ei, Sauce Mousseline

Geflillte, geschmorte Avocado, Weissweinschaum, Pommes Williams
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Pilatusblick

Desserts

Symphonie von Sorbets mit frischen Frichten und Fruchtsaucenspiegel

Gebrannte Creme nach Grossmutters Art mit Mandelkrokant

Frischer Fruchtsalat mit Glace nach lhrer Wahl und Schlagrahm

Leichtes Panna Cotta mit marinierten Zwetschgen garniert

«Pilatusgipfel» Grappa-Parfait mit Traubenragout und Strudelteig-Spitze

Duett von zart schmelzendem Tobleronemousse und Ananas mit einem Sorbet im Glasli
Dessert Surprise ,,Seerose* mit drei Kostlichkeiten (Aufpreis CHF 3.00)

Hausgemachtes Tiramisu

Hausgemachtes Eiskafi mit Glix
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© Muotathaler Rinderheu und Parmesan Knusper
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senevita
Pilatusblick
Meniivorschlage fiir Ihren Anlass

P N N

Menii 1 Menii 2
Bunt gemischter Blattsalat in der A Gluschtiger Scampicocktail
Gurkenmanschette an Balsamico Dressing, = ° mit Frichtespiess
begleitet von
Rauchlachs-Frischkase-Roulade - o
- Randenplireesuppe mit Einlage
Samiges Prosecco-Risotto mit Ak

: Kalbsrack vom Napf, aus dem Ofen mit Port-
. .~ wein-Essenz und Cranberrys, Pommes Williams -
L und Wintergemiise Potpourri -
Schweinsfilet am Stuck gebraten an -
Cognacrahmsauce mit rosa Pfefferperlen, - - i

Gemiisebouquet und Butternudeln Symphonie von Sorbets mit Frichten garniert

P o und Saucenaquarell

«Pilatusgipfel» Grappaparfait mit
Traubenragout und Strudelteig-Spitze

73.50 L 83.50

7 F A A A A A A A S S S S S S S S S S S S S S LSS S S S S S S S S S S S SN

A A AP AP AN SF AV AV A AP S Ar SV SV SV S SV S SV SV SV SV SV S SV S SV SV SV S SV SV SV S SV SV SV SN
Menii 3 Menii 4

Bunt gemischter Saisonsalat an
Hausdressing mit gerosteten Kernen

Bunt gemischter Salatgarten mit Tomaten-
Basilikum Vinaigrette

EX EX T

Duett von Kartoffelgnocchi an
Tomatenrahmsauce
und Tortelli mit Ricotta-Spinatfullung an
Basilikumpesto

Pfiffiges Maiscurry-Schaumsuppchen
mit Amarettibrosel

*hdkk

Lammruckenfilet provencale an kraftiger Rot-
weinsauce, Gemusebouquet und
Mascarpone Risotto

EX T

Argentinisches Roastbeef an Rotweinsauce
mit bunten Pfefferperlen,
Gemusebouquet und Kartoffelgratin

EX T

Duett von zartschmelzendem
Toblerone Mousse und Ananas mit einem
Sorbet im Glasli

LR

Dessert «Surprise»-Seerose mit
drei Kostlichkeiten

78.50 CHF 72.50
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