senevita

Im Rebberg

Meudiplan

TAGESMENU
VEGETARISCH
SONNTAGSMENU

Bistro
Im Rebberg

CHF 25.00 (Mo-Sa)
CHF 22.00 (Mo-So)
CHF 28.00

inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe oder einem kleinen Salat.
Das Tagesdessert ist zum Preis von CHF 3.50 erhaltlich.

Montag
08.09.2025

Dienstag
09.09.2025

Mittwoch
10.09.2025

Donnerstag
11.09.2025

FLEISCH/FISCH

Tomatencremesuppe oder Salat
Poulet-Stroganoff
(Peperoni, Zwiebeln & Champignons)

Reis

Gebackvariation

Linsensuppe oder Salat

Forellenfilet (IT)
Tomatensalsa
Wildreis

Spinat

Stracciatella Quark
Kurbiscremesuppe oder salat
Kalbsadrio

Pilzsauce

Kartoffelstock

Brokkoli

Glaceduo

Kichererbsensuppe oder Salat

Rindsvoressen
Burgunder Art
Teigwaren
Blumenkohl

Fruchtsalat

VEGETARISCH

Tomatencremesuppe oder Salat
Tofu-Stroganoff
(Peperoni, Zwiebeln & Champignons)

Reis

Gebackvariation

Linsensuppe oder Salat
Mediterrane Gemiisepfanne
Wildreis

Spinat

Stracciatella Quark e
Kurbiscremesuppe oder salat
Poschiertes Ei

Pilzsauce

Kartoffelstock

Brokkoli

Glaceduo

Kichererbsensuppe oder Salat
Gemiise-Bourguignon

Teigwaren
Blumenkohl

Fruchtsalat



senevita Meudiplau Bistro
m Rebberg

FLEISCH/FISCH VEGETARISCH

Freitag

12.09.2025

Samstag

13.09.2025

Sonntag

14.09.2025

Randen-Apfelsuppe oder Salat

Fischragout

Dillrahmsauce
Salzkartoffeln
Butter Erbsen

Cafecreme
Gemiusecremesuppe oder Salat
Spaghetti alla Carbonara
Speck,

schwarzem Pfeffer,

Grana Padano & Petersilie

Berliner

Kraftbriihe mit Backerbsen oder Salat

Wildschweinschulter-
Braten

Portosauce
Spinatspatzli
Rotkraut

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Allergene und Herkunft
Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. Unser
Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. Betreffend Allergenen
und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MWST.
Gerne geben wir Ihnen Auskunft tiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Wir verwenden Fisch und Fleisch aus der
Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

Senevita Im Rebberg, Schulhausstrasse 44, CH-8704 Herrliberg
Telefon +41 44 915 80 50, Fax +41 44 915 80 51, imrebberg@senevita.ch, www.imrebberg.senevita.ch

Randen-Apfelsuppe oder Salat

Quornragout

Dillrahmsauce
Salzkartoffeln
Butter Erbsen

Cafecreme

Gemisecremesuppe oder Salat
Spaghetti Alfredo

Brokkoli

schwarzem Pfeffer,

Grana Padano & Petersilie

Berliner

Kraftbriihe mit Backerbsen oder Salat
Spinatspatzli, Glasierte Marronen, Rot-
kraut,

Rotweinbirne mit
Preiselbeeren

Apfelstrudel mit Vanillesauce



