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TAGESMENU CHF 25.00 (Mo-Sa)
VEGETARISCH CHF 22.00 (Mo-So)
SONNTAGSMENU CHF 28.00

Montag
22.12.2025

Dienstag
23.12.2025

Mittwoch
24.12.2025

Heiligabend

Donnerstag
25.12.2025

Weihnachts
feiertag

inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe oder einem kleinen Salat.
Das Tagesdessert ist zum Preis von CHF 3.50 erhaltlich.

FLEISCH/FISCH

Krautercremesuppe oder Salat

Lasagne

Mit Rindfleisch
Gemiise, Grana Padano
Und Tomaten

Zimtmousse mit Birnen

Gemiusebouillon mit Ei oder Salat

Dorschfilet (IS)
Senfsauce
Pilav Reis
Rahmwirz

Schokoladencake

Maroni Cremesuppe oder salat

Beinschinken
Kartoffelsalat
Gebratene Zucchetti

Kokoscreme mit Ananaskompott

Schwarzwurzelcremesuppe

Kalbsgeschnetzeltes
Ziiricher Art
Butterrosti
Glasierte Riiebli

VEGETARISCH

Krautercremesuppe oder Salat
Vegetarische Lasagne

Mit Gemiise, Sojahack

Grana Padano und

Tomaten

Zimtmousse mit Birnen

Gemisebouillon mit Ei oder Salat
Kase Spatzli

Mit Rostzwiebeln und
Gemiisestreifen

Schokoladencake

Maroni Cremesuppe oder salat

Pesto Nudeln mit
Ofengemiise
& Grana Padano

Kokoscreme mit Ananaskompott

Schwarzwurzelcremesuppe

Veganes- Geschnetzeltes
Ziiricher Art

Butterrosti

Glasierte Riiebli

Cheesecake mit Spekulatius und Aprikose Cheesecake mit Spekulatius Aprikose
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FLEISCH/FISCH VEGETARISCH

Freitag
26.12.2025

Weihnachts
feiertag

Samstag
27.12.2025

Sonntag
28.12.2025

Pilzcremesuppe mit Noilly Prat

Gebratenes Lachssteak(NO)
Safran-Dillsauce
Tomatenrisotto

Blattspinat

Cassissorbet mit Prosecco

Marroni-Apfelsuppe & Croutons

Rindshackbraten
Rotweinsauce
Spatzli

Gelbe Bohnen

Orangensalat

Kraftbriihe mit Fideli

Lammgigot (CH/IR)
Rosmarin-Jus
Cremige Polenta
Pastinaken

Schokoladenmousse mit Zwetschgenrgout

Allergene und Herkunft
Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. Unser
Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. Betreffend Allergenen
und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MWST.
Senevita Im Rebberg, Schulhausstrasse 44, CH-8704 Herrliberg
Telefon +41 44 915 80 50, Fax +41 44 915 80 51, imrebberg@senevita.ch, www.imrebberg.senevita.ch

Pilzcremesuppe mit Noilly Prat
Pochiertes Ei auf
Blattspinat mit

Hollandaise Sauce und
Tomatenrisotto

Cassissorbet mit Prosecco

Marroni-Apfelsuppe & Croutons

Gemiuse-Spatzlipfanne
A la Creme
mit Rostzwiebeln

Orangensalat
Kraftbriihe mit Fideli
Polentataler

Cranberry Jus
Gebratene Waldpilze

Schokoladenmousse mit Zwetschgenra-

gout



