senevita

Mittags-Menii 18.April bis 24.April 2022

Im Rebberg
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
Suppe Spargelconsomme mit Zucchetticremesuppe Gerstensuppe Kohlrablisuppe
Barlauchnocken oder Salat oder Salat oder Salat
oder Salat
Osterhackbraten Saiblingsfilet (NO) Coq au Vin Schweins-Saltimbocca
Menti 1 Champignonrahmsauce Mandelbutter Schupfnudeln Madeirasauce
Kartoffelstock Gemusereis Blumenkohl mit Brosmeli Teigwaren
Karamellisierte Ruebli Grilltomate Bohnen
Ofenguck mit Ei Lauchwahe Kichererbsenragout Blumenkohlmedaillon
Menij_z Karamellisierte Ruebli auf buntem Salat Schupfnudeln auf Peperonicoulis
Vegi Blumenkohl mit Brosmeli Teigwaren
Bohnen
Dessert | Meringues mit Vanillecréme Cake mit Rahm Ananas-Kiwi Salat Joghurtmousse
Freitag Samstag Sonntag Wochenhit
Suppe Slissmaiscremesuppe Gemiisecremesuppe Bouillon mit Sherry Gefiillter Crépes
oder Salat oder Salat oder Salat mit Lachs und feinem /j: »
Fischknusperli (DE) Spaghetti Rindsgeschnetzeltes Spargel B
Menii 1 Zitronen-Mayonnaise Carbonara Stroganoff . .
Salzkartoffeln Brokkoli mit Mandeln Spatzli Menu 1 23.00 CHF
Rahmspinat Gemusebukett Menti 2 19.50 CHF
Wochenhit 19.00 CHF
Tagesdessert 3.50 CHF
Butterrosti Spaghetti Quornstreifen Oster Menli Karfreitag, Oster-
Menii 2 mit Spiegelei Napoli Stroganoff 5’%’;’;5?’,9\;60152’[; T%g;’f
v 1 . . . . .
egi Rahmspinat Brokkoli mit Mandeln S'patzll und Mineralwasser
Gemiusebukett pro Pers. 38.00 CHF
Dessert Mini Patisserie Frichteroulade Coupe Romanoff Vegi Mend pro Pers.34.00 CHF

Herkunftsdeklaration Fleisch & Fisch: Schweiz. Ausnahmen werden gekennzeichnet.
Unsere Service-Mitarbeiter geben Ihnen gerne. Auskunft zu Zusatzstoffen, Allergenen & Lebensmittel- Unvertrdglichkeit.
HERZLICH. WILLKOMMEN

Senevita Im Rebberg, Schulhausstrasse 44, CH-8704 Herrliberg Telefon +41 44 915 80 50, Fax +41 44 915 80 51, imrebberg@senevita.ch, www.imrebberg.senevita.ch
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