senevita

Im Rebberg

Montag
22.01.2024

Dienstag
23.01.2024

Mittwoch
24.01.2024

Donnerstag
25.01.2024

Meudiplan

TAGESMENU  CHF 25.00
VEGETARISCH CHF 22.00

inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe oder einem kleinen Salat.

Das Tagesdessert ist zum Preis von CHF 3.50 erhaltlich.

FLEISCH/FISCH

Asiatische Gemusesuppe

Fleisch Spiessli
Senfsauce
Griessgratin
Kohlrabengemiise

Zitronenroulade

Schwarzwurzelcreme

Wolfsbarschfilet (TR)
Auf Tomatensalsa
Rosmarinkartoffeln
Auberginen

Schokoladencreme

Suppe Pflanzer Art

Kalbs Adrio
Zwiebelsauce
Teigwaren
Karotten

Apfelmuffin

Lauchcremesuppe

Entenbrust (F)
Orangensauce
Schupfnudeln
Rosenkohl

Sorbet

VEGETARISCH

Asiatische Gemusesuppe
Gemiisespaghetti mit

Pestosauce und
Artischocken

Zitronenroulade

Schwarzwurzelcreme
Gehacktes Quorn
Mit Hornli,
Zwiebeln und
Apfelmus

Schokoladencreme

Suppe Pflanzer Art

Bistro
Im Rebberg

Vegetarische Bratwurst mit

Zwiebelsauce
Kroketten
Karotten

Apfelmuffin

Lauchcremesuppe
Dorrbohnen mit Tofu

Getrockneten Apfeln und
Bratkartoffeln

Sorbet



senevita

Im Rebberg

Freitag
26.01.2024

Samstag
27.01.2024

Sonntag
28.01.2024

Meudplan

TAGESMENU CHF 25.00
VEGETARISCH CHF 22.00

inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe oder einem kleinen Salat.

Das Tagesdessert ist zum Preis von CHF 3.50 erhaltlich.

FLEISCH/FISCH

Hulsenfrichtesuppe

Siisswasser- Fischstreifen
Pilzsauce

Rosti

Blattspinat

Aprikosenquark

Gemiisecréemesuppe

Schweinskotelett
Krauterbutter
Spatzli

Zucchetti

Ananassalat

Kraftbrithe mit Gemiuse

Rindsstreifen (IR)
Mit Bearnersauce
Pommes frites
Kiirbisgemiise

Panna Cotta mit Himbeer

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.10 % MWST.
Gerne geben wir Ihnen Auskunft Uiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Wir verwenden Fisch und Fleisch aus der
Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

Senevita Im Rebberg, Schulhausstrasse 44, CH-8704 Herrliberg
Telefon +41 44 915 80 50, Fax +41 44 915 80 51, imrebberg@senevita.ch, www.imrebberg.senevita.ch

VEGETARISCH

Hulsenfrichtesuppe
Gemiiserosti mit
Pilzen, Friichten
Und saurem
Halbrahm

Aprikosenquark

Gemiisecremesuppe
Erbseneintopf mit

Kartoffeln und
Gemiise

Ananassalat

Kraftbrithe mit Gemiuse

Pochiertes Ei auf
Mischgemiise mit
Hollandaise und
Rostikroketten

Panna Cotta mit Himbeer

Bistro
Im Rebberg



