
                                                                                               

 

TAGESMENÜ    CHF 25.00  
VEGETARISCH   CHF 22.00  

 

inklusive täglich hausgemachter Tagesuppe oder einem kleinen Salat.  
Das Tagesdessert ist zum Preis von CHF 3.50 erhältlich. 

 

FLEISCH/FISCH                                    VEGETARISCH 

 

Montag 
29.01.2024 

 
Spinatcremesuppe 
 
Schweinsschnitzel 
Paprikasauce 
Spätzli 
Zucchetti 
 
Kirschenquark 

 

Spinatcremesuppe 
 
Gemüsespätzli mit 
Tofu auf 
Preiselbeersauce 
Und Trauben  
 
Kirschenquark 

Dienstag 
30.01.2024 

 
Rüebli- Ingwersuppe 
 
Meerfisch 
Sweet n’sour 
Jasminreis 
Senfkohl 
 
Nussgipfel mit Rahm     
      

 
Rüebli- Ingwersuppe 
 
Quorn- Schnitzel mit 
Sweet n’sour 
Jasminreis 
Senfkohl  
 
Nussgipfel mit Rahm 

Mittwoch 
31.01.2024 

 
Kürbissuppe mit Zimt 
 
Pot au feu 
Mit Petersilie 
Kartoffeln, Gemüse 
Und Meerrettich 
 
Zitronensorbet 

 
Kürbissuppe mit Zimt 
 
Frittierter Blumenkohl 
Tomatensauce 
Süsskartoffelring 
Blaubeeren  
 
Zitronensorbet  
 

Donnerstag 
01.02.2024 

 
Brotsuppe mit Kümmel 
 
Schweinsbratwurst 
Balsamicojus 
Röstikroketten 
Wintergemüse 
 
Vanillecreme Diplomat 

 
Brotsuppe mit Kümmel 
 
Serviettenknödel mit 
Eierschwämmlisauce, 
Wintergemüse und 
Pflaumen  
 
Vanillecreme Diplomat   
 



                                                                                               

TAGESMENÜ   CHF 25.00 
VEGETARISCH CHF 22.00 

inklusive täglich hausgemachter Tagesuppe oder einem kleinen Salat.  
Das Tagesdessert ist zum Preis von CHF 3.50 erhältlich. 

 

 

FLEISCH/FISCH                                    VEGETARISCH 

 

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.10 % MWST.  
Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Wir verwenden Fisch und Fleisch aus der 
Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 
Senevita Im Rebberg, Schulhausstrasse 44, CH-8704 Herrliberg 
Telefon +41 44 915 80 50, Fax +41 44 915 80 51, imrebberg@senevita.ch, www.imrebberg.senevita.ch 

Freitag 
02.02.2024 

 
Tomatencremesuppe 
 
Kabeljaufilet 
Pestosauce 
Safrannudeln 
Stangensellerie 
 
Fruchtsalat  
 

 
Tomatencremesuppe 
 
Wintergemüsekuchen mit 
Alpkäse, Ricotta 
Und Kräutern 
 
 
Fruchtsalat 

Samstag 
03.02.2024 

 
Gemüsecrèmesuppe 
 
Pouletschenkel 
Aus dem Ofen 
Rosmarinkartoffeln 
Ratatouille  
 

Zitronencake 
 

 
Gemüsecrèmesuppe  
 
Kräuterrisotto mit 
Cherrytomaten und 
Ratatouille 
Dazu Grana Padano  
 
Zitronencake 

Sonntag 
04.02.2024 

 
Kraftbrühe mit Teigwaren 
 
Osso Bucco 
Rotweinsauce 
Polenta 
Broccoli mit Mandeln 
 
Caramelköpfli mit Rahm 

 
Kraftbrühe mit Teigwaren 
 
Polentapizza mit 
Mozzarella 
Ofengemüse, 
Broccoli und Basilikum  
 
Caramelköpfli mit Rahm 


