
Menükarte 

15. Juli bis 21. Juli 2019 

 

 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag 

 

 Maiscrèmesuppe Goldhirsesuppe  
Zucchetti- 

crèmesuppe 
Bouillon mit  

Gemüsestreifen 
Blumenkohl-
crèmesuppe 

Gemüse- 
crèmesuppe 

Kraftbrühe 
mit Sherry 
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Trutenschnitzel 
an Zitronensauce 

Trockenreis 
Bohnenbündel 

mit Speck 

Schweinsvoressen 
Gnocchi 

Kohlraben  
à la crème 

Pouletbrust 
Currysauce 
Reisnudeln 

Schwarzwurzeln 
mit Kerbel 

Kaninchenragout  
Dörrtomatensauce 

Teigwaren 
Kefen 

Kalbsbratwurst 
Zwiebelsauce 
Kartoffelstock 

glasierte  
Karotten 

Spaghetti  
Carbonara 
Reibkäse 

Schweinshals- 
braten 

Kräuterrisotto 
Brokkoli mit  
Pinienkernen  

H
a
u
p
tg

e
ri

c
h
t 

 I
I 

Siedfleisch  
Meerrettichsauce 

Preiselbeeren 
Salzkartoffeln 
Wurzelgemüse 

Gebratenes  
St. Petersfischfilet 

Dillsauce 
Couscous 

Romanesco 

Geschnetzelte 
Kalbsleberli 
Salbeisauce 

Rösti 
Ofentomate  

Rindsfleischvogel 
Tessiner Art 

Griessschnitte 
Ratatouille 

Lachssteak 
Kräuterbutter 

Quinoa 
Fenchelgemüse 

Kalbskotelett  
an Weisswein- 
Safransauce 

Bratkartoffeln 
Erbsen 

Rindsfilet  
Pernotsauce 

Kartoffelgratin 
Gemüsebukett 
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Teigwaren 
mit Quorn, 

Gemüse und Pilzen 
Pfeffersauce 

Gnocchipfanne  
mit Spinat und  

Gorgonzola 

Tofuwürfel an 
Vegi-Bratensauce 

Rösti 
Ofentomate 

Gemüsestrudel 
Ratatouille  

Gemüse 
im Bierteig 

Quinoa 
glasierte  
Karotten 

Spaghetti 
all’arrabbiata 

Reibkäse 

Gebackenes Ei  
Kartoffelgratin 
Gemüsebukett 

 Coupe Romanoff Melonensalat 
Vanillecrème 
mit Eierlikör 

Kirschen Beerenquark Eiskaffee Pâtisserie 

 Montag  – Freitag Die Herkunft unseres Fleisches ist auf 
einem separaten Blatt vermerkt. Die-
ses kann jederzeit verlangt werden. 
Betreffend allergenen Inhaltsstoffen 
wenden Sie sich bitte an unser Service-
personal. 

 Beachten Sie auch unseren aktuellen Tageshit. 
Die Mitarbeitenden im Service geben Ihnen gerne Auskunft. 

 


