senevita

Im Rebberg

Meniikarte
18. November bis 24. November 2019

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Griesssuppe mit . . Kartoffel- Gemiise- : 1
Lauchstreifen Zwiebelsuppe Wirzsuppe Pastinakensuppe Lauchsuppe crémesuppe Bouillon mit Fideli
L . . . . . .
5 Pouletspiessli Fleischkise- Schweinspiccata | p. 1o Maatballs . Kalbsadrio Poelierte
C Sataysauce Tomatensauce Saucisson Jus Trutenbrust
[ . Cordon bleu . Currysauce . .
on— gebratener Reis Countrv Cuts Spaghetti Pilaw Reis Bouillon-Kartoffeln Penne Thymianjus
= asiatisches R y Karotten Fenchel Sauerkraut gebratene Risotto
o Gemise omanesco enche Auberginen Gemiusebukett
T
) . . .
§ Kaninchen- Felchenfilet (RU) Tafelspitz Kalbsblankett”mlt Tagliatelle an Lammkotelett Schweinsfilet im
C Schenkelragout Luzerner Art : buntem Gemise (NZ) .
[T Meerrettichsauce vyt Lachsrahmsauce . Teig
27 (HU) Ebly Peterlikartoffeln Spatzli (NO) mit Rotweinjus Cognacsauce
S Polenta Zucchetti mit Speckboh Blumenkohl mit Gemil ” Rostigaletten Gemiisebuk
e Lattich Tomaten peckbonnen Mohn emusestreifen Lauchgemdse emusebukett
T g
) .
§ = Teriyaki Tofu Auberginen- Quornsc.hmtzel s . Tagliatelle Tofuschnitzel ..
C on . Champignon- Spatzlipfanne mit . X Gemusestrudel
g g gebratener Reis Cordon bleu sauce buntem Gemiise Cinque Pi Sauce Pestorahmsauce Cognacsauce
|< asiatisches Country Cuts X d Frischk mit Rostigaletten Gemiisebuk
3= Gemiuse Romanesco Teigwaren und Frischkase Gemusestreifen Auberginen emusebukett
I Karotten g
T
. . \ Apfelstrudel mit . . .
Royalschnitte Traubenkompott Kirschtorte Moccacreme . Mini Berliner Maronimousse
Vanillesauce
Montag - Freitag Die Herkunft unseres Fleisches ist auf
einem separaten Blatt vermerkt. Dieses
Beachten Sie auch unseren aktuellen Tageshit. kann jederzeit verlangt werden. Betref-
Die Mitarbeitenden im Service geben Ihnen gerne Auskunft. fend allergenen Inhaltsstoffen wenden
Sie sich bitte an unser Servicepersonal.




