
Menükarte 

18. November bis 24. November 2019 

 

 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag 

 

 Griesssuppe mit 
Lauchstreifen 

Zwiebelsuppe Wirzsuppe 
Kartoffel-  

Pastinakensuppe 
 

Lauchsuppe 
Gemüse- 

crèmesuppe 
Bouillon mit Fideli 
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Pouletspiessli 
Sataysauce 

gebratener Reis  
asiatisches  

Gemüse 

Fleischkäse- 
Cordon bleu 
Country Cuts 
Romanesco 

Schweinspiccata 
Tomatensauce 

Spaghetti 
Karotten 

 

Rinds-Meatballs 
Currysauce 
Pilaw Reis 
Fenchel 

Saucisson 
Bouillon-Kartoffeln 

Sauerkraut 

Kalbsadrio 
Jus 

Penne 
gebratene 
Auberginen 

Poelierte  
Trutenbrust 
Thymianjus 

Risotto 
Gemüsebukett 
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Kaninchen- 
Schenkelragout 

(HU) 
Polenta 
Lattich 

Felchenfilet (RU) 
Luzerner Art 

Ebly 
Zucchetti mit  

Tomaten 

Tafelspitz 
Meerrettichsauce 
Peterlikartoffeln 

Speckbohnen 

Kalbsblankett mit 
buntem Gemüse 

Spätzli 
Blumenkohl mit 

Mohn 

Tagliatelle an 
Lachsrahmsauce 

(NO) mit  
Gemüsestreifen 

Lammkotelett 
(NZ) 

Rotweinjus 
Röstigaletten 
Lauchgemüse 

Schweinsfilet im 
Teig 

Cognacsauce 
Gemüsebukett 

H
a
u
p
tg

e
ri

c
h
t 

II
I 
(V

e
g
i)

 

Teriyaki Tofu 
gebratener Reis 

asiatisches  
Gemüse 

Auberginen- 
Cordon bleu 
Country Cuts 
Romanesco 

Quornschnitzel 
Champignon-

sauce 
Teigwaren 
Karotten 

Spätzlipfanne mit 
buntem Gemüse 
und Frischkäse 

Tagliatelle 
Cinque Pi Sauce  

mit  
Gemüsestreifen 

Tofuschnitzel 
Pestorahmsauce 

Röstigaletten 
Auberginen 

Gemüsestrudel 
Cognacsauce 

Gemüsebukett 

 Royalschnitte Traubenkompott Kirschtorte Moccacrème 
Apfelstrudel mit 

Vanillesauce 
Mini Berliner Maronimousse 

 Montag – Freitag Die Herkunft unseres Fleisches ist auf 
einem separaten Blatt vermerkt. Dieses 
kann jederzeit verlangt werden. Betref-
fend allergenen Inhaltsstoffen wenden 
Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

Beachten Sie auch unseren aktuellen Tageshit. 
Die Mitarbeitenden im Service geben Ihnen gerne Auskunft. 

 


