senevita Meniikarte
Im Rebberg .
25. November bis 01. Dezember 2019
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Kurbissuppe Griesssuppe Weissweinsuppe Karqttensuppe Minestrone Gemusecreme- Consomme mit
mit Ingwer suppe Backerbsen
- Schwei i Spaghetti i
5 chweins- Rindsvoressen Poulet- Plausch Kutteln an Quiche Rinds-
- bratwurst Grossmutter Art mit . . . geschnetzeltes
g _ Jwiebelsauce Teigwaren ggschnetzeltes Weissweinsauce Lorrg.lne Stroganoff
2 MR Rostikroketten Carbonara, Butterkartoffeln Gemiise-
5 Kartoffelstock Kohlrabli mit ROMANEesco Bolognese und Mischeemiise arnitur Nudeln
z Karotten Krauter Pesto S g Gemusebukett
= Geschmorte Gebratenes Roastbeef
S Entenbrust (PL) Crevetten (VN) Rindsdiinstragout Doradenfilet Rehpfeffer (AT) . .
C ) Kalbsbrust- . X ey s Sauce Bearnaise
@ _ | Cranberrysauce Thai-Curry . mit Sojasprossen (GR) Spatzli .
on = - schnitte . . Dauphine
r-4 Couscous Basmatireis . . Gnocchi Safran-Dillsauce Rosenkohl
S . Griessschnitte . . . Kartoffeln
T Kefen Pak Choi . Lauch Trockenreis glasierte Maroni ..
T Wirz . Gemusebukett
Zucchetti

s . ) Gemuse- Spaghetti Linsenburger
£ . Qfenguck L!nsen schnitzel Napoli Pilzragout Kase-Wahe Sauce Béarnaise
o o | (Ei im Kartoffel- Gemuse-Curry . .. X . .
o> stock) Basmatireis Rahmsauce mit Gemuse- Trockenreis Gemuse- Dauphine
S= . Rostikroketten wiurfeli und Zucchetti garnitur Kartoffeln
i Karotten Pak Choi ..
T Romanesco Parmesan Gemusebukett

Meringue mit Siissmostcréeme | Mini Gugelhopf Ananassalat mit Streuselkuchen | Diplomatcréme Erdbeerschnitte

Schlagrahm

Minze

Montag - Freitag

Beachten Sie auch unseren aktuellen Tageshit.

Die Mitarbeitenden im Service geben lhnen gerne Auskunft.

Die Herkunft unseres Fleisches ist auf
einem separaten Blatt vermerkt. Dieses
kann jederzeit verlangt werden. Betref-
fend allergenen Inhaltsstoffen wenden
Sie sich bitte an unser Servicepersonal.




