senevita Meniikarte
Im Rebberg .
20. Januar bis 26. Januar 2020
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
. Artischocken- Linsencréme- .y .. Bouillon mit
Minestrone Fenchelsuppe \ Kurbissuppe Gemusesuppe s
cremesuppe suppe Fideli
] Schweins- Kalbsbratwurst Kutteln Adrio . Aargauer
G Poulet- . . . Teigwaren- Zwetschgen-
- geschnetzeltes Zwiebelsauce Tessiner Art Champignon- .
) Cordon bleu . auflauf mit braten
on — Senfsauce Kartoffelstock Peterli- sauce . .
-4 . Country Cuts s Wurstredli und Rosmarinsauce
5 Teigwaren o Kohlrabli kartoffeln Schupfnudeln . .. .
o] . Ruebli i 1 . Mischgemiise Gnocchi
T Zucchetti mit Krauter grine Bohnen Romanesco ..
Gemusebukett
% Rindsschmor- Pangasius- Geschmorte Kalbsschnitzel Tagliatelle an | Entenbrust (FR) Kalbsfrikassee
‘T platzli wurfel (VN) Rindfleischstreifen Lachsrahm- Portwein- mit Herbst-
O _ - . - Rahmsauce
on= | Krauterpolenta | Japanische Art Krautersauce Steinpilzri sauce (NW) Orangensauce trompeten
a - . : et teinpilzrisotto . oo
5 gratinierter Wildreis Spatzli Sellerie mit Curr mit Couscous Rostigaletten
T Mangold Rahmwirz Brokkoli Y| Gemiisestreifen Kefen Gemusebukett
= Quorn- Spatzlipfanne mit Zucchetti-Feta Linsenburger
j§ ~ | geschnetzeltes Auberginen- Npijssenp Gemiise- Ballchen Chamoi n%n- Panierter Teigwaren an
R Senfsauce Cordon bleu y Joghurt- P1S Weichkase Gorgonzolasauce
o > . streifen und . . sauce .
- Teigwaren Country Cuts Greverzer Minz Dipp schunfrudeln Couscous mit Rucola und
== gratinierter Ruebli Uber)l;acken Steinpilzrisotto Rorr?anesco Kefen Baumnussen
T Mangold griine Bohnen
Vermicelles Bananencreme Frische Ananas Berliner SchokolaFIen- Apfgl]oghurt Himbeertortli
parfait mit Zimt

Montag - Freitag

Beachten Sie auch unseren aktuellen Tageshit.

Die Mitarbeitenden im Service geben lhnen gerne Auskunft.

Die Herkunft unseres Fleisches ist auf
einem separaten Blatt vermerkt. Die-
ses kann jederzeit verlangt werden.
Betreffend allergenen Inhaltsstoffen
wenden Sie sich bitte an unser Service-

personal.




