
 
Menükarte 

19. Oktober bis 25. Oktober 2020 

 

 

 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag 

 

 Goldhirsecrème-
suppe 

Maronicrème-
suppe 

Kichererbsen-
suppe 

Kräuter-
rahmsuppe 

Rosenkohlsuppe 
Gemüsecrème-

suppe 
Rindsbouillon 

mit Fideli 
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I 

Berner Platte  
Speck, Rippli 
Salzkartoffeln 

Sauerkraut 

Lachssteak (NO) 
Pernodsauce 
Basmatireis 

Peperonistreifen 

Rindssauerbraten 
Rotweinsauce 

Stampfkartoffeln 
Wurzelgemüse 

Pouletsaft- 
braten 

Eierschwämmli-
sauce 
Nudeln 

Rosenkohl  

Gebratener  
Red-Snapper 

(IDN) 
auf  

Tomatencoulis 
Limettenreis 

Zucchetti 

Kürbisravioli 
an Rahmsauce 

mit Erbsen 
und Speck 

Kalbs- 
geschnetzeltes 

Zürcher Art 
Butterrösti 

Gemüsebukett 
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(V
e
g
i)

 Linsenburger auf 
Erbsenpüree 
Teigwaren 

Marktgemüse 

Herbstwähe mit 
Nüssen 

Kürbisrisotto mit 
Chaumes-Käse 

und Kürbiskernen 
Brokkoli  

Tofuspiessli mit 
Sesam an  

Senf-Honigsauce 
Ebly 

Rüebli 

 
Gefüllte Peperoni 

mit  
Quorngehacktes 

Couscous 

Avocado mit Ei 
auf Antipasti- 

gemüse 

Hausgemachte  
Nudeln 

 Eieschwämmli- 
ragout 

Gemüsebukett 

 Gebrannte 
Crème 

Fruchtsalat 
Schokoladen- 

pudding 
Nussstange 

Panna cotta mit 
Caramelsauce 

Brownie 
Coupe  

Nesselrode 

 
 

 
Die Herkunft unseres Fleisches ist auf einem separaten Blatt vermerkt. Dieses kann jederzeit verlangt werden.  

Betreffend allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 
 


