senevita Meniikarte
Im Rebberg .
09. September bis 15. September 2019
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Sussmaissuppe Rieblisuppe Kokosnusssuppe Lauchrahmsuppe Biindner Gemisecreme- ”Bouillon mit
Gerstensuppe suppe Kaseschnittchen

% Schweins- Hamburger Pochiertes «Spaghetti Rindshohriicken- Papet vaudois Poelierte
T Relish-Sauce Pouletbriistchen Plausch» steak pet vaudo Trutenbrust
a geschnetzeltes A - (Schiiblig mit .
on— Teiawaren Ofenkartoffeln Suprémesauce Bolognese, Krauterbutter Laucheemiise Honigsauce
= Romganesco Kohlrabli an Pilawreis Carbonara, Rostikroketten und Ka?toffeln) Griessgnocchi
£ Rahmsauce Mischgemiise Arrabbiata Schwarzwurzeln Gemlsebukett
wd . . .
ﬁ . . ,Paella Valencia” Rindswiirfel Kalbsvoressen Eorellenfllet Kalbsschnitzel Schvgem.sﬁlet-
C Lammruckenfilet . s Zitronensauce . médaillon
[T " . Meeresfriichte ,Calvados Grossmutter Art Biersauce
an= | auf grinen Linsen Poulet. Erbsen Spatzli Polenta Couscous Ebl Morchelsauce
5 Bulgur Pe ,eroni ’ thnen Fenchelgemuse Blattspinat mit Cherr to¥naten Nudeln
£ P g Chili y Gemiusebukett
e R .. . Vegiburger . . «Polentagratin» Vegi Nuggets .. ,
t % Gemuseragout mit Relish-Sauce Fried Rice mit Oliven, Arti- Spinat-Wahe auf Gemusesouffle
(TR Linsen asiatische Art . . . Morchelsauce
o> Bulour Ofenkartoffeln (Ei, Gemiise schocken, mit buntem Peperonicoulis Nudeln
a2 R g Kohlrabli ; ! Dorrtomaten, Salatteller Ebly ..
A= omanesco Oystersauce) Gemiusebukett
£ an Rahmsauce Mozzarella Cherrytomaten

Litchimousse Mini Berliner Apnieit];?r:l‘:rt Ananas-Kiwisalat Moccacréme Geback Glace mit Rahm

Montag - Freitag

Beachten Sie auch unseren aktuellen Tageshit.

Die Mitarbeitenden im Service geben lhnen gerne Auskunft.

Die Herkunft unseres Fleisches ist
auf einem separaten Blatt vermerkt.
Dieses kann jederzeit verlangt wer-
den. Betreffend allergenen Inhalts-
stoffen wenden Sie sich bitte an un-
ser Servicepersonal.




