senevita

Regensberg

Meniipl
enup an Woche 23 / 08. Juni bis 14. Juni 2026

Montag, 08. Juni 2026

Dienstag, 09. Juni 2026

Mittwoch, 10. Juni 2026

Donnerstag, 11. Juni 2026

Mittagessen

Abendessen

Vorspeise
Kresse Cremesuppe

Fleisch
Emmentaler Bratschnitzel an
Krautersauce,
Rosmarinkartoffeln und
Ofentomate

Vegi
Pilaw Reis mit Sojasauce,
Ei und Pilzen und gebratenem
Gemuse

Dessert
Windbeutel gefillt mit
Vanillesauce und Erdbeeren

Abendessen 1
Penne all’ arrabbiata mit
Reibkase

Abendessen 2
Kartoffel Gnocchi mit Kasesauce

Vorspeise
Blattsalat mit Radieschen

Fleisch
Schweinspiccata “Milanese™ mit
Schinken und Champignons an
Tomatensauce, Teigwaren und
Zucchetti

Vegi
Rahmspinat mit Salzkartoffeln und
Spiegelei

Dessert
Hausgemachte Linzertorte

Abendessen 1
Lachsstrudel mit Krauterrahm
und Blattsalaten

Abendessen 2
Rassiger Rindfleisch-Kichererbsen
Eintopf

Vorspeise
Petersilienwurzelsuppe
mit Sesam

Fleisch
Geschnetzelte Kalbsleber an
Krauterjus mit Rosti und Bohnen

Vegi
Auberginen Piccata auf
Weisswein Risotto

Dessert
Himbeersorbet an Himbeergeist

Abendessen 1
Gemiuselasagne mit
Tomatensauce

Abendessen 2
Bierbrezel geflillt mit Frischkase
und Schinken

Vorspeise
Italienischer Brot Salat

Fleisch
Panierte Poulet Oberschenkel mit
geraucherter Paprika Mayo,
Pommes und Zucchetti

) Vegi
Alpler Magronen mit Apfelmus

Dessert
Fruchtsalat

Abendessen 1
Susse Griesschnitte mit Kompott

Abendessen 2
Wienerli im Teig mit Blattsalat

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Brot und Backwaren sind ebenfalls aus der Schweiz. Bitte wenden sie sich fiir Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intole-

ranzen auslosen konnen an unsere Mitarbeitenden.

Senevita AG, Senevita Regensberg, Regensbergstrasse 165, CH-8050 Zirich, Telefon +41 44 466 88 50, regensberg@senevita.ch, www.regensberg.senevita.ch




senevita

Regensberg

Meniipl
enup an Woche 23 / 08. Juni bis 14. Juni 2026

Freitag, 12. Juni 2026

Samstag, 13. Juni 2026

Sonntag, 14. Juni 2026

Vorspeise
Geflugelcremesuppe

Fisch
Lachsragout im
Blatterteigpastetli an
Estragon Sauce
Mit Risi Bisi

Mittagessen

Wahe
Birnenwahe
Kase-Zwiebelwahe

Dessert
Orangenhalbgefrorenes mit
Erdbeeren

Abendessen 1
G’schwellti mit Hittenkase,
Appenzeller und Tilsiter

Abendessen

Abendessen 2
Armer Ritter mit Apfelschnitzen

auslosen konnen an unsere Mitarbeitenden.

Senevita AG, Senevita Regensberg, Regensbergstrasse 165, CH-8050 Zirich, Telefon +41 44 466 88 50, regensberg@senevita.ch, www.regensberg.senevita.ch

Vorspeise
Blattsalat mit Ei

Fleisch
Schweinsgeschnezeltes an
Apfelsauce mit
Spiralen Teigwaren und Kefen

Vegi
Kartoffelstrudel mit Kasesauce

Dessert
Mango Sauerrahmcreme

) Abendessen 1
Opfelchuechli mit Vanillesauce

Abendessen 2
Tortilliatasche gefullt mit Feta,
Eisbergsalat, Oliven Sauerrahm

und Tomaten

Vorspeise

Rindsbouillon mit Griesskloschen

Fleisch
Kalbsschulterbraten mit
Eierschwammlisauce

Kartoffelgratin und Gemiuse

Vegi

Gemtse Capuns an Beurre blanc

und Kasespliter

Dessert

Zitronenterrine mit lauwarmen,
karamellisierten Bananen

Abendessen 1

Lyoner Salat mit Essig-Gemlise

und Ei

Abendessen 2
Birchermuesli mit Rahm

En Guete
wiinscht Senevita
Regensberg

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Backwaren sind ebenfalls aus der Schweiz. Bitte wenden sie sich fir Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen




