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Vorspeise 

Gekochter Karottensalat 
 

Fleisch 
Kalbfleisch Adrio an Senfsauce, 
Bramata Polenta mit Käse und  

Bohnen 
 
 

Vegi 
Mit Reis gefüllter Portobello-Pilz 

auf Tomatenragout und Reiswaffel 
 
 

                    Dessert 
Blaubeer-Streusel-Cake 

 
 
 

               Abendessen 1 
Spaghetti Napoli mit Reibkäse 

 
 

Abendessen 2 
Kaiserschmarren mit Apfelkompott 

 
Vorspeise 

Fenchelcremesuppe 
 

Fleisch 
Schweinscordon bleu mit  

Zitronenschnitz, Lyoner Kartoffeln 
und Kräuter Tomate 

 
 

Vegi 
Spargel Ravioli auf Weissweinsauce 

mit Trauben 
 
 

                    Dessert 
Caramelköpfli mit Rahm 

 
 
 

Abendessen 1 
           Wurst-Käsesalat mit Ei 

 
 

Abendessen 2 
Poulet Curry Strudel mit  

Glasnudelsalat 

 
Vorspeise 

Rindsbouillon mit Eierfäden 
 

Fleisch 
Zieglers Hackbraten an  

Rosmarin Jus Fusili und Erbsli mit 
Rüebli 

 
 

Vegi 
 Römische Nocken mit Pilzragout 
 
       

 
                     Dessert 

Limonen Halbgefrorenes    
Karamellisierten  

Bananen 
 

Abendessen 1 
Griechischer Salat mit Thon 

 
 

              Abendessen 2 
Geräuchertes Forellenfilet mit 

Meerrettich und Toast 

 
Vorspeise 

Kopfsalat mit kernen 
 

Fleisch 
Fein geschnittenes Jägerschnitzel 

an Pilz-Rahmsauce mit  
Salzkartoffeln und Rahmspinat 

 
 

                        Vegi 
’Shakushuka’ mit Feta, Peperoni, 
Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch  

 
 

                     Dessert 
         Zwetschgensorbet mit  
            Zwetschgenwasser 
 
 

Abendessen 1 
Käseküchlein mit Blattsalat 

 
 

Abendessen 2 
Schupfnudeln mit  

Schinken-Rahmsauce 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Brot und Backwaren sind ebenfalls aus der Schweiz. Bitte wenden sie sich für Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intole-

ranzen auslösen können an unsere Mitarbeitenden. 
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Vorspeise 
Weisse Bohnensuppe mit Sesam 

 
 

Fisch 
Gebackene Eglifilets mit Sauce 

Tartar Rahmspinat und  
Salzkartoffeln 

 
Wähe 

   Beeren und Käse-Zwiebelwähe 
 
 
                     Dessert 
            Mango-Papaya-Creme  
             mit Fruchtstückchen 
                      
 

Abendessen 1 
Älpler Magronen mit Zwiebeln  

und Apfelmus 
 
 

Abendessen 2 
Fleischkäse mit Bratkartoffeln 

 und Spiegelei 
 

 
Vorspeise 

Stangenselleriesalat mit  
Grana Padano 

 
Fleisch 

Tafelspitz mit Meerrettichsauce 
Pilaw Reis und Suppengemüse 

 
 

Vegi 
Tofu ’sweet and sour’ mit  

Jasmireis und Kefen 
 

                    Dessert 
       Apfelstreuselkuchen mit  
               Vanilleglace 
 
 

Abendessen 1 
Pilzrisotto mit Reibkäse 

 
 
  

Abendessen 2 
Gerstensuppe mit Schüblig-Würfel 

 
Vorspeise 

Kokoscremesuppe mit  
Riesencrevetten 

 
Fleisch 

Kalbschulterbraten an 
 Burgundersauce mit Breiten  

Nudeln und Ofengemüse 
 

Vegi 
Käseomelette mit Spargel und 

 Bärlauch Pesto 
 

                    Dessert 
 Zweifarbiges Schokoladenmousse 
mit Birnen und Aprikosenglace 
 
 

Abendessen 1 
Aufschnitt-Teller mit Käse und 

Schalenkartoffeln 
 
 

Abendessen 2 
Vegetarische Wähe mit kleinem 

Blattsalat 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Backwaren sind ebenfalls aus der Schweiz. Bitte wenden sie sich für Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen 

auslösen können an unsere Mitarbeitenden. 

 


