
Menüplan 06.04 bis 12.04.2026

Ostermontag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

06.04. 07.04. 08.04. 09.04. 10.04. 11.04. 12.04.
Kerbelschaumsuppe mit 

Croûtons 
Spargelcrèmesuppe

Zucchetticrèmesuppe mit 

Backerbsen
Pastinakencrèmesuppe Gemüsecrèmesuppe Karotten-Orangensuppe Rinderkraftbrühe mit Flädli

      

Kopfsalat Herzen mit 

Limetten-Joghurtdressing 

und gebratenen Garnelen

Asiatischer Salat mit 

Glasnudeln und Thai 

Basilikum

Sellerie-Apfelsalat mit 

karamelisierten 

Baumnüssen

Russischer Salat Kartoffelsalat 
Dörrbohnensalat mit 

getrockneten Tomaten

Eisbergsalat mit 

Römerdressing und 

gehacktem Ei

     

Kalbsbraten mit 

Morchelrahmsauce , 

Bärlauchrisotto und Vichy 

Karotten 

Rindssiedfleisch mit 

Meerrettichsauce 

Thymiankartoffeln und 

gebratenem Spitzkohl

Tagliatelle Bolognese mit 

Parmesan

Fleischkäse mit 

Zwiebelsauce, Früh-

Kartoffeln und 

Frühlingsgemüse

Poulet-Cordon Bleu mit 

Pommes Frites und 

Broccoli

Zanderknusperli (EU) Pilaw-

Reis, Rahmspinat und 

Tartarsauce

Brasato di Manzo 

(Rindsschmorbraten) 

Kartoffelstock und 

glasierten Honig-Kohlraben

oder oder oder oder oder oder oder

Marinierter Tofu mit 

Süssweinjus, Bärlauchrisotto 

und grünen Spargeln

Kartoffel-Sauerkraut-

Pfanne mit Spiegelei 

und caramelisierten 

Äpfeln

Frittierte 

Blumenkohlröschen mit 

Miso-Mayonnaise und 

Wedges

Quorn-Geschnetzeltes 

mit Brätler-Kartoffeln 

und Frühlingsgemüse

Zucchetti-Piccata 

Spaghetti mit 

Tomatensauce

Gemüse Sweet-Sour mit 

Pilaw-Reis und paniertem 

Austernseitling

Gnocchi Gorgonzola mit 

Baumnüssen und Ruccola

      

Créme Brûlée von der 

Tonkabohne mit Mangoragout
Mocca Glacé mit Hüppe

Milchpudding mit 

Zitrusaroma und 

Aprikosensauce

Birnenkompott mit 

Schoggicrème

 Marronicrème mit 

Meringues und Rahm                            

d                                       

Ovomaltinecrème
Mini Kirschtörtchen mit 

Crèmehaube

Abend

Poulet-Curry-Salat mit 

Melone und Blattsalat

Bärlauchravioli mit 

Tomatenrahmsauce 

und Reibkäse

Griessschnitte mit 

Waldbeerenkompott

Kartoffel Eintopf mit 

Wienerli und Lauch 

Teigwarengratin mit 

Gemüse

Zwiebelwähe mit 

Schnittlauch Dip

Cafè Complet mit 

Rauchlachs

Wochenhit

Suppe oder Salat CHF 4.00 Tagesteller Fleisch oder Wochenhit CHF 18.70 Tagesteller Vegetarisch CHF 16.60

Dessert CHF 4.00 3-Gangmenü Fleisch oder Wochenhit CHF 25.00 3-Gangmenü Vegetarisch CHF 22.90

Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. Unser  Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 

Betreffend Allergenen  und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Rindslebergeschnetzeltes an Portweinsauce, Röstikroketten und caramelisiertem Rosenkohl


