senevita

Wocheaweniplan 16.02.2026 — 22.02.2026

Stockenhof
Tages Menu Vegi Menu Tagesdessert Abendessen
Zucchettisalat Zucchettisalat Abendsuppe
on Siisskartoffelcremesuppe Siisskartoffelcremesuppe e
5 b b Fruchtsalat Hornli-Gemiise-
S Schweinsgeschnetzeltes mit Tofustangeli Auflauf
= Estragon im Backteig
Risotto Frischkase-Quark-Dipp
Kiirbisgemuse Risotto
Blattalat Blattsalat Abendsuppe
%" Klare Zwiebelsuppe Klare Zwiebelsuppe e
e wok i Gebrannte Creme Gschwellti
c Poulethackballchen Randenflan mit Kaseplatte
Q2 Marsalasauce Griessschnitte ' Zigerbutter /
a Griessschnitte Grunen Linsenragout Quarkdipp
Marktgemise
Lauch-Pilzsalat Lauch-Pilzsalat Abendsuppe
e Grunkernsuppe Griinkernsuppe o
8 dekk *kd Kalter
3 Geschnetzelte Rinds-Leber Kichererbsen-Getreide- Tiroler-Cake Zwiebackauflauf mit
s Rotwein-Zwiebeljus Taler Zwetschgen
"E' Hausgemachte Rosti Rotwein-Zwiebeljus
Maisgemuse Hausgemachte Rosti '
Maisgemise
on Griner Blattsalat Griner Blattsalat Abendsuppe
5 Gemisebouillon mit Fladli Gemisebouillon mit Fladli o
2 b b Aufgeschnittene Gefiillte
8 Schweinsrahmschnitzel Soja-Rahmgeschnetzeltes Frichte Pfannkuchen
c Spiralen Teigwaren Spiralen Teigwaren mit Schinken
8 Pfirsich mit Preiselbeeren Pfirsich mit Preiselbeeren
Borlotti-Bohnensalat Borlotti-Bohnensalat Abendsuppe
Gemiisesuppe Gemiisesuppe o
20 wk wa Hauseemachte Apfeljalousien
x Fischstabchen Jumbo Vegikase im Ec?air mit Vanillesauce
Q (Niederlande) Paniermehlmantel
L Zitronenmayonnaise Zitronenmayonnaise Schokoladenmousse
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Stangensellerie Stangensellerie
%h Zuckerhutsalat Zuckerhutsalat Abendsuppe
- Gemiuisebouillon mit Ei Gemiusebouillon mit Ei e
= i E Friichte-Kompott Bunter
] Spaghetti Bolognese Spaghetti Napoli Lyonersalat
n Reibkase Reibkase
Hittenkaseterrine Huttenkaseterrine Abendsuppe
an mit Salatbouquet mit Salatbouquet o
0] Weissweincremesuppe Weissweincremesuppe Beeren-
e o R Coupé Maison Joghurtmiuesli
c Schweinshalsbraten Vegi - Hacktatschli
(@] . s o
w mit Honig-Bierjus Rahmsauce
Kartoffelgratin Fenchel und Blumenkohl-
Rosenkohl Kartoffelgratin

Wochenhit:

Siisser Wochenhit: Johannisbeerenwahe mit Rahm

Alpler-Makronen mit Apfelmus

v

Abendalternative:«Wald Fest>» Cervelats mit Brot und Senf

oder Kirschen-Streuselschnitte mit Rahm

unser Servicepersonal

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und
Backwaren. Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich
Schweizer Brot. Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an

' Bewohner*innen Wunsch



