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Wocheaweniplan 23.02.2026 — 04.03.202¢6

Stockenhof
Tages Menu Vegi Menu Tagesdessert Abendessen
Blattsalat Blattsalat Pot au feu
on Gerostete Griesssuppe Gerostete Griesssuppe (Rinds-Gemlse-
2 ™ - Mohnkuchen Eintopf)
S Trutenwiirfel (Ungarn) Teigwaren-Gemiuseauflauf
= Krauterjus mit Spiegelei
Teigwaren
Zucchetti Provenzale
Maissalat Maissalat Abendsuppe
on Zuppa Mille Fanti Zuppa Mille Fanti pok
5 i e Dampfnudeln mit
2 Kalbsadrio Blumenkohl-Kasetatschli Aufgeschnittene Vanillesauce
] Zigeunersauce Zigeunersauce Frichte
a Hausgemachter Hausgemachter '
Kartoffelstampf Kartoffelstampf
Marktgemise Glasierte Karotten
Gemischter Blattsalat Gemischter Blattsalat Abendsuppe
- Siisskartoffelsuppe Siisskartoffelsuppe o
8 ok Foxk Belegte Brotli
2 Marinierte Pouletbrust Nudeln Honigmousse mit
ot Sauerrahmjus mit Soyageschnetzeltem Salami, Ei, Kase
E Nudeln und Peperonistreifen
Glasierte Karotten an Sauerrahmauce
Reibkase
on Cole Slaw Salat Cole Slaw Salat Abendsuppe
5 Currysuppe Currysuppe o
2 i e Friichte- Penne-Gemise-Auflauf
g Paniertes Schweinsschnitzel Vegi Getreideschnitzel K
. . ompott
c Pommes frites Krauterrahmsauce
8 ' Mischgemiise Pommes frites
Mischgemiuse
Romersalat Romersalat Abendsuppe
Geruhrte Brotsuppe Gerlihrte Brotsuppe o
20 e i saverrahm- Hausgemachte
- Pangasiusfilet-Spiess Spinatwahe Oranu n-Parfait Gemiiseterrine
o (Vietnam) Schnittlauch-Sauerrahm gen-rartal mit Quarkdipp
L mit Mandelbutter
Buntem Reis
Blattspinat
on Gruner Blattsalat Griner Blattsalat Abendsuppe
5 Leichte Knoblauchsuppe Leichte Knoblauchsuppe o
n i ok Fruchtsalat Brot und
% Rinds-Ballchen an Gemiise-Cevapcici an Butter-Pudding
n Gemise-Tomatensauce Auberginen-Tomatensauce mit
Mischeli Mischeli Zwetschgen
Fritierte Champignon auf Fritierte Champignon auf Abendsuppe
on Blattsalatbeet Blattsalatbeet i
© Kressecremesuppe Kressecremesuppe Tiramisu Aufschnitt-Teller
"E e e Bunt garniert
g Kalbsrahmgeschnetzeltes Tofu-Ragout an
v Rosti-Kroketten Rahmsauce '

Wochenhit:

Griine Bohnen

Rosti-Kroketten
Griine Bohnen

Kase-Kiichlein mit Salaten garniert

Siisser Wochenhit: Birnenwahe mit Rahm
Abendalternative: Teigwaren an Tomatensauce Napoli und Reibkase
oder Friichte-Quarkcreme

unser Servicepersonal

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und
Backwaren. Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich
Schweizer Brot. Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an

' Bewohner*innen Wunsch




