it ®
senevita °
Sunnwies a
VOM 16. MARZ BIS 22. MARZ 2026
TAGESMENU CHF 26.00
inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe und Salat
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
MI:I'I'AG MITTAG MITTAG MITTAG MITTAG MITTAG MITTAG
Gemusesuppe Linsensuppe Tomatensuppe Broccolisuppe Selleriesuppe Barlauchsuppe Champignonsuppe
Poulet Piccata mit Heisser Fleischkase Schweinsragout mit Kalbsbratwurst Pochiertes Chasspatzli Lammragout mit
Tomatensauce, mit Riebli und Marktgemiise und mit Zwiebelsauce, | Dorschfilet(NOR) mit mit griinen Bohnen
Broccoli und Kartoffelstock Butterspatzli Gemiise und Tomatenbutter, Rostzwiebeln und Polenta
Safranrisotto Rostigaletten Wurzelgemiise und
Salzkartoffeln
Zitronen-Quark- Crépes mit Orangen Schoggiglace Rieblikuchen Gebrannte Creme Rhabarberparfait Uberraschungsdessert
Creme
ABEND ABEND ABEND ABEND ABEND ABEND ABEND
Toast Hawaii Kasesalat Tortellini mit Lauchquiche mit Fruchtwihe Gerstensuppe Aufschnittplatte mit
mit Focaccia Tomatensauce Speck Waurst, Kase und
Essiggurken
WOCHENHIT CHF 28.00 VEGI-MENU CHF 18.00

Mo-Mi: Pilzrisotto mit Bergkase

Gebratenes Lachsfilet (NOR) mit Krautersauce, . L .. .
Do-So: Barlauchspatzli mit Baumnussen und Apfeln

Grillgemuse und Kartoffelspalten

Senevita Sunnwies Offnungszeiten Restaurant
Bahndammstrasse 1 | 8546 Islikon |+41(0) 52 369 04 04 Mo -So 11.30 - 14.00 Uhr | Reservation erwunscht

sunnwies@senevita.ch | www.sunnwies.senevita.ch Gerne geben wir lhnen Auskunft tiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

Wir verwenden Fisch und Fleisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.
Brot: Hausgemacht (CH)




