senevita

Sunnwies

MONTAG

MITTAG
Knoblauchsuppe

Geschmorte
Pouletschenkel mit
Thymianjus,
Wurzelgemiise und
Polenta

Orangen-Quarkcreme

ABEND
Griechischer
Bauernsalat mit
Focaccia

Senevita Sunnwies

DIENSTAG

MITTAG
Fenchelsuppe

Kalbsbratwurst mit
Zwiebelsauce,
Gemiise und
Rostigaletten

Crépes mit Friichten

ABEND
Kasekiichlein mit
Karottensalat

VOM 15. JUNI BIS 21. JUNI 2026

TAGESMENU CHF 26.00

inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe und Salat

MITTWOCH

MITTAG
Tomaten-Ingwersuppe

Bewohnerwunsch
Schweins-
geschnetzeltes mit
Champignonsauce,
Riebli und Tagliatelle

Joghurtglace
ABEND

Bauernrosti mit
Speck und Kase

WOCHENHIT CHF 28.00

Schweinskotelette mit Krauterbutter,
Speckbohnen und Bratkartoffeln

Bahndammstrasse 1 | 8546 Islikon |+41(0) 52 369 04 04

sunnwies@senevita.ch | www.sunnwies.senevita.ch

DONNERSTAG

MITTAG
Peperonisuppe

Rindssiedfleisch mit
Meerrettichsauce,
Schmorgemise und

Petersilienkartoffeln

Marinierte
Honigmelone

ABEND
Wurstgulasch mit
Fusilli

FREITAG

MITTAG
Broccolisuppe

Gebratenes
Doradenfilet(FR)
mit Rosmarinbutter,
Peperonata und
Krauterrisotto

Vanillemousse

ABEND
Fruchtwahe

Meuiiplan

SAMSTAG

MITTAG
Gemisesuppe

Tortellini mit
Schinken-Rahmsauce

Holunderbliitenparfait

ABEND
Hacktatschli mit
Kartoffelsalat

VEGI-MENU CHF 19.00

Mo-Mi: Linsencurry mit Koriander und Duftreis
Do-So: Fitnessteller mit geflillten Rostitaschen

SONNTAG

MITTAG
Mostsuppe

Kalbsschulterbraten
mit Rotweinsauce,
Frihlingsgemuse und
Kartoffelgratin

Uberraschungsdessert

ABEND
Birchermiesli

Offnungszeiten Restaurant
Mo -So 11.30 - 14.00 Uhr | Reservation erwiinscht
Gerne geben wir lhnen Auskunft iiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

Wir verwenden Fisch und Fleisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.
Alle Preise in CHF inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer 8.1% Unser Brot und Mehl stammt aus der Schweiz




