
MENÜPLAN WOCHE 33           vom 11. bis 17. August 2025

Zucchetti Cremesuppe

Fleisch Schweinsschnitzel an Cognac-Rahmsauce 

mit Müscheli-Teigwaren und Erbsen

Vegi Auberginen Piccata auf Weisswein-Risotto

Dessert Aargauer Rüebli Torte

AV 1 Rührei mit Rahmspinat und Dampfkartoffeln

AV 2 Kalbszungensalat mit Essiggemüse und Bräterli

Spezial Püriert

Butterbohnensalat mit Zwiebeln

Fleisch Mixed Grill an Pfeffersauce mit 

Röstikroketten und Karotten

Vegi Paniertes Sellerieschnitzel (Pankomehl)

mit Kräuterquark und Couscous

Dessert Schwedenschnitte 

AV 1 Gschwellti mit Käse

AV 2 Spinatstrudel mit Karottensalat

Spezial Püriert

Gemüsebouillon mit Eierfäden

Fleisch Grünes Thai Curry mit Poulet, Jasmin Reis

Peperoni, Mini Mais, Pak Choi und Sojasprossen

Vegi Bunter Salatteller mit gekochtem Ei und Baked Potatoes

Dessert Himbeertorte

AV 1 Toast Hawaii mit Schinken Ananas und Käse

AV 2 Tomatensalat mit Mozzarella Perlen & Basilikum Vinaigrette

Spezial Püriert

Gurkensalat mit Dill und Sauerrahm

Fleisch Schweinsvoressen mit Silberzwiebeln
Käsepolenta und Ratatouille

Vegi Frühlingsrollen mit Sweetchilisauce und 

asiatischem Glasnudelsalat

Dessert Fruchtsalat

AV 1 Chügelipastetli mit Erbsen und Karotten

AV 2 Chääschüechli mit Eisbergsalat

Spezial Püriert

Montag, 11. August 2025

Dienstag, 12. August 2025

Mittwoch, 13. August 2025

Donnerstag, 14. August 2025



Kalte Gurkensuppe mit Sauerrahm

Fisch Gebratenes Wolfsbarschfilet (TR) auf Venere-Reis

mit Erbsen

Wähe Chriesiwähe und Appenzeller Käsekuchen mit Zwiebeln

Dessert Zweifarbiges Schokoladenmousse mit Erdbeeren 

AV 1 Ghackets mit Hörnli und Reibkäse

AV 2 Milchreis mit Zimtzucker

Spezial Püriert

 Knollenselleriesalat mit Baumnüsse

Fleisch Kutteln an Tomatensauce mit Dampfkartoffeln

Vegi Tortelloni mit Artischocken und Erbsen an Salbeibutter 

Dessert Apfel Streuselkuchen mit Rahm

AV 1 Heisser Schinken mit Kartoffelsalat

AV 2 Rösti Rollen gefüllt mit Frischkäse und Randensalat

Spezial Püriert

Süssmaissuppe mit Popkorn

Fleisch Rinds-Entrecôte mit Sauce Béarnaise

Würfelkartoffeln und Broccoli

Vegi Haselnussnudeln mit Pesto rosso und 

gebratenem Gemüse

Dessert Kokosschnitte auf Schokoladenbiskuit 

AV 1 Lothringer Käsekuchen mit Speck und Blattsalat

AV2 Vegetarischer Hörnli Salat mit Gemüsen und Kräutern

Spezial Püriert

Wir heissen Sie herzlich Willkommen und wünschen Ihnen "en Guete"

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Backwaren sind 

ebenfalls aus der Schweiz. Betreffend allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Service Personal. 

Sämtliche Preis verstehen sich inkl. MwSt.

Sonntag, 17. August 2025

Samstag, 16. August 2025

Freitag, 15. August 2025


