
MENÜPLAN WOCHE 32 vom 04. bis 10. August 2025

Brunnenkresse Creme 
Fleisch Kalbsadrio an Zwiebelsauce mit 

Kartoffelstock und Karotten 7/9

Vegi Kichererbsen-Curry mit verschiedenen Gemüsen 4/7/9

Dessert Bananencreme

AV 1 Canapés mit Schinken und Ei 1/3/7

AV 2 Brätchügeli an einer Rahmsauce im Pastetli mit Reis
Spezial Püriert

Chinakohl mit gebratenen Speckwürfeli
Fleisch Paniertes Schweinsschnitzel mit Zitrone

Pommes frites und Broccoli 1/3/7/9

Vegi Tikka Masala Curry mit Blumenkohl, Zwiebeln, Cashew,
Joghurt und Basmatireis 7/8/9

Dessert Panna Cotta mit Erdbeersauce 7

AV 1 Kartoffel-Gnocchi mit Tomatensauce und Reibkäse 1/3/7
AV 2 Melonen mit Rohschinken

Spezial Püriert

Gerstensuppe mit Speckwürfelchen
Fleisch Spaghetti Bolognese mit Reibkäse

und Schmelztomaten 1/7/9

Vegi Pochiertes Ei auf Blattspinat mit Salzkartoffeln
und Sauce hollandaise

Dessert Zitronen Cake  1/3/7

AV 1 Thon Salat mit Tomaten Gurken und Ei 4
AV 2 Rösti mit zwei Spiegelei
Spezial Püriert

 Hüttenkäse mit kleinen Gemüsen

Fleisch Grünes Thaicurry mit Pouletwürfel 2/6/7/9
Jasminreis und asiatischem Gemüse

Vegi Gemüse Burger mit Tomaten, Gurken, Käse
und Pommes allumettes

Dessert Caramel Joghurt Creme 7

AV 1 Palatschini mit Waldbeeren und Vanillesauce
AV 2 Wienerli mit Bratkartoffeln
Spezial Püriert

Montag, 4. August 2025

Dienstag, 5. August 2025

Mittwoch, 6. August 2025

Donnerstag, 7. August 2025



Hafer-Lauchsuppe 
Fisch Rotzungenfilet (FAO27) an Tomaten-Thon Sauce

Nudeln und Erbsen 1/3/4/7/9

Wähe Rhabarber- und Kartoffel-Broccoli-Wähe 1/3/7

Dessert Frische Erdbeeren mit Rahm

AV 1 Schinkengipfeli mit Blattsalat 1/7

AV 2 Poulet Curry Salat mit Blattsalat

Spezial Püriert

Blattsalat mit Kernen und Cherry Tomaten
Fleisch Lamm-Entrecote (NZL) mit Kräuterkruste

mit Rosmarinkartoffeln und Rahmkohlrabi 1/3/7

Vegi Kartoffel-Knödel mit Weizengriess,
Schmortomaten und Brösel 1/3/7

Dessert Nussgipfel 1/3/7

AV 1 Spaghetti Carbonara und Reibkäse 1/3/7
AV 2 Rauchlachs mit Meerrettichschaum und Toast 1/4/7/

Spezial Püriert

Gemüsebouillon mit Backerbsen

Fleisch Rindsfiletmedaillon mit Eierschwämmchen Sauce
Röstikroketten und grünen Bohnen 7/9

Vegi Walliser Cholera-Kuchen mit Äpfeln, Lauch,
Kartoffeln und Bergkäse  1/3/7/

Dessert Erdbeertörtchen mit Rahm 1/7

AV 1 Schinken-Käseteller mit Selleriesalat 7
AV2 Birchermüesli mit Rahm
Spezial Püriert

Wir heissen Sie herzlich Willkommen und wünschen Ihnen "en Guete"

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Backwaren sind 
ebenfalls aus der Schweiz. Beteffend allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Service Personal. 
Sämtliche Preis verstehen sich inkl. MwSt.

Sonntag, 10. August 2025

Samstag, 9. August 2025

Freitag, 8. August 2025


