senevita

Vivimus

Wochenmenuplan

Montag 13.04.2026 bis Sonntag 19.04.2026

Montag

13.04.2026

Selleriecremesuppe
oder
Tohnsalat

Menu Fleisch

Poulet nid im Chorbli
mit Butterrahmsauce
Pommes Risoleé
Cole Slaw Salat

MenU Vegetarisch

GemuUse Spiess
mit Butterahmsauce
Pommes Risolee

Tagesdessert

Berliner

Abendmeni

Suppe

Lauch-Speck
Wahe (Schwein)

Dienstag

14.04.2026

Karottencremesuppe
oder
Gurkensalat mit Dill

Menu Fleisch

Lasagne Napoli
mit Rind

MenU Vegetarisch

Crespelle
gefillt mit Spinat
und Tomatensauce

Tagesdessert

Griessflan

Abendmeni

Suppe

Jagertoast
mit Pilzragout

Mittwoch

15.04.026

Zuchetticremesuppe
oder
Randensalat

Menu Fleisch

schweinsnacken Aargauer Ar]

mit Krauterjus

Kartoffelstock
Peperonata

MenU Vegetarisch

Burrito
gefillt mit Mais-Peperonata
und Cheedar-Kase

Tagesdessert

Marmorkuchen

Abendmeni

Suppe

Gulasch Kanone
mit Rindfleisch
und Kartoffeln

Donnerstag

16.04.2026

Gerstensuppe Vegi
oder
Maissalat mit Ananas

MenuU Fleisch

Entenbrust (FR)
Sweet and Sour
Buttereis

MenU Vegetarisch

Tofu
Sweet and Sour
Buttereis

Tagesdessert

Caramelkopfli

Abendmeni

Suppe

Kaiserschmarrn
mit Waldbeersauce

Freitag

17.04.2026

GeflUgelcremesuppe
oder
Rotkabissalat

Menu Fleisch

Kalbgeschnetzeltes
mit Morchelragout
Tagliatelle
Frohlingsgemuse

MenU Vegetarisch

Blatterteig Pastetli
mit Morchelragout
FriohlingsgemUse

Tagesdessert

Cheesecake

Abendmeni

Suppe

Alplermakkronen
mit Speck und Kase
(Schwein)

Samstag

18.04.2026

Broccoli-Kasesuppe
oder
Tomaten-Basilikumsalat

Menu Fleisch

Coq au Vin (Poulet)
mit Burgunderjus
Krauterrisotto
Broccoli

MenU Vegetarisch

Krauterrisotto
mit Parmesan
Broccoli

Tagesdessert

Tiramisu mit Amaretto

Abendmeni

Suppe

Tomatenstrudel
mit Blattsalat

Wenn nicht anders vermerkt, stammt das Fleisch, der Fisch, das Brot und die Backwaren aus der Schweiz! Uber enthaltene Allergene gibt Ihnen unser fachkundiges Personal gerne Auskunft.

Sonntag

19.04.2026

Basler Mehlsuppe
oder
Fenchelsalat

Menu Fleisch

Ungarisches Gulasch
mit Rind und Peperoni
Polenta

MenU Vegetarisch

Spéatzli Pfanne
Alpler Art
mit Zwiebeln, Lauch
und Kase

Tagesdessert

Schokoladenkuchen

Abendmeni

Suppe

Apero Platte
mit Fleisch, Kase
und gekochten Eier

fUr Bewohnerwunsch

Monatshit: AbendmenU

Wienerliim Teig (Gefligel)
mit Blattsalat

Wochenhit: FischmenU o“ss<
-—

Fisch Pfanne

mit Rotzunge, Zander und Loup de Mare (TUR, NLD)

mit Zitronengrassauce
Hausgemachte Pasta
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