
Wochenmenüplan 17.08.2026 – 23.08.2026 

 

Mittags Hit Täglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich 

Abendalternative 
Rösti mit Tomaten und Käse überbacken 
oder Beeren auf Löffelbiskuit mit Vanillecrème 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*Norwegen 
**Ungarn 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 

 Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen 

M
o

n
ta

g
 

Kopfsalat mit 
Thousand Island Dressing 

Gemüsesuppe 
*** 

Kalbsbrätkügeli mit Pilzen 
Reis 

Erbsen und Karotten 

Kopfsalat mit 
Thousand Island Dressing 

Gemüsesuppe 
*** 

Vegi-Pilzgeschnetzeltes 
mit Linsen 

Reis 
Erbsen und Karotten 

Brombeerkompott 
Weisse 

Schoggiglace 

Suppe und Salat 
*** 

Schweinswürstli 
Senf 

Kartoffelsalat 
*** 

Café Complet 

D
ie

n
st

a
g

 Zucchettisalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Hörnli 

Rindshacksauce und Reibkäse 
Apfelmus 

Zucchettisalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Hörnli 

all’ arrabbiata 
Reibkäse 

Eclairs 
mit Vanillecrème 

Suppe und Salat 
*** 

Aprikosenkuchen 
mit Rahm 

*** 
Café Complet 

M
it

tw
o

c
h

 Eisbergsalat 
Pfälzer Crèmesuppe 

*** 
Rindsvoressen 

Broccoli 
Kartoffelstock 

Eisbergsalat 
Pfälzer Crèmesuppe 

*** 
Maiscrêpe 

mit Champignons und Zucchetti 
Gorgonzolasauce 

Broccoli 

Passionsfrucht-
Crème 

Suppe und Salat 
*** 

Gnocchi-Gratin 
mit Gemüse 

*** 
Café Complet 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 Eichblattsalat 
Kressesuppe 

*** 
Schweins-Rahmschnitzel 

Nüdeli 
Pfirsich mit Rahm 

Eichblattsalat 
Kressesuppe 

*** 
Bunter Gemüse-Risotto 

Parmesansplitter 
Kräuteröl 

Fruchsalat 
mit Rahm 

Suppe und Salat 
*** 

Siedfleischsalat 
*** 

Café Complet 

F
re

it
a

g
 

Farmersalat 
“Weisskabis & Karotten” 

Gelberbsensuppe 
*** 

Lachstranche* gebraten 
Limettensauce 

Peperonata 
Würfelkartoffeln 

Farmersalat 
“Weisskabis & Karotten” 

Gelberbsensuppe 
*** 

Falafel 
Knoblauchsauce 

Peperonata 
Würfelkartoffeln 

Tirolercake 

Suppe und Salat 
*** 

Zwetschgen-Auflauf 
Vanillesauce 

*** 
Café Complet 

S
a

m
st

a
g

 Griechischer Salat mit Feta 
Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Trutengeschnetzeltes** 

Erdnuss-Sauce 
Pak-Choi 

Reis 

Griechischer Salat mit Feta 
Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Zucchetti-Piccata 

Erdnuss-Sauce 
Pak-Choi 

Reis 

Cappuccino- 
Crème 

mit Biscotti 

Suppe und Salat 
*** 

Hörnlisalat 
mit Gemüse 

*** 
Café Complet 

S
o

n
n

ta
g

 Auberginen Antipasti 
Tomatensuppe 

*** 
Rindsbraten mit Madeirasauce 

Marktgemüse 
Neue Ofenkartoffeln 

Auberginen Antipasti 
Tomatensuppe 

*** 
Mediterranes Gemüseragoût 

mit Kichererbsen 
Neue Ofenkartoffeln 

Himbeerschnitte 

Suppe und Salat 
*** 

Fotzelschnitte 
mit Beerenkompott 

*** 
Café Complet 



Wochenmenüplan 17.08.2026 – 23.08.2026 

Wochenhit Roastbeef | Tartarsauce | Pommes frites | Salat 

Süsser Wochenhit Meertrübeli-Kuchen mit Rahm Bewohner*innen Wunsch 

Abendalternative 
Rösti mit Tomaten und Käse überbacken 
oder Beeren auf Löffelbiskuit mit Vanillecrème 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*Norwegen 
**Ungarn 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 

 Fleischmenü Vegetarisches Menü Tagesdessert Abendessen 

M
o

n
ta

g
 

Kopfsalat mit 
Thousand Island Dressing 

Gemüsesuppe 
*** 

Kalbsbrätkügeli mit Pilzen 
Reis 

Erbsen und Karotten 

Kopfsalat mit 
Thousand Island Dressing 

Gemüsesuppe 
*** 

Vegi-Pilzgeschnetzeltes mit Linsen 
Reis 

Erbsen und Karotten 

Brombeerkompott 
Weisse 

Schoggiglace 

Suppe und Salat 
*** 

Schweinswürstli 
Senf 

Kartoffelsalat 
*** 

Café Complet 

D
ie

n
st

a
g

 Zucchettisalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Hörnli 

Rindshacksauce und Reibkäse 
Apfelmus 

Zucchettisalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Hörnli 

all’ arrabbiata 
Reibkäse 

Eclairs 
mit Vanillecrème 

Suppe und Salat 
*** 

Aprikosenkuchen 
mit Rahm 

*** 
Café Complet 

M
it

tw
o

c
h

 Eisbergsalat 
Pfälzer Crèmesuppe 

*** 
Rindsvoressen 

Broccoli 
Kartoffelstock 

Eisbergsalat 
Pfälzer Crèmesuppe 

*** 
Maiscrêpe 

mit Champignons und Zucchetti 
Gorgonzolasauce 

Broccoli 

Passionsfrucht-
Crème 

Suppe und Salat 
*** 

Gnocchi-Gratin 
mit Gemüse 

*** 
Café Complet 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 

Eichblattsalat 
Kressesuppe 

*** 
Schweins-Rahmschnitzel 

Nüdeli 
Pfirsich mit Rahm 

Eichblattsalat 
Kressesuppe 

*** 
Bunter Gemüse-Risotto 

Parmesansplitter 
Kräuteröl 

Fruchsalat 
mit Rahm 

Suppe und Salat 
*** 

Siedfleischsalat 
*** 

Café Complet 

F
re

it
a

g
 

Farmersalat 
“Weisskabis & Karotten” 

Gelberbsensuppe 
*** 

Lachstranche* gebraten 
Limettensauce 

Peperonata 
Würfelkartoffeln 

Farmersalat 
“Weisskabis & Karotten” 

Gelberbsensuppe 
*** 

Falafel 
Knoblauchsauce 

Peperonata 
Würfelkartoffeln 

Tirolercake 

Suppe und Salat 
*** 

Zwetschgen-
Auflauf 

Vanillesauce 
*** 

Café Complet 

S
a

m
st

a
g

 Griechischer Salat mit Feta 
Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Trutengeschnetzeltes** 

Erdnuss-Sauce 
Pak-Choi 

Reis 

Griechischer Salat mit Feta 
Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Zucchetti-Piccata 

Erdnuss-Sauce 
Pak-Choi 

Reis 

Cappuccino- 
Crème 

mit Biscotti 

Suppe und Salat 
*** 

Hörnlisalat 
mit Gemüse 

*** 
Café Complet 

S
o

n
n

ta
g

 Grüner Salat 
Tomatensuppe 

*** 
Rindsbraten mit Madeirasauce 

Marktgemüse 
Neue Ofenkartoffeln 

Grüner Salat 
Tomatensuppe 

*** 
Mediterranes Gemüseragoût 

mit Kichererbsen 
Neue Ofenkartoffeln 

Himbeerschnitte 

Suppe und Salat 
*** 

Fotzelschnitte mit 
Beerenkompott 

*** 
Café Complet 



Mitarbeiter 17.08.2026 – 23.08.2026 

 

 Menu Rosso Menu Verde  Abendessen 

M
o

n
ta

g
 

Kopfsalat mit Thousand Island Dressing 
*** 

Gemüsesuppe 
*** 

Kalbsbrätkügeli mit Pilzen 
Reis 

Erbsen und Karotten 

Kopfsalat mit Thousand Island Dressing 
*** 

Gemüsesuppe 
*** 

Vegi-Pilzgeschnetzeltes mit Linsen 
Reis 

Erbsen und Karotten 

 

Schweinswürstli 
Senf 

Kartoffelsalat 
 

D
ie

n
st

a
g

 Zucchettisalat 
*** 

Kartoffelsuppe mit Majoran 
*** 

Hörnli 
Rindshacksauce und Reibkäse 

Apfelmus 

Zucchettisalat 
*** 

Kartoffelsuppe mit Majoran 
*** 

Hörnli 
all’ arrabbiata 

Reibkäse 

 

Aprikosenkuchen 
mit Rahm 

 

M
it

tw
o

c
h

 

Eisbergsalat 
*** 

Pfälzer Crèmesuppe 
*** 

Rindsvoressen 
Broccoli 

Kartoffelstock 

Eisbergsalat 
*** 

Pfälzer Crèmesuppe 
*** 

Maiscrêpe 
mit Champignons und Zucchetti 

Gorgonzolasauce 
Broccoli 

 

Gnocchi-Gratin 
mit Gemüse 

 
 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 Eichblattsalat 
*** 

Kressesuppe 
*** 

Schweins-Rahmschnitzel 
Nüdeli 

Pfirsich mit Rahm 

Eichblattsalat 
*** 

Kressesuppe 
*** 

Bunter Gemüse-Risotto 
Parmesansplitter 

Kräuteröl 

 

Siedfleisch-Salat 

F
re

it
a

g
 

Farmersalat “Weisskabis & Karotten” 
*** 

Gelberbsensuppe 
*** 

Lachstranche*gebraten 
Limettensauce 

Peperonata 
Würfelkartoffeln 

Farmersalat “Weisskabis & Karotten” 
*** 

Gelberbsensuppe 
*** 

Falafel 
Knoblauchsauce 

Peperonata 
Würfelkartoffeln 

 

Zwetschgen-
Auflauf 

Vanillesauce 
 

S
a

m
st

a
g

 Griechischer Salat mit Feta 
*** 

Bouillon mit Buchstaben 
*** 

Trutengeschnetzeltes** und Erdnuss-Sauce 
Pak-Choi 

Reis 

Griechischer Salat mit Feta 
*** 

Bouillon mit Buchstaben 
*** 

Zucchetti-Piccata und Erdnuss-Sauce 
Pak-Choi 

Reis 

 

Hörnlisalat 
mit Gemüse 

 

S
o

n
n

ta
g

 Auberginen Antipasti 
*** 

Tomatensuppe 
*** 

Rindsbraten mit Madeirasauce 
Marktgemüse 

Neue Ofenkartoffeln 

Auberginen Antipasti 
*** 

Tomatensuppe 
*** 

Mediterranes Gemüseragoût 
mit Kichererbsen 

Neue Ofenkartoffeln 

 

Fotzelschnitte 
mit 

Beerenkompott 

Wochenhit Roastbeef | Tartarsauce | Pommes frites | Salat 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*Norwegen 
**Ungarn 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 



Wochenmenüplan 17.08.2026 – 23.08.2026 

 
Firma Graeub und Firma Porsche 

 Menu Rosso Menu Verde 

M
o

n
ta

g
 

 
Kopfsalat mit 

Thousand Island Dressing 
Gemüsesuppe 

*** 
Kalbsbrätkügeli mit Pilzen 

Reis 
Erbsen und Karotten 

 
Kopfsalat mit 

Thousand Island Dressing 
Gemüsesuppe 

*** 
Vegi-Pilzgeschnetzeltes mit Linsen 

Reis 
Erbsen und Karotten 

 

D
ie

n
st

a
g

 

 
Zucchettisalat 

Kartoffelsuppe mit Majoran 
*** 

Hörnli 
Rindshacksauce 

Apfelmus 
Reibkäse 

 

 
Zucchettisalat 

Kartoffelsuppe mit Majoran 
*** 
*** 

Hörnli 
all’ arrabbiata 

Reibkäse 

M
it

tw
o

c
h

 

 
Eisbergsalat 

Pfälzer Crèmesuppe 
*** 

Rindsvoressen 
Broccoli 

Kartoffelstock 

 
Eisbergsalat 

Pfälzer Crèmesuppe 
*** 

Maiscrêpe 
mit Champignons und Zucchetti 

Gorgonzolasauce 
Broccoli 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

  
Eichblattsalat 
Kressesuppe 

*** 
Schweins-Rahmschnitzel 

Nüdeli 
Pfirsich mit Rahm 

 
Eichblattsalat 
Kressesuppe 

*** 
Bunter Gemüse-Risotto 

Parmesansplitter 
Kräuteröl 

F
re

it
a

g
 

 
Farmersalat 

“Weisskabis & Karotten” 
Gelberbsensuppe 

*** 
Lachstranche* gebraten 

Limettensauce 
Peperonata 

Würfelkartoffeln 
 
 

 
Farmersalat 

“Weisskabis & Karotten” 
Gelberbsensuppe 

*** 
Falafel 

Knoblauchsauce 
Peperonata 

Würfelkartoffeln 

Wochenhit Roastbeef | Tartarsauce | Pommes frites | Salat 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*Norwegen 
**Ungarn 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 


