
Menüplan 24.08.2026 – 30.08.2026 

 

 

Mittags Hit Täglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich 

Abendalternative 
Cannelloni mit Tomaten-Bechamelsauce überbacken | grüner Salat 
oder Griessköpfli mit Beerenkompott 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*NW-Pazifik 
Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 

 

 Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen 

M
o

n
ta

g
 

Tomatensalat 
Brotsuppe 

*** 
Geschmorte Kalbsbällchen 

Rosmarinjus 
Zucchetti Ecken 

Frittierte Kartoffelwürfel 
 

Tomatensalat 
Brotsuppe 

*** 
Spinat-Tomaten-Quiche 

Zucchetti Ecken 
 

Panna Cotta 
mit Beerengelee 

Suppe und Salat 
*** 

Hörnli mit 
Rindshacksauce 

Apfelmus 
*** 

Café Complet 

D
ie

n
st

a
g

 Blumenkohlsalat 
Bauernsuppe 

*** 
Rindsstreifen an Limettensauce 

Krautstiele mit Tomaten 
Spätzli 

Blumenkohlsalat 
Bauernsuppe 

*** 
Quorn-Geschnetzeltes 

Krautstiele mit Tomaten 
Spätzli 

Brownies 
Baileys-Sauce 

Suppe und Salat 
*** 

Kalte Hamme 
Kartoffelsalat 

Senf 
*** 

Café Complet 

M
it

tw
o

c
h

 Blattsalat mit Croûtons 
Tomatensuppe 

*** 
Schweins-Steak und Kräuterbutter 

Ratatouille 
Kräuter-Risotto 

Blattsalat mit Croûtons 
Tomatensuppe 

*** 
Kräuter-Risotto 
mit Ratatouille 

 

Beeren-Tiramisu 

Suppe und Salat 
*** 

Käseteller 
und Gschwellti 

*** 
Café Complet 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 

Roter Kopfsalat 
Karottensuppe 

*** 
Pouletpiccata 
Tomatensauce 

Spaghetti und Reibkäse 

Roter Kopfsalat 
Karottensuppe 

*** 
Tofupiccata 

Tomatensauce 
Spaghetti und Reibkäse 

Schoggicrème 
Birnen-Garnitur 

Suppe und Salat 
*** 

Birchermüesli 
mit Früchten 

*** 
Café Complet 

F
re

it
a

g
 

Gekochter Rüeblisalat 
Peperonisuppe 

*** 
Egli im Backtei* 

Zitronenmayonnaise 
Hackspinat 

Salzkartoffeln 

Gekochter Rüeblisalat 
Peperonisuppe 

*** 
Linsen-Gemüsetätschli 

Rahmsauce 
Hackspinat 

Salzkartoffeln 

Linzerschnitte 

Suppe und Salat 
*** 

Belegte Brötli 
Spargeln 

Gehacktes Ei 
*** 

Café Complet 

S
a

m
st

a
g

 

Grüner Bohnensalat 
Gemüsecrèmesuppe 

*** 
Siedfleisch 

Meerrettichsauce 
Bouillongemüse 

Neue Bratkartoffeln 

Grüner Bohnensalat 
Gemüsecrèmesuppe 

*** 
Falafel 

Meerrettichsauce 
Gemüse  

Neue Bratkartoffeln 

 
 
 

Himbeertörtli 
 

Suppe und Salat 
*** 

Kirschen-
Quarkkuchen 

*** 
Café Complet 

S
o

n
n

ta
g

 

Melone mit Rohschinken 
Leichtes Safransüppli 

*** 
Kalbsgeschnetzeltes 

Morchelsauce 
Mischgemüse 

Spiralen 

Melone mit Hobelkäse 
Leichtes Safransüppli 

*** 
Mandelquarkterrine 

Kräutersauce 
Mischgemüse 

Spiralen 

 
Joghurtcrème 
Löffelbisquit 

und Blaubeeren 
im Glas 

Suppe und Salat 
*** 

Hausgemachte 
Gemüsequiche mit 
Tomatenscheibe 

*** 
Café Complet 



Menüplan 24.08.2026 – 30.08.2026 

 

 Fleischmenü Vegetarisches Menu Tagesdessert Abendessen 

M
o

n
ta

g
 

Tomatensalat 
Brotsuppe 

*** 
Geschmorte Kalbsbällchen 

Rosmarinjus 
Zucchetti Ecken 

Frittierte Kartoffelwürfel 

Tomatensalat 
Brotsuppe 

*** 
Spinat-Tomaten-Quiche 

Zucchetti Ecken 
 

Panna Cotta 
mit Beerengelee 

Suppe und Salat 
*** 

Hörnli mit 
Rindshacksauce 

Apfelmus 
*** 

Café Complet 

D
ie

n
st

a
g

 Blumenkohlsalat 
Bauernsuppe 

*** 
Rindsstreifen an Limettensauce 

Krautstiele mit Tomaten 
Spätzli 

Blumenkohlsalat 
Bauernsuppe 

*** 
Quorn-Geschnetzeltes 

Krautstiele mit Tomaten 
Spätzli 

Brownies 
Baileys-Sauce 

Suppe und Salat 
*** 

Kalte Hamme 
Kartoffelsalat 

Senf 
*** 

Café Complet 

M
it

tw
o

c
h

 Blattsalat mit Croûtons 
Tomatensuppe 

*** 
Schweins-Steak mit Kräuterbutter 

Ratatouille 
Kräuter-Risotto 

Blattsalat mit Croûtons 
Tomatensuppe 

*** 
Kräuter-Risotto 
mit Ratatouille 

 

Beeren-Tiramisu 

Suppe und Salat 
*** 

Käseteller 
und Gschwellti 

*** 
Café Complet 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 

Roter Kopfsalat 
Karottensuppe 

*** 
Pouletpiccata 
Tomatensauce 

Spaghetti und Reibkäse 

Roter Kopfsalat 
Karottensuppe 

*** 
Tofupiccata 

Tomatensauce 
Spaghetti und Reibkäse 

Schoggicrème 
Birnen-Garnitur 

Suppe und Salat 
*** 

Birchermüesli 
mit Früchten 

*** 
Café Complet 

F
re

it
a

g
 

Gekochter Rüeblisalat 
Peperonisuppe 

*** 
Egli im Backteig* 

Zitronenmayonnaise 
Hackspinat 

Salzkartoffeln 

Gekochter Rüeblisalat 
Peperonisuppe 

*** 
Linsen-Gemüsetätschli 

Rahmsauce 
Hackspinat 

Salzkartoffeln 

Linzerschnitte 

Suppe und Salat 
*** 

Belegte Brötli 
Spargeln 

Gehacktes Ei 
*** 

Café Complet 

S
a

m
st

a
g

 

Grüner Bohnensalat 
Gemüsecrèmesuppe 

*** 
Siedfleisch 

Meerrettichsauce 
Bouillongemüse 

Neue Bratkartoffeln 

Grüner Bohnensalat 
Gemüsecrèmesuppe 

*** 
Falafel 

Meerrettichsauce 
Gemüse 

Neue Bratkartoffeln 

 
 
 

Himbeertörtli 
 

Suppe und Salat 
*** 

Kirschen-
Quarkkuchen 

*** 
Café Complet 

S
o

n
n

ta
g

 

Melonen Schnitze 
Leichtes Safransüppli 

*** 
Kalbsgeschnetzeltes 

Morchelsauce 
Mischgemüse 

Spiralen 

Melonen Schnitze 
Leichtes Safransüppli 

*** 
Mandelquarkterrine 

Kräutersauce 
Mischgemüse 

Spiralen 

 
Joghurtcrème 
Löffelbisquit 

und Blaubeeren 
im Glas 

Suppe und Salat 
*** 

Hausgemachte 
Gemüsequiche 

mit 
Tomatenscheibe 

*** 
Café Complet 

Wochenhit Tomaten Mozzarella-Salat | Tomaten-Focaccia 

Süsser Wochenhit Aprikosenkuchen mit Rahm Bewohner*innen Wunsch 

Abendalternative 
Cannelloni mit Tomatenbechamel überbacken | grüner Salat 
oder Griessköpfli mit Beerenkompott 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*NW-Pazifik 
Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 



Mitarbeiter 24.08.2025 – 30.08.2026 

 

 Menu Rosso Menu Verde  Abendessen 

M
o

n
ta

g
 

Tomatensalat 
Brotsuppe 

*** 
Geschmorte Kalbsbällchen 

Rosmarinjus 
Zucchetti Ecken 

Frittierte Kartoffelwürfel 

Tomatensalat 
Brotsuppe 

*** 
Spinat-Tomaten-Quiche 

Zucchetti Ecken 
 

 

 
Hörnli 

Rindshacksauce 
Apfelmus 

 

D
ie

n
st

a
g

 Blumenkohlsalat 
Bauernsuppe 

*** 
Rindsstreifen an Limettensauce 

Krautstiele mit Tomaten 
Spätzli 

Blumenkohlsalat 
Bauernsuppe 

*** 
Quorn-Geschnetzeltes 

Krautstiele mit Tomaten 
Spätzli 

 

 
kalte Hamme 
Kartoffelsalat 

Senf 

M
it

tw
o

c
h

 Blattsalat mit Croûtons 
Tomatensuppe 

*** 
Schweins-Steak mit Kräuterbutter 

Ratatouille 
Kräuter-Risotto 

Blattsalat mit Croûtons 
Tomatensuppe 

*** 
Kräuter-Risotto 
mit Ratatouille 

 

 

 
Käseteller 

mit Gschwellti 
 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 Roter Kopfsalat 
Karottensuppe 

*** 
Pouletpiccata 
Tomatensauce 

Spaghetti und Reibkäse 

Roter Kopfsalat 
Karottensuppe 

*** 
Tofupiccata 

Tomatensauce 
Spaghetti und Reibkäse 

 

 
Birchermüesli 
mit Früchten 

 

F
re

it
a

g
 

Gekochter Rüeblisalat 
Peperonisuppe 

*** 
Egli im Backteig* 

Zitronenmayonnaise 
Hackspinat 

Salzkartoffeln 

Gekochter Rüeblisalat 
Peperonisuppe 

*** 
Linsen-Gemüsetätschli 

Rahmsauce 
Hackspinat 

Salzkartoffeln 

 

 
Belegte Brötli 

Spargeln 
Gehacktes Ei 

 

S
a

m
st

a
g

 

Grüner Bohnensalat 
Gemüsecrèmesuppe 

*** 
Siedfleisch 

Meerrettichsauce 
Bouillongemüse 

Neue Bratkartoffeln 

Grüner Bohnensalat 
Gemüsecrèmesuppe 

*** 
Falafel 

Meerrettichsauce 
Gemüse 

Neue Bratkartoffeln 

 

 
Kirschen-

Quarkkuchen 
  

S
o

n
n

ta
g

 

Melonen Schnitze 
Leichtes Safransüppli 

*** 
Kalbsgeschnetzeltes 

Morchelsauce 
Mischgemüse 

Spiralen 

Melonen Schnitze 
Leichtes Safransüppli 

*** 
Mandelquarkterrine 

Kräutersauce 
Mischgemüse 

Spiralen 

 

 
Hausgemachte 
Gemüsequiche 

mit Tomatenscheibe 
 

Wochenhit Tomaten Mozzarella-Salat | Tomaten-Focaccia 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*NW-Pazifik 
Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 



Menüplan 24.08.2026 – 30.08.2026 

 
 

Firma Graeub & Firma Porsche 

 Menu Rosso Menu Verde  Tagesdessert 

M
o

n
ta

g
 

 
Tomatensalat 

Brotsuppe 
*** 

Geschmorte Kalbsbällchen 
Rosmarinjus 

Zucchetti Ecken 
Frittierte Kartoffelwürfel 

 
Tomatensalat 

Brotsuppe 
*** 

Spinat-Tomaten-Quiche 
Zucchetti Ecken 

 

 
Panna Cotta 

mit Beerengelee 
 

D
ie

n
st

a
g

 

 
Blumenkohlsalat 

Bauernsuppe 
*** 

Rindsstreifen an Limettensauce 
Krautstiele mit Tomaten 

Spätzli 

 
Blumenkohlsalat 

Bauernsuppe 
*** 

Quorn-Geschnetzeltes 
Krautstiele mit Tomaten 

Spätzli 

 
Brownies 

Baileys-Sauce 
 

M
it

tw
o

c
h

 

 
Blattsalat mit Croûtons 

Tomatensuppe 
*** 

Schweins-Steak 
Kräuterbutter 

Ratatouille 
Kräuter-Risotto 

 
Blattsalat mit Croûtons 

Tomatensuppe 
*** 

Kräuter-Risotto 
mit Ratatouille 

 
 

 Beeren-Tiramisu  

D
o

n
n

e
rs

ta
g

  
Roter Kopfsalat 
Karottensuppe 

*** 
Pouletpiccata 
Tomatensauce 

Spaghetti und Reibkäse 

 
Roter Kopfsalat 
Karottensuppe 

*** 
Tofupiccata 

Tomatensauce 
Spaghetti und Reibkäse 

 
Schoggicrème 

Birnen-Garnitur 
 

F
re

it
a

g
 

 
Gekochter Rüeblisalat 

Peperonisuppe 
*** 

Egli im Backtei* 
Zitronenmayonnaise 

Hackspinat 
Salzkartoffeln 

 
Gekochter Rüeblisalat 

Peperonisuppe 
*** 

Linsen-Gemüsetätschli 
Rahmsauce 
Hackspinat 

Salzkartoffeln 

 Linzerschnitte  

Wochenhit Tomaten Mozzarella-Salat | Tomaten-Focaccia 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*NW-Pazifik 
Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 


