senevita

MenuUplan 05.10.2026 - 11.10.2026

Wangenmatt
Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen
Tomatensalat Tomatensalat Suppe und Salat
Brotsuppe Brotsuppe e
Q ok ok Hornli mit
"E Geschmorte Kalbsballchen Spinat-Greyerzer-Quiche Panna Cotta Rindshacksauce
o Rosmarinjus Brokkoli mit Beerengelee Apfelmus
2 Brokkoli e
Frittierte Kartoffelwirfel Café Complet
Blumenkohlsalat Blumenkohlsalat Suppe und Salat
g Bauernsuppe Bauernsuppe o
- b i . Heisse Hamme
2 Rindsstreifen an Limettensauce Quorn-Geschnetzeltes I}rowmes Kartoffelsalat
9 Zucchetti Ecken Zucchetti Ecken Baileys-Sauce Senf
a] Spatzli Spatzli wa
Café Complet
e Blattsalat mit Croltons Blattsalat mit Croltons Suppe und Salat
3] Tomatensuppe Tomatensuppe e
g o i o Kaseteller
i) Schweins-Steak und Krauterbutter Risotto mit Kichererbsen Tiramisu und Gschwellti
£ Ratatouille Ratatouille e
2 Risotto Café Complet
o Ein Tag ohne Fleisch Suppe und Salat
..g Roter Kopfsalat . h*** el
o Lmsegiuppe Schoggicréme ?711:5:: F%T#fsn]
€ | Gekochtes Ei in Kapern-Safransauce Birnen-Garnitur o™
8 Reis Café Complet
Karotten
Gekochter Weisskabissalat Gekochter Weisskabissalat Suppe und Salat
Peperonisuppe Peperonisuppe -
2 Belegte Brotli
> Egli im Backteig*® Gemisetatschli ; ; Spargeln
e Zitronenmayonnaise Rahmsauce Linzerschnitte Gehacktes Ei
LL Hackspinat Hackspinat o
Salzkartoffeln Salzkartoffeln Café Complet
Griiner Bohnensalat Gruner Bohnensalat Suppe und Salat
o Gemiisecremesuppe Gemiisecremesuppe o
s i o Kirschen-
0 «Pot-au-Feu» Chili sin Carne ' Quarkkuchen
€ Rindfleischwirfel mit Gerstenmalz i
8 mit Kartoffeln und Gemuse an rassiger Sauce Gebrannte Créeme Café Complet
in Bouillon gesotten Brotli
Brotli
Nusslersalat mit Ei und Speck Nusslersalat mit Ei Suppe und Salat
o Leichtes Kurbissuppli Leichtes Kurbissuppli o
s i o Hausgemachte
c Hirschriicken** Mandelquarkterrine Gemisequiche mit
g Cognac Sauce Krautersauce Kurbis Muffin Tomatenscheibe
wn Rotkraut und glasierte Maroni Rotkraut und glasierte Maroni e
Kartoffelstock Kartoffelstock Café Complet

Taglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich

Cannelloni mit Rindfleisch und Béchamelsauce Gberbacken | griner Salat
oder Griesskopfli mit Beerenkompott

Bewohner*innen Wunsch
Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren.
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot.

Abendalternative

Allergene

*Deutschland
**Osterreich




