
Wochenmenüplan 16.02.2026 – 22.02.2026 
 

 

Mittags Hit Täglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich 

Abendalternative Spargelcanapé oder Waffeln mit warmen Beeren 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*Vietnam Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 

  Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen 
M

on
ta

g 

Couscoussalat mit Cranberrys 
Zwiebelsuppe 

*** 
Gemischter Hackbraten 

Salbeisauce 
Sautierte Cherrytomaten 

Cremige Polenta 

Couscoussalat mit Cranberrys 
Zwiebelsuppe 

*** 
Röstitaschen 

Frischkäse-Füllung 
Salbeisauce 

Gemüsebouquet 

Mandarinen-
Kompott mit 

Pistazienglace 

Suppe und Salat 
*** 

Pouletsalat 
Brötli 

*** 
Café Complet 

D
ie

n
st

ag
 

Blattsalat 
Pastinakensuppe 

*** 
Geschmorte Rindszunge 

Kapernsauce 
Marktgemüse 
Kartoffelstock 

Blattsalat 
Pastinakensuppe 

*** 
Waldpilzragoût 

auf geröstetem Toast 
 

Cup Cake 
mit 

Café-Buttercrème 
  

Suppe und Salat 
*** 

Pizza Margherita 
*** 

Café Complet 

M
it

tw
oc

h
 Kabissalat 

Kürbissuppe 
*** 

Fleischkäse aus dem Ofen 
Rosmarinsauce 

Karotten 
Spiralen Teigwaren 

Kabissalat 
Kürbissuppe 

*** 
Kichererbsenbällchen 

Rosmarinsauce 
Karotten 

Spiralen Teigwaren 

Mangoterrine 
mit Nusssablé 

Suppe und Salat 
*** 

Käse-Lauch-Speck 
Crêpes 

Schinken-Erbsensauce 
*** 

Café Complet 

D
on

n
er

st
ag

 Blattsalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Emmentaler Kalbsvoressen 

Peperoni 
Risotto mit Mascarpone 

Blattsalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Gefüllte Zucchetti 
Sauce Hollandaise 

Peperoni 
Risotto mit Mascarpone 

Schokoladen 
-mousse 

 
 

Suppe und Salat 
*** 

Apfelküchlein 
mit Vanillesauce 

*** 
Café Complet 

F
re

it
ag

 

Russischer Salat 
Artischockensuppe 

*** 
Pangasius-Fischknusperli* 

Remouladensauce 
Lattich 

Schnittlauchkartoffeln 

Russischer Salat 
Artischockensuppe 

*** 
Vegi-Nuggets 

Remouladensauce 
Lattich 

Schnittlauchkartoffeln 

Schenkeli 
Vanilleglace   

Suppe und Salat 
*** 

Belegte Brötli 
mit Thon oder Ei 

*** 
Café Complet 

Sa
m

st
ag

 

Gurkensalat 
Bouillon mit Flädli 

*** 
Poulet-Riz Casimir 

Currysauce 
Langkornreis 

Fruchtgarnitur 

Gurkensalat 
Bouillon mit Flädli 

*** 
Früchtecurry 
Langkornreis 

gebackene Banane 

Fasnachts- 
küchlein 

Rahm und Früchte 

Suppe und Salat 
*** 

Pasta mit cremiger 
Spinatsauce 

Reibkäse 
*** 

Café Complet 

So
n
n
ta

g 

Mousse von geräucherter Forelle 
auf Baguette mit Salat 

Basler Mehlsuppe 
*** 

Lammhuft 
Bratensauce 

Erbsen französische Art 
Kartoffelgratin 

Gemüseterrine mit Salat 
Basler Mehlsuppe 

*** 
Panierter Sellerie 

Kerbelsauce 
Erbsen französische Art 

Kartoffelgratin 

Berliner 
Himbeersauce 

Suppe und Salat 
*** 

Rührei mit 
Schnittlauch 

Trockenfleisch 
*** 

Café Complet 



Wochenmenüplan 16.02.2026 – 22.02.2026 
 

  Fleischmenü Vegetarisches Menu Tagesdessert Abendessen 

M
on

ta
g 

Couscoussalat mit Cranberrys 
Zwiebelsuppe 

*** 
Gemischter Hackbraten 

Salbeisauce 
Sautierte Cherrytomaten 

Cremige Polenta 

Couscoussalat mit Cranberrys 
Zwiebelsuppe 

*** 
Röstitaschen 

Frischkäse-Füllung 
Salbeisauce 

Gemüsebouquet 

Mandarinen- 
Kompott mit 

Pistazienglace 

Suppe und Salat 
*** 

Pouletsalat 
Brötli 

*** 
Café Complet 

D
ie

n
st

ag
 Blattsalat 

Pastinakensuppe 
*** 

Geschmorte Rindszunge 
Kapernsauce 
Marktgemüse 
Kartoffelstock 

Blattsalat 
Pastinakensuppe 

*** 
Waldpilzragoût 

auf geröstetem Toast 
 

Cup Cake 
mit 

Café-Buttercrème 
 

Suppe und Salat 
*** 

Pizza Margherita 
*** 

Café Complet 

M
it

tw
oc

h
 

Kabissalat 
Kürbissuppe 

*** 
Fleischkäse aus dem Ofen 

Rosmarinsauce 
Karotten 

Spiralen Teigwaren 

Kabissalat 
Kürbissuppe 

*** 
Kichererbsenbällchen 

Rosmarinsauce 
Karotten 

Spiralen Teigwaren 

Mangoterrine 
mit Nusssablé 

Suppe und Salat 
*** 

Käse-Lauch-Speck 
Crêpes 

Schinken-
Erbsensauce 

*** 
Café Complet 

D
on

n
er

st
ag

 Blattsalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Emmentaler Kalbsvoressen 

Peperoni 
Risotto mit Mascarpone 

Blattsalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Gefüllte Zucchetti 
Sauce Hollandaise 

Peperoni 
Risotto mit Mascarpone 

Schokoladenmousse 
 

Suppe und Salat 
*** 

Apfelküchlein 
mit Vanillesauce 

*** 
Café Complet 

F
re

it
ag

 

Russischer Salat 
Artischockensuppe 

*** 
Pangasius-Fischknusperli* 

Remouladensauce 
Lattich 

Schnittlauchkartoffeln 

Russischer Salat 
Artischockensuppe 

*** 
Vegi-Nuggets 

Remouladensauce 
Lattich 

Schnittlauchkartoffeln 

Schenkeli 
Vanilleglace 

Suppe und Salat 
*** 

Belegte Brötli 
mit Thon oder Ei 

*** 
Café Complet 

Sa
m

st
ag

 

Gurkensalat 
Bouillon mit Flädli 

*** 
Poulet-Riz Casimir 

Currysauce 
Langkornreis 

Fruchtgarnitur 

Gurkensalat 
Bouillon mit Flädli 

*** 
Früchtecurry 
Langkornreis 

gebackene Banane 

Fasnachts- 
küchlein 

Rahm und Früchte 

Suppe und Salat 
*** 

Pasta mit cremiger 
Spinatsauce 

Reibkäse 
*** 

Café Complet 

So
n
n
ta

g 

Mischsalat 
Basler Mehlsuppe 

*** 
Lammragout 
Bratensauce 

Erbsen französische Art 
Kartoffelgratin 

Mischsalat 
Basler Mehlsuppe 

*** 
Panierter Sellerie 

Kerbelsauce 
Erbsen französische Art 

Kartoffelgratin 

Berliner 
Himbeersauce 

Suppe und Salat 
*** 

Rührei mit 
Schnittlauch  

Trockenfleisch 
*** 

Cafe Complet 

Wochenhit Beef-Burger | Cocktail-Sauce | Pommes frites | gemischter Salat 

Süsser Wochenhit Apfelkuchen mit Rahm Bewohner*innen Wunsch 

Abendalternative Spargelcanapé oder Waffeln mit warmen Beeren 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*Vietnam Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 



Mitarbeiter 16.02.2026 – 22.02.2026 
 Menu Rosso Menu Verde  Abendessen 

M
on

ta
g 

 

Couscoussalat mit Cranberrys 
Zwiebelsuppe 

*** 
Gemischter Hackbraten 

Salbeisauce 
Sautierte Cherrytomaten 

Cremige Polenta 

Couscoussalat mit Cranberrys 
Zwiebelsuppe 

*** 
Röstitaschen 

Frischkäse-Füllung 
Salbeisauce 

Gemüsebouquet 

 

 
Pouletsalat 

Brötli 
 

D
ie

n
st

ag
 

 

Blattsalat 
Pastinakensuppe 

*** 
Geschmorte Rindszunge 

Kapernsauce 
Marktgemüse 
Kartoffelstock 

Blattsalat 
Pastinakensuppe 

*** 
Waldpilzragoût 

auf geröstetem Toast 
 

 

 
Pizza Margherita 

 

M
it

tw
oc

h
 

 

Kabissalat 
Kürbissuppe 

*** 
Fleischkäse aus dem Ofen 

Rosmarinsauce 
Karotten 

Spiralen Teigwaren 

Kabissalat 
Kürbissuppe 

*** 
Kichererbsenbällchen 

Rosmarinsauce 
Karotten 

Spiralen Teigwaren 

 

 
Käse-Lauch-Speck 

Crêpes 
Schinken-

Erbsensauce 
 

D
on

n
er

st
ag

 
 

Blattsalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Emmentaler Kalbsvoressen 

Peperoni 
Risotto mit Mascarpone 

Blattsalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Gefüllte Zucchetti 
Sauce Hollandaise 

Peperoni 
Risotto mit Mascarpone 

 

Apfelküchlein 
mit Vanillesauce 

 

F
re

it
ag

 
 

Russischer Salat 
Artischockensuppe 

*** 
Pangasius-Fischknusperli* 

Remouladensauce 
Lattich 

Schnittlauchkartoffeln 

Russischer Salat 
Artischockensuppe 

*** 
Vegi-Nuggets 

Remouladensauce 
Lattich 

Schnittlauchkartoffeln 

 

 
Belegte Brötli 

mit Thon 
oder Ei 

 

Sa
m

st
ag

 
 

Gurkensalat 
Bouillon mit Flädli 

*** 
Poulet-Riz Casimir 

Currysauce 
Langkornreis 

Fruchtgarnitur 

Gurkensalat 
Bouillon mit Flädli 

*** 
Früchtecurry 
Langkornreis 

gebackene Banane 

 

 
Pasta mit cremiger 

Spinatsauce 
Reibkäse 

 

So
n
n
ta

g 
 

Mischsalat 
Basler Mehlsuppe 

*** 
Lammhuft  

Bratensauce 
Erbsen französische Art 

Kartoffelgratin 

Mischsalat 
Basler Mehlsuppe 

*** 
Panierter Sellerie 

Kerbelsauce 
Erbsen französische Art 

Kartoffelgratin 

 

 
Rührei mit 

Schnittlauch 
Trockenfleisch 

 

Wochenhit Beef-Burger | Cocktail-Sauce | Pommes frites | gemischter Salat 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*Vietnam Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 
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 Firma Graeub & Firma Porsche   

 Menu Rosso Menu Verde  Tagesdessert 

M
on

ta
g 

 

 
Couscoussalat mit Cranberrys 

Zwiebelsuppe 
*** 

Gemischter Hackbraten 
Salbeisauce 

Sautierte Cherrytomaten 
Cremige Polenta 

 

 
Couscoussalat mit Cranberrys 

Zwiebelsuppe 
*** 

Röstitaschen 
Frischkäse-Füllung 

Salbeisauce 
Gemüsebouquet  

 
Mandarinenkompott 
mit Pistazienglace 

D
ie

n
st

ag
 

 

 
Blattsalat 

Pastinakensuppe 
*** 

Geschmorte Rindszunge 
Kapernsauce 
Marktgemüse 
Kartoffelstock 

 

 
Blattsalat 

Pastinakensuppe 
*** 

Waldpilz-Ragoût 
auf geröstetem Toast 

 
 

 
Cup Cake 

mit 
Café-Buttercrème 

M
it

tw
oc

h
 

 

 
Kabissalat 

Kürbissuppe 
*** 

Fleischkäse aus dem Ofen 
Rosmarinsauce 

Karotten 
Spiralen Teigwaren 

 

 
Kabissalat 

Kürbissuppe 
*** 

Kichererbsenbällchen 
Rosmarinsauce 

Karotten 
Spiralen Teigwaren 

 Mangoterrine 
mit Nusssablé 

D
on

n
er

st
ag

 
 

 
Blattsalat 

Kartoffelsuppe mit Majoran 
*** 

Emmentaler Kalbsvoressen 
Peperoni 

Risotto mit Mascarpone 

 
Blattsalat 

Kartoffelsuppe mit Majoran 
*** 

Gefüllte Zucchetti 
Sauce Hollandaise 

Peperoni 
Risotto mit Mascarpone 

 

 Schokoladenmousse 
 

F
re

it
ag

 
 

 
Russischer Salat 

Artischockensuppe 
*** 

Pangasius-Knusperli* 
Remouladensauce 

Lattich 
Schnittlauchkartoffeln 

 
Russischer Salat 

Artischockensuppe 
*** 

Vegi-Nuggets 
Remouladensauce 

Lattich 
Schnittlauchkartoffeln 

 

 Schenkeli 
Vanilleglace 

Wochenhit Beef-Burger | Cocktail-Sauce | Pommes frites | gemischter Salat 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*Vietnam 
Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 


