WSSV Wochkeuweniplau 23.02.2026 - 04.03.2026

Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen
Blattsalat Blattsalat Suppe und Salat
on Gemisesuppe Gemisesuppe e
ke e e Fotzelschnitte
S Kalbsbratwurst Vegi-Bratwurst Marronischnitte Apfelkompott
= Grobkornige Senfsauce Grobkornige Senfsauce o
Sautierte Zucchetti Sautierte Zucchetti Café Complet
Teigwaren Teigwaren
Lollosalat mit Parmesan Lollosalat mit Parmesan Suppe und Salat
on Lauchsuppe Lauchsuppe e
S o ek Quarkmousse Spinat-Fetakuchen
¢ Rindshackballchen Pizza mit mit Schnittlauchquark
g Rosmarinrahmsauce Champignons, Zucchetti Birnenkompott e
Kefen Artischocke & Mozzarella Café Complet
Kartoffelkroketten
Indianerbohnen Salat Indianerbohnen Salat Suppe und Salat
= Maissuppe mit Koriander Maissuppe mit Koriander o
8 Sedede sk Blechk}JChen Kalter
E Walliser Schweinsbraten Spaghetti mit Beinschinken Teller
k= Cognacsauce Tomatenrahmsauce Friichten Senf & Miitschli
= Buntes Schwarzwurzelgemise Reibkase o
Quarkknopfli Café Complet
Rettichsalat Rettichsalat Suppe und Salat
fg” Minestrone Minestrone e
7 ok e Heidelbeer- Kaiserschmarrn
o Pouletbrust “Samosa” Gemisekrapfen Roulade Zwetschgenkompott
S Champignonrahmsauce Avocado Dip o
a Karotten Karotten Café Complet
Tagliatelle Kartoffelecken
Karottensalat mit Apfel Karottensalat mit Apfel Suppe und Salat
Selleriesuppe Selleriesuppe o
f’g” e b Mango- Toast Williams
o Saiblingsfilet* Omelette Joghurtcréme mit Birne
= Krauterrahmsauce Krauterrahmsauce Schinken & Kase
Blattspinat Blattspinat b
Bratler Kartoffeln Bratler Kartoffeln Café Complet
Blattsalat Blattsalat Suppe und Salat
on Kohlrabicrémesuppe Kohlrabicrémesuppe ) ek
8 o i . Alplermagronen
£ Kalbs-Saltimbocca Kichererbsen-Gemiisecurry Gebrannte Creme Rostzwiebeln
5 mit Rohschinken und Salbeijus Basmatireis Knuspergeback Apfelmus
Romanesco i
Risotto Café Complet
Rauchlachstatar Gemdusetatar Suppe und Salat
Toast und Salatbouquet Toast und Salatbouquet e
on Weissweincremesuppe Weissweincremesuppe Cervelatsalat
_s wx% xx% Waffeln o
c «Suure Mocke» Peperoni mit Gemiisefiillung Warme Kirschen Café Complet
A Rinds-Sauerbraten Thymiansauce Haselnussglace
Butterbohnen Butterbohnen
Kartoffelstock Rosti

Abendalternative Friihlingsrolle | Sweet Chili Sauce | Fried Rice oder Apfelkiichlein mit Vanillesauce

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren.
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot.

Allergene

*Schweiz




WSSV Wochkeuweniplau 23.02.2026 - 04.03.2026

Fleischmenii Vegetarisches Menu Tagesdessert Abendessen
Blattsalat Blattsalat Suppe und Salat
on Gemisesuppe Gemiusesuppe E
ke e o Fotzelschnitte
g Kalbsbratwurst Vegi-Bratwurst Marronischnitte Apfelkompott
= Grobkornige Senfsauce Grobkornige Senfsauce E
Sautierte Zucchetti Sautierte Zucchetti Café Complet
Teigwaren Teigwaren
Lollosalat mit Parmesan Lollosalat mit Parmesan Suppe und Salat
o Lauchsuppe Lauchsuppe E
] Rk ok Spinat-Fetakuchen
E Rindshackballchen Pizza mit Quarlr(nn?to usse Schnittlauchquark
Q9 Rosmarinrahmsauce Champignons, Zucchetti : i
a Kefen Artischocke & Mozzarella Birnenkompott Café Complet
Kartoffelkroketten
Indianerbohnen Salat Indianerbohnen Salat Suppe und Salat
- Maissuppe mit Koriander Maissuppe mit Koriander b
8 st st BleChk.UChen Kalter
E Walliser Schweinsbraten Spaghetti ”rmt Beinschinken Teller
b= Cognacsauce Tomatenrahmsauce Friichten Senf & Miitschli
= Buntes Schwarzwurzelgemiise Reibkase i
Quark-Knopfli Café Complet
Rettichsalat Rettichsalat Suppe und Salat
2 Minestrone Minestrone b
2 o o Heidelbeer- Kaiserschmarrn
@ Pouletbrust “Samosa” Gemiisekrapfen Roulade Zwetschgenkompott
S Champignonrahmsauce Avocado Dip o
a Karotten Karotten Café Complet
Tagliatelle Kartoffelecken
Karottensalat mit Apfel Karottensalat mit Apfel Suppe und Salat
o Selleriesuppe Selleriesuppe o
5 o o Mango- Toast Williams
‘T Saiblingsfilet* Omelette Joghurtcréme mit Birne
™ Krauterrahmsauce Krauterrahmsauce Schinken & Kase
Blattspinat Blattspinat EE
Bratler Kartoffeln Bratler Kartoffeln Café Complet
Blattsalat Blattsalat Suppe und Salat
an Kohlrabicrémesuppe Kohlrabicremesuppe B ok
5 o o . Alplermagronen
€ Kalbs-Saltimbocca Kichererbsen-Gemiisecurry ~ C€brannte Creme Rostzwiebeln
& Salbeijus Basmatireis Knuspergeback Apfelmus
Romanesco i
Risotto Café Complet
Eisbergsalat Eisbergsalat Suppe und Salat
Weissweincremesuppe Weissweincremesuppe o
on i i Cervelatsalat
£ «Suure Mocke» Peperoni Waffeln b
S Rinds-Sauerbraten mit Gemusefullung Warme Kirschen Café Complet
7 Butterbohnen Thymiansauce Haselnussglace
Kartoffelstock Butterbohnen
Rosti

Gnocchi | Lachsstreifen** | Spinat-Rahmsauce | gemischter Salat

Wochenhit
Siisser Wochenhit | Aprikosenkuchen mit Rahm Bewohner*innen Wunsch v
Friihlingsrolle | Sweet Chili Sauce | Fried Rice oder Apfelkiichlein mit Vanillesauce

Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren.
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot.

Abendalternative
Allergene

*Schweiz
**Norwegen




senevita

Mitartedter 23.02.2026 — 04.03.2026

Wangenmatt
Menu Rosso Menu Verde Abendessen
Blattsalat Blattsalat Fotzelschnitte
on i E Apfelkompott
8 Gemiisesuppe Gemiisesuppe
: *dk Kk
g Kalbsbratwurst und grobkornige Senfsauce Vegi Bratwurst und grobkornige Senfsauce
Sautierte Zucchetti Sautierte Zucchetti
Teigwaren Teigwaren
Lollosalat mit Parmesan Lollosalat mit Parmesan Spinat-Fetakuchen
%n e b Schnittlauch-
< Lauchsuppe Lauchsuppe quark
: *dk *kk
Q0 Rindshackballchen und Rosmarin-Rahmsauce Pizza mit
o Kefen Champignons, Zucchetti
Kartoffelkroketten Artischocke & Mozzarella
Indianerbohnen Salat Indianerbohnen Salat Kalter
-S Hok ok Beinschinken
(@] Maissuppe mit Koriander Maissuppe mit Koriander Teller
E e ok Miitschli
= Walliser Schweinsbraten und Cognacsauce Spaghetti
= Randen Tomatenrahmsauce
Quark-Knopfli Reibkase
Rettichsalat Rettichsalat Kaiserschmarrn
%ﬂ o HE Zwetschgen-
7 Minestrone Minestrone kompott
(- dkk *kk
?:’ Pouletbrust “Samosa” Gemiusekrapfen
S Champignonrahmsauce Avocado Dip
a Karotten Karotten
Tagliatelle Kartoffelecken
Karottensalat mit Apfel Karottensalat mit Apfel Toast Williams
b e mit Birne
?3” Sellerjisuppe Sellerjisuppe Schinken & Kase
o Saiblingsfilet* Omelette
L Krauterrahmsauce Krauterrahmsauce
Blattspinat Blattspinat
Bratler Kartoffeln Bratler Kartoffeln
Blattsalat Blattsalat Alpler-Magronen
on i i Rostzwiebeln
5 Kohlrabicréemesuppe Kohlrabicréemesuppe Apfelmus
m *dek dekk
g Kalbs-Saltimbocca Kichererbsen-Gemusecurry
w Salbeijus Basmatireis
Romanesco Risotto
Rauchlachstatar Gemisetatar Cervelatsalat
Toast und Salatbouquet Toast und Salatbouquet
0‘, *dek dekk
E Weissweincremesuppe Weissweincremesuppe
C dedkek *dked
8 «Suure Mocke» Peperoni mit Gemusefiillung
Rinds-Sauerbraten Thymiansauce
Butterbohnen Butterbohnen
Kartoffelstock ROsti

Wochenhit Gnocchi | Lachsstreifen** | Spinat-Rahmsauce | gemischter Salat
_ Bewohner*innen Wunsch

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

*Schweiz Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren.
** Norwegen Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot.




WSSV Wockeuweniiplan 23.02.2026 — 04.03.2026

Firma Graeub & Firma Porsche

Bratler Kartoffeln

Bratler Kartoffeln

Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert
Blattsalat Blattsalat
%n Gemiisesuppe Gemiusesuppe
wd
S Kalbsbratwurst Vegi-Bratwurst Marronischnitte
= Grobkornige Senfsauce Grobkornige Senfsauce
Sautierte Zucchetti Sautierte Zucchetti
Teigwaren Teigwaren
Lollosalat mit Parmesan Lollosalat mit Parmesan
%" Lauchsuppe Lauchsuppe
) *dek Kk
c Rindshackbillchen Pizza mit _Quarkmousse
) . : : mit Birnenkompott
o= Rosmarinrahmsauce Champignons, Zucchetti
Qa Kefen Artischocke & Mozzarella
Kartoffelkroketten
Indianerbohnen Salat Indianerbohnen Salat
'S Maissuppe mit Koriander Maissuppe mit Koriander
o ok ok Blechkuchen
E Walliser Schweinsbraten Spaghetti mit Frichten
= Cognacsauce Tomatenrahmsauce
= Randen Reibkise
Quarkknopfli
on Rettichsalat Rettichsalat
g Minestrone Minestrone
| - .
"C’ Pouletbrust “Samosa” Gemusekrapfen Heidelbeer-Roulade
c Champignonrahmsauce Avocado Dip
8 Karotten Karotten
Tagliatelle Kartoffelecken
Karottensalat mit Apfel Karottensalat mit Apfel
on Selleriesuppe Selleriesuppe
S *kk ek MangO'
) Saiblingsfilet* Omelette Joghurtcréme
Lt Krauterrahmsauce Krauterrahmsauce
Blattspinat Blattspinat

Wochenhit Gnocchi | Lachsstreifen** | Spinat-Rahmsauce | gemischter Salat
Bewohner*innen Wunsch

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

*Schweiz Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren.
**Norwegen Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot.




