senevita

Wangenmatt

Meaiiplan 29.04.2024 — 05.05.2024

Menu Rosso

Menu Verde

Tagesdessert

Abendessen

Eisbergsalat mit Parmesan
und Gemusesuppe

Eisbergsalat mit Parmesan
und Gemusesuppe

Suppe und Salat

*dk

on
8 o o ) Teigwaren
c Kalbsbratwurst Vegi-Bratwurst Honigmousse mit Gemiiseragout
g Liebstockelsauce Liebstockelsauce i
Gemischte Spargeln Gemischte Spargeln Cafe Complet
Knopfli Knopfli
Russischer Salat Russischer Salat Suppe und Salat
%n und Pastinakensuppe und Pastinakensuppe E
+ ok ok Barlauchrisotto mit
c Gemischter Hackbraten Spiegelei Zimtschnecke Spargelrondellen und
QL Bratensauce in Peperonirahmen Parmesansplitter
o Broccoli mit Mandeln Broccoli mit Mandeln ok
Kartoffelstock Kartoffelstock Cafe Complet
Kopfsalat Kopfsalat Suppe und Salat
~ mit Feigen-Dressing mit Feigen-Dressing b
V] und Lauchsuppe und Lauchsuppe Gulascheintopf
o ouletschenkelstea annelloni emuse un
B Poul henkel k C lloni Gemi d
= Thymianjus mit Ricotta-Spinatfiillung Kartoffeln
=
Mischgemise E
Penne Cafe Complet
an Blattsalat Blattsalat Suppe und Salat
© und Reiscrémesuppe und Reiscrémesuppe o
7 mit Kokosmilch mit Kokosmilch Kaiserschmarrn
o b b Erdbeer-Roulade und
E Warmer Hamme mit Senf Gebackener Camembert Zwetschgenkompott
o Kartoffelsalat und Blattsalat Aprikosen-Chutney EE
o Kartoffelsalat und Blattsalat Cafe Complet

Freitag
Konzert

Karottensalat mit Niissen
und
Klare Hiihnerbrihe mit Fladli
Gebratenes Saiblingsfilet*
Krauterrahmsauce
Gehackter Spinat
Basmatireis

Karottensalat mit Niissen
und
Klare Gemusebrihe mit Fladli
Kichererbsen-Gemusecurry
Basmatireis

Mango-
Joghurtcréme
mit
Vanillegeback

Suppe und Salat
Uberbackene Rosti
Schinken, Tomaten
und Raclette-Kase

*dek

Cafe Complet

Gurkensalat mit Hiittenkase
und Kohlrabicréemesuppe

Gurkensalat mit Hiittenkase
und Kohlrabicrémesuppe

Suppe und Salat

*dhk

Mittags-Hit: Taglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich.

Abendalternative: Spargelbrotli oder Apfelkiichlein mit Vanillesauce

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft iiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Island

-1 b ek Fotzelschnitte
T Schweinssteak Gefiillte Tomate Caramelképfli mit Apfelkompott
£ Krauterbutter Krautersauce mit Friichten b
g Blumenkohl Blumenkohl Cafe Complet
mit Kase uberbacken mit Kase uberbacken
Kartoffelkroketten Kartoffelkroketten

Melone mit Rohschinken Melone-Fetasalat Suppe und Salat
on auf Salat und Spargelcrémesuppe E
5 und Spargelcremesuppe o B Cervelatsalat
c i Asiatische Nudelpfanne Schwarzwalder b
S Kalbsrahmgeschnetzeltes mit buntem Gemiise Schnitte Cafe Complet
(72 Ruebli Mini-Frihlingsrollen

Nudeln

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Wangenmatt

Meaiiplan 29.04.2024 — 05.05.2024

Fleischmenii

Vegetarisches Menu

Tagesdessert Abendessen

Eisbergsalat mit Parmesan
und Gemusesuppe

Eisbergsalat mit Parmesan
und Gemusesuppe

Suppe und Salat

dkdk

%” e e Teigwaren
c Kalbsbratwurst Vegi-Bratwurst Honigmousse mit Gemiseragout
o Liebstockelsauce Liebstockelsauce b
= Gemischte Spargeln Gemischte Spargeln Cafe Complet
Knopfli Knopfli
Russischer Salat Russischer Salat Suppe und Salat
%n und Pastinakensuppe und Pastinakensuppe o
+ o b Barlauchrisotto
c Gemischter Hackbraten Spiegelei Zimtschnecke mit Spargelrondellen
QL Bratensauce in Peperonirahmen und Parmesansplitter
o Broccoli mit Mandeln Broccoli mit Mandeln e
Kartoffelstock Kartoffelstock Cafe Complet
Kopfsalat Kopfsalat Suppe und Salat
- mit Feigen-Dressing mit Feigen-Dressing o
8 und Lauchsuppe und Lauchsuppe Gulascheintopf
P ok ok Schoggicreme mit Rindfleisch
ot Pouletschenkelsteak Cannelloni Gemiise und Kartoffeln
E Thymianjus mit Ricotta-Spinatfullung o
Mischgemiise Cafe Complet
Penne
on Blattsalat Blattsalat Suppe und Salat
© und Reiscréemesuppe und Reiscrémesuppe o
7 mit Kokosmilch mit Kokosmilch Kaiserschmarrn
q“_, f *k Erdbeer-Roulade und
g Warmer Hamme mit Senf Gebackener Camembert Zwetschgenkompott
o Kartoffelsalat und Blattsalat Aprikosen-Chutney o
o Kartoffelsalat und Blattsalat Cafe Complet

Freitag
Konzert

Karottensalat mit Nissen
und
Klare Hihnerbriihe mit Fladli
Gebratenes Saiblingsfilet*
Krauterrahmsauce
Gehackter Spinat
Basmatireis

Karottensalat mit Nissen
und
Klare Gemusebrihe mit Fladli
Kichererbsen-Gemiisecurry
Basmatireis

Suppe und Salat
Mango- Uberbackene Rosti
Joghurtcréme Schinken, Tomaten
mit und Raclette-Kase

Vanillegeback
Cafe Complet

Gurkensalat mit Huttenkase
und Kohlrabicréemesuppe

Gurkensalat mit Huttenkase
und Kohlrabicrémesuppe

Suppe und Salat

*k%k

m *ekek fekk 5
s Fotzelschnitte
7] Schweinssteak Gefiillte Tomate Caramelkopfli mit Apfelkompott
% Krauterbutter Krautersauce mit Frichten R
(7, Blumenkohl Blumenkohl Cafe Complet

mit Kase Uberbacken mit Kase Uberbacken

Kartoffelkroketten Kartoffelkroketten
Blattsalat Blattsalat Suppe und Salat

on und Spargelcrémesuppe und Spargelcrémesuppe R
5 HEE R Cervelatsalat
c Kalbsrahmgeschnetzeltes Asiatische Nudelpfanne Schwarzwalder b
g Ruebli mit buntem Gemiise Schnitte Cafe Complet
(72 Nudeln Mini-Fruhlingsrollen

Wochenhit: Tagliatelle mit Lachsstreifen an Zitronen-Dillsauce | gemischter Salat

Siisser Wochenhit: Heidelbeerkuchen mit Rahm
Abendalternative: Spargelbrotli oder Apfelkiichlein mit Vanillesauce

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft tiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Island

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Mtartedter 29.04.2024 — 05.05.2024

Wangenmatt
Menu Rosso Menu Verde Abendessen
Eisbergsalat mit Parmesan Eisbergsalat mit Parmesan Teigwaren
o i o mit Gemuseragout
o Gemiisesuppe Gemiisesuppe
C *dk *dk
§ Kalbsbratwurst mit Liebstockelsauce  Vegi Bratwurst mit Liebstockelsauce
Gemischte Spargel Gemischte Spargel
Knopfli Knopfli
Russischer Salat Russischer Salat Teigwaren
e i Barlauchrisotto
g Pastinakensuppe Pastinakensuppe mit Spargelrondellen
7 i o und Parmesansplitter
c Gemischter Hackbraten Spiegelei
Q Bratensauce in Peperonirahmen
a Broccoli mit Mandeln Broccoli mit Mandeln
Kartoffelstock Kartoffelstock
Kopfsalat mit Feigen-Dressing Kopfsalat mit Feigen-Dressing Gulascheintopf
= ok ok mit Rindfleisch
8 Lauchsuppe Lauchsuppe Gemiise und Kartoffeln
; *dek *dek
= Pouletschenkelsteak mit Thymianjus Cannelloni
= Mischgemise mit Ricotta-Spinatfiillung
Penne
o Blattsalat Blattsalat Kaiserschmarrn
CU *dek *dek und
17 Reiscréemesuppe mit Kokosmilch Reiscrémesuppe mit Kokosmilch Zwetschgenkompott
q) *dek *dek
E Warmer Hamme mit Senf Gebackener Camembert
o Kartoffelsalat und Blattsalat Aprikosen-Chutney
()] Kartoffelsalat und Blattsalat
Karottensalat mit Niissen Karottensalat mit Nissen Uberbackene Rosti
ok ok Schinken, Tomaten
% % klare Hihnerbriihe mit Fladli klare Gemusebrihe mit Fladli und Raclette-Kase
PN Kk Kk
EJ g Gebratenes Saiblingsfilet* Kichererbsen-Gemiisecurry
L v Krauterrahmsauce Basmatireis
Gehackter Spinat
Basmatireis
Gurkensalat mit Huttenkase Gurkensalat mit Huttenkase Fotzelschnitte
o E mit Apfelkompott
% Kohlrabicréemesuppe Kohlrabicremesuppe
U) *dek *ededk
& Schweinssteak Geflllte Tomate mit Krautersauce
8 Krauterbutter Blumenkohl mit Kase Uiberbacken
Blumenkohl mit Kase iiberbacken Kartoffelkroketten
Kartoffelkroketten
Blattsalat Blattsalat Cervelatsalat
c) *dek *ededk
! Spargelcrémesuppe Spargelcrémesuppe
cC *kk *kk
S Kalbsrahmgeschnetzeltes Asiatische Nudelpfanne
) Riiebli mit buntem Gemiise
Nudeln Mini-Frihlingsrollen

Personalhit: Tagliatelle mit Lachsstreifen an Zitronen-Dillsauce | Reibkase | Gemischter Salat

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft iiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Island

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Meuiiplau 249.04.2024 - 05.05.2024

Firma Graeub

Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert
Eisbergsalat mit Parmesan Eisbergsalat mit Parmesan
- und Gemiisesuppe und Gemiisesuppe
('G *dk *dk
= Kalbsbratwurst Vegi-Bratwurst Honigmousse
o Liebstockelsauce Liebstockelsauce
= Gemischte Spargeln Gemischte Spargeln
Knopfli Knopfli
Russischer Salat Russischer Salat
und Pastinakensuppe und Pastinakensuppe
@ *dek *dek
3 Gemischter Hackbraten Spiegelei
n . . .
c Bratensauce in Peperonirahmen Zimtschnecke
Q Broccoli mit Mandeln Broccoli mit Mandeln
o Kartoffelstock Kartoffelstock
Kopfsalat Kopfsalat
mit Feigen-Dressing mit Feigen-Dressing
% und Lauchsuppe und Lauchsuppe
o .
= Pouletschenkelsteak Cannelloni Schoggicreme
= Thymianjus mit Ricotta-Spinatfullung
= Mischgemise
Penne
Blattsalat Blattsalat
(@) und Reiscremesuppe und Reiscréemesuppe
s mit Kokosmilch mit Kokosmilch
U') *dek *dek
g Warmer Hamme mit Senf Gebackener Camembert Erdbeer-Roulade
c Kartoffelsalat und Blattsalat Aprikosen-Chutney
8 Kartoffelsalat und Blattsalat
Karottensalat mit Niissen Karottensalat mit Niissen
und und
- Klare Hihnerbriihe mit Fladli Klare Gemiisebriihe mit Fladli
®© ***. o ) - Mango-Joghurtcréme
-*q—"; Gebratenes Saiblingsfilet* Kichererbsen-Gemiisecurry mit
T Krauterrahmsguce Basmatireis Vanillegebick
Gehackter Spinat
Basmatireis

Wochenhit: Tagliatelle mit Lachsstreifen an Zitronen-Dillsauce | Reibkdase | Gemischter Salat

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.
* Island

' Bewohner*innen Wunsch



