
 

 

Mittags Hit Täglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich 

Abendalternative Waffeln mit warmen Beeren oder Spargelcanapé 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten 

*Vietnam Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert 

  Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen 

M
o
n
ta

g
 

G
o
tt

e
sd

ie
n
st

 Selleriesalat 
und Zucchettisuppe 

*** 
Emmentaler Lammvoressen 

Fenchel 
Crèmige Polenta 

Selleriesalat 
und Zucchettisuppe 

*** 
Papardelle an Basilikum-Pesto 

Sautierte Cherrytomaten 
Reibkäse 

Aargauer 
Rüeblitorte 

 

Suppe und Salat 
*** 

Pouletsalat an 
Cocktailsauce 

Brötli 
*** 

Café Complet 

D
ie

n
st

a
g
 

 

Blattsalat 
und Pastinakensuppe 

*** 
Geschmorte Rindszunge 

Kapernsauce 
Wirsing 

Salzkartoffeln 

Blattsalat 
und Pastinakensuppe 

*** 
Pilzragout 

auf geröstetem Toast 
 

Apfelsalat mit 
Zimt und Schwips 

Suppe und Salat 
*** 

Pizza Margherita 
*** 

Café Complet 

M
it

tw
o
c
h

 
G

e
b
u
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e
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M
u
si

k
-N

a
c
h
m

it
ta

g
 Farmersalat 

«Weisskabis und Karotten» 
und Spinatsuppe 

*** 
Fleischkäse aus dem Ofen 

Rosmarinsauce 
Karotten 

Spiralen Teigwaren 

Farmersalat 
«Weisskabis und Karotten» 

und Spinatsuppe 
*** 

Kichererbsenbällchen 
Rosmarinsauce 

Karotten 
Spiralen Teigwaren 

Orangencrème 

Suppe und Salat 
*** 

Gnocchi mit 
Schinken-

Erbsensauce 
*** 

Café Complet 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

 

Blattsalat 
und Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Rindsfleischvogel 

Broccoli 
Risotto mit Mascarpone 

Blattsalat 
und Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Gefüllte Zucchetti 
Sauce Hollandaise 

Broccoli 
Risotto mit Mascarpone 

Weisses 
Schoggimousse 

Cranberriesauce 

Suppe und Salat 
*** 

Apfelküchlein 
mit Vanillesauce 

*** 
Café Complet 

F
re

it
a
g
 

 

Bohnensalat Tricolore 
und Artischockensuppe 

*** 
Pangasius-Fischknusperli* 

Remouladensauce 
Romanesco 

Schnittlauchkartoffeln 

Bohnensalat Tricolore 
und Artischockensuppe 

*** 
Vegi-Nuggets 

Remouladensauce 
Romanesco 

Schnittlauchkartoffeln 

Cup Cake mit 
Café-

Buttercrème 

Suppe und Salat 
*** 

Belegte Brötli 
mit Thon oder Ei 

*** 
Café Complet 

S
a
m

st
a
g
 

 

Gurkensalat 
und Bouillon mit Flädli 

*** 
Poulet-Riz Casimir 

Currysauce 
Langkornreis 

Fruchtgarnitur 

Gurkensalat 
und Bouillon mit Flädli 

*** 
Süsskartoffel-Hälfte 

mit Sauerrahmtopping 
Currysauce 
Ofentomate 

Bayrische 
Crème 

Knuspergebäck 
 

Suppe und Salat 
*** 

Pasta mit cremiger 
Spinatsauce 

Reibkäse 
*** 

Café Complet 

S
o
n
n
ta

g
 

 

Mousse von geräucherter Forelle 
im Tartelette mit Salat 

und Randensuppe 
*** 

«Suure Mocke» 
Erbsen französische Art 

Kartoffelgratin 

Erbsenmousse 
im Tartelette mit Salat 

und Randensuppe 
*** 

Panierter Sellerie 
Kerbelsauce 

Erbsen französische Art 
Kartoffelgratin 

Cheesecake 
marinierte 
Erdbeeren 

Suppe und Salat 
*** 

Rührei mit 
Schnittlauch 

Trockenfleisch 
*** 

Café Complet 



 

Mittags-Hit: Täglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich. 
 

Abendalternative: Käsekuchen oder Quarkknödel mit Zwetschgensauce Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten. 

 Fleischmenü Vegetarisches Menu Tagesdessert Abendessen 

M
o
n
ta

g
 

G
o
tt

e
sd

ie
n
st

 Selleriesalat 
und Zucchettisuppe 

*** 
Emmentaler Lammvoressen 

Fenchel 
Crèmige Polenta 

Selleriesalat 
und Zucchettisuppe 

*** 
Papardelle an Basilikum-Pesto 

Sautierte Cherrytomaten 
Reibkäse 

Aargauer 
Rüeblitorte 

 

Suppe und Salat 
*** 

Pouletsalat an 
Cocktailsauce 

Brötli 
*** 

Café Complet 

D
ie

n
st

a
g
 

 

Blattsalat 
und Pastinakensuppe 

*** 
Geschmorte Rindszunge 

Kapernsauce 
Wirsing 

Salzkartoffeln 

Blattsalat 
und Pastinakensuppe 

*** 
Pilzragout 

auf geröstetem Toast 
 

Apfelsalat mit 
Zimt und Schwips 

Suppe und Salat 
*** 

Pizza Margherita 
*** 

Café Complet 

M
it
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o
c
h

 
G
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u
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a
g
st

re
ff

e
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M
u
si

k
-N

a
c
h
m
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g
 Farmersalat 

«Weisskabis und Karotten» 
und Spinatsuppe 

*** 
Fleischkäse aus dem Ofen 

Rosmarinsauce 
Karotten 

Spiralen Teigwaren 

Farmersalat 
«Weisskabis und Karotten» 

und Spinatsuppe 
*** 

Kichererbsenbällchen 
Rosmarinsauce 

Karotten 
Spiralen Teigwaren 

Orangencrème 

Suppe und Salat 
*** 

Gnocchi mit 
Schinken-

Erbsensauce 
*** 

Café Complet 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

 

Blattsalat 
und Kartoffelsuppe mit 

Majoran 
*** 

Rindsfleischvogel 
Broccoli 

Risotto mit Mascarpone 

Blattsalat 
und Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Gefüllte Zucchetti 
Sauce Hollandaise 

Broccoli 
Risotto mit Mascarpone 

Weisses 
Schoggimousse 

Cranberriesauce 

Suppe und Salat 
*** 

Apfelküchlein 
mit Vanillesauce 

*** 
Café Complet 

F
re

it
a
g
 

 

Bohnensalat Tricolore 
und Artischockensuppe 

*** 
Pangasius-Fischknusperli* 

Remouladensauce 
Romanesco 

Schnittlauchkartoffeln 

Bohnensalat Tricolore 
und Artischockensuppe 

*** 
Vegi-Nuggets 

Remouladensauce 
Romanesco 

Schnittlauchkartoffeln 

Cup Cake mit 
Café-Buttercrème 

Suppe und Salat 
*** 

Belegte Brötli 
mit Thon oder Ei 

*** 
Café Complet 

S
a
m

st
a
g
 

 

Gurkensalat 
und Bouillon mit Flädli 

*** 
Poulet-Riz Casimir 

Currysauce 
Langkornreis 

Fruchtgarnitur 

Gurkensalat 
und Bouillon mit Flädli 

*** 
Süsskartoffel-Hälfte 

mit Sauerrahmtopping 
Currysauce 
Ofentomate 

Bayrische Crème 
Knuspergebäck 

 

Suppe und Salat 
*** 

Pasta mit cremiger 
Spinatsauce 

Reibkäse 
*** 

Café Complet 

S
o
n
n
ta

g
 

 

Mischsalat 
und Randensuppe 

*** 
«Suure Mocke» 

Erbsen französische Art 
Kartoffelgratin 

Mischsalat 
und Randensuppe 

*** 
Panierter Sellerie 

Kerbelsauce 
Erbsen französische Art 

Kartoffelgratin 

Cheesecake 
marinierte 
Erdbeeren 

Suppe und Salat 
*** 

Rührei mit 
Schnittlauch  

Trockenfleisch 
*** 

Cafe Complet 

Wochenhit Penne | Rindsbolognese | Reibkäse | Tagessalat 

Süsser Wochenhit Apfelkuchen mit Rahm Bewohner*innen Wunsch 

Abendalternative Waffeln mit warmen Beeren oder Spargelcanapé 

Allergene Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten 

*Vietnam Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert 



 

 Menu Rosso Menu Verde  Abendessen 

M
o
n
ta

g
 

 

Selleriesalat 
und Zucchettisuppe 

*** 
Emmentaler Lammvoressen 

Fenchel 
Crèmige Polenta 

Selleriesalat 
und Zucchettisuppe 

*** 
Papardelle an Basilikum-Pesto 

sautierte Cherrytomaten 
Reibkäse 

 

 
Pouletsalat an 
Cocktailsauce 

Brötli 
 

D
ie

n
st

a
g
 

 

Blattsalat 
und Pastinakensuppe 

*** 
Geschmorte Rindszunge 

Kapernsauce 
Wirsing 

Salzkartoffeln 

Blattsalat 
und Pastinakensuppe 

*** 
Pilzragout 

auf geröstetem Toast 
 

 

 
Pizza Margherita 

 

M
it

tw
o
c
h

 
 

Farmersalat 
«Weisskabis und Karotten» 

und Spinatsuppe 
*** 

Fleischkäse aus dem Ofen 
Rosmarinsauce 

Karotten 
Spiralen Teigwaren 

Farmersalat 
«Weisskabis und Karotten» 

und Spinatsuppe 
*** 

Kichererbsenbällchen 
Rosmarinsauce 

Karotten 
Spiralen Teigwaren 

 

 
Gnocchi mit 
Schinken-

Erbsensauce 
 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

 

Blattsalat 
und Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Rindsfleischvogel 

Broccoli 
Risotto mit Mascarpone 

Blattsalat 
und Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Gefüllte Zucchetti 
Sauce Hollandaise 

Broccoli 
Risotto mit Mascarpone 

 

Apfelküchlein 
mit Vanillesauce 

 

F
re

it
a
g
 

 

Bohnensalat Tricolore 
und Artischockensuppe 

*** 
Pangasius-Fischknusperli* 

Remouladensauce 
Romanesco 

Schnittlauchkartoffeln 

Bohnensalat Tricolore 
und Artischockensuppe 

*** 
Vegi-Nuggets 

Remouladensauce 
Romanesco 

Schnittlauchkartoffeln 

 

 
Belegte Brötli 

mit Thon 
oder Ei 

 

S
a
m

st
a
g
 

 

Gurkensalat 
und Bouillon mit Flädli 

*** 
Poulet-Riz Casimir 

Currysauce 
Langkornreis 

Fruchtgarnitur 

Gurkensalat 
und Bouillon mit Flädli 

*** 
Süsskartoffel-Hälfte 

mit Sauerrahmtopping 
Currysauce 
Ofentomate 

 

 
Pasta mit cremiger 

Spinatsauce 
Reibkäse 

 

S
o
n
n
ta

g
 

 

Mischsalat 
und Randensuppe 

*** 
«Suure Mocke» 

Erbsen französische Art 
Kartoffelgratin 

Mischsalat 
und Randensuppe  

*** 
Panierter Sellerie 

Kerbelsauce 
Erbsen französische Art 

Kartoffelgratin 

 

 
Rührei mit 

Schnittlauch 
Trockenfleisch 

 

Wochenhit Penne | Rindsbolognese | Reibkäse | Tagessalat 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten 

*Vietnam Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert 



 

 

 Firma Graeub   

 Menu Rosso Menu Verde  Tagesdessert 

M
o
n
ta

g
 

 

 
Selleriesalat 

und Zucchettisuppe 
*** 

Emmentaler Lammvoressen 
Fenchel 

Crèmige Polenta 

 
Selleriesalat 

und Zucchettisuppe 
*** 

Papardelle an Basilikum-Pesto 
sautierte Cherrytomaten 

Reibkäse 

 
Aargauer 

Rüeblitorte 
 

D
ie

n
st

a
g
 

 

 
Blattsalat 

und Pastinakensuppe 
*** 

Geschmorte Rindszunge 
Kapernsauce 

Wirsing  
Salzkartoffeln 

 

 
Blattsalat 

und Pastinakensuppe 
*** 

Pilzragout 
auf geröstetem Toast 

 

 
Apfelsalat mit 

Zimt und Schwips 

M
it

tw
o
c
h

 
 

 
Farmersalat 

«Weisskabis und Karotten» 
und Spinatsuppe 

*** 
Fleischkäse aus dem Ofen 

Rosmarinsauce 
Karotten 

Spiralen Teigwaren 
 

 
Farmersalat 

«Weisskabis und Karotten» 
und Spinatsuppe 

*** 
Kichererbsenbällchen 

Rosmarinsauce 
Karotten 

Spiralen Teigwaren 

 Orangencrème 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

 

 
Blattsalat 

und Kartoffelsuppe mit Majoran 
*** 

Rindsfleischvogel 
Broccoli 

Risotto mit Mascarpone 

 
Blattsalat 

und Kartoffelsuppe mit Majoran 
*** 

Gefüllte Zucchetti 
Sauce Hollandaise 

Broccoli 
Risotto mit Mascarpone 

 
Weisses 

Schoggimousse 
Cranberriesauce 

F
re

it
a
g
 

 

 
Bohnensalat Tricolore 
und Artischockensuppe 

*** 
Pangasius-Knusperli* 
Remouladensauce 

Romanesco 
Schnittlauchkartoffeln 

 
Bohnensalat Tricolore 
und Artischockensuppe 

*** 
Vegi-Nuggets 

Remouladensauce 
Romanesco 

Schnittlauchkartoffeln 
 

 
Cup Cake 

mit 
Café-Buttercrème 

Wochenhit Penne | Rindsbolognese | Reibkäse | Tagessalat 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten 

*Vietnam Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert 


