
Wochenmenüplan 06.07.2026 – 12.07.2026 

 

 

Mittags Hit Täglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich 

Abendalternative Gemüseravioli| Tomatensauce oder Quarkknödel mit Erdbeersauce 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*EU **Frankreich 
Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 

 Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen 

M
o

n
ta

g
 

Blattsalat 
Selleriesuppe 

*** 
Kaninchen Rollbraten** 

Thymiansauce 
Kohlrabi 

Cremige Polenta 

Blattsalat 
Selleriesuppe 

*** 
Mais-Pizza mit Tomaten 

Peperoni 
Oliven & Mozzarella 

Himbeerquark-
Crème 
Gebäck 

Salat und Suppe 
*** 

Hörnligratin 
mit Gemüse 

*** 
Café Complet 

D
ie

n
st

a
g

 

Fenchelsalat 
Bouillon mit Ei 

*** 
Pouletbrust gebraten 

Rote Currysauce 
Coco-Bohnen 
Basmatireis 

Fenchelsalat 
Bouillon mit Ei 

*** 
Frühlingsrolle 

süss-sauer Sauce 
Coco-Bohnen 
Basmatireis 

Aprikosenjalousie 
Nougatsauce 

Salat und Suppe 
*** 

Wurstwegge 
russischer Salat 

*** 
Café Complet 

M
it

tw
o

c
h
 Gekochter Pfälzerkarottensalat 

Brotsuppe 
*** 

Rindsgeschnetzeltes 
Stroganoff 

Peperoni-Gemüse 
Rösti 

Gekochter Pfälzerkarottensalat 
Brotsuppe 

*** 
Quorn-Geschnetzeltes 

Kräutersauce 
Peperoni-Gemüse 

Rösti 

Zitronencake 
mit 

Beerenkompott 

Salat und Suppe 
*** 

Birchermüseli 
mit Früchten 

*** 
Café Complet 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 

Tomatensalat 
Artischockensuppe 

*** 
Schweinsragoût 

Rüebli 
Nüdeli 

Tomatensalat 
Artischockensuppe 

*** 
Nüdeli 

Gemüsebolognese 
Parmesan 

 

Crèmeschnitte 
mit Früchten 

Salat und Suppe 
*** 

Gschwellti 
Käseplatte 
Quarkdip 

*** 
Café Complet 

F
re

it
a

g
 

Junger Spinat-Salat 
Gerstensuppe 

*** 
Forellenfilet* gebraten 

Dillsauce 
Zucchetti 

Salzkartoffeln 

Junger Spinat-Salat 
Gerstensuppe 

*** 
Geräucherter Tofu gebraten 

Dillsauce 
Zucchetti 

Salzkartoffeln 

Melonensalat 
Sorbet 

Salat und Suppe 
*** 

Gekochter 
Gemüsesalat 

mit Hüttenkäse 
*** 

Café Complet 

S
a

m
st

a
g

 

Maissalat 
Champignoncrèmesuppe 

*** 
Fleischkäse aus dem Ofen 

Senfsauce 
Krautstiele à la crème 

Penne 
 

Maissalat 
Champignoncrèmesuppe 

*** 
Back-Camembert 

Preiselbeeren 
Gemischter Salat 

Bayrische Crème 
mit 

Blaubeerkompott 

Salat und Suppe 
*** 

Cervelatsalat 
*** 

Café Complet 

S
o

n
n

ta
g

 

Coppa-Schinken mit Melone 
und Focaccia 

Rüebli-Orangensuppe 
*** 

Geschmorte 
Kalbsbrustschnitten 

Marktgemüse 
Herzoginkartoffeln 

Wassermelonen-Fetakäsesalat 
und Focaccia 

Rüebli-Orangensuppe 
*** 

Kartoffel-Soufflé 
Käsesauce 

Marktgemüse 
 

 
Coupe Romanoff 

Salat und Suppe 
*** 

Gemüseravioli 
Tomaten-

Basilikumsauce 
*** 

Café Complet 



Wochenmenüplan 06.07.2026 – 12.07.2026 

 

 Fleischmenü Vegetarisches Menu Tagesdessert Abendessen 

M
o

n
ta

g
 

Blattsalat 
Selleriesuppe 

*** 
Kaninchen Rollbraten** 

Thymiansauce 
Kohlrabi 

Cremige Polenta 

Blattsalat 
Selleriesuppe 

*** 
Mais-Pizza mit Tomaten 

Peperoni 
Oliven & Mozzarella 

Himbeerquark-
Crème 
Gebäck 

Salat und Suppe 
*** 

Hörnligratin 
mit Gemüse 

*** 
Café Complet 

D
ie

n
st

a
g

 

Fenchelsalat 
Bouillon mit Ei 

*** 
Pouletbrust gebraten 

Rote Currysauce 
Coco-Bohnen 
Basmatireis 

Fenchelsalat 
Bouillon mit Ei 

*** 
Frühlingsrolle 

süss-sauer Sauce 
Coco-Bohnen 
Basmatireis 

Aprikosenjalousie 
Nougatsauce 

Salat und Suppe 
*** 

Wurstwegge 
russischer Salat 

*** 
Café Complet 

M
it

tw
o

c
h
 Gekochter Pfälzerkarottensalat 

Brotsuppe 
*** 

Rindsgeschnetzeltes 
Stroganoff 

Peperoni-Gemüse 
Rösti 

Gekochter 
Pfälzerkarottensalat 

Brotsuppe 
*** 

Quorn-Geschnetzeltes 
Kräutersauce 

Peperoni-Gemüse 
Rösti 

Zitronencake 
mit 

Beerenkompott 

Salat und Suppe 
*** 

Birchermüseli 
mit Früchten 

*** 
Café Complet 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 Tomatensalat 
Artischockensuppe 

*** 
Schweinsragoût 

Rüebli 
Nüdeli 

Tomatensalat 
Artischockensuppe 

*** 
Nüdeli 

Gemüsebolognese 
Parmesan 

 

Crèmeschnitte 
mit Früchten 

Salat und Suppe 
*** 

Gschwellti 
Käseplatte 
Quarkdip 

*** 
Café Complet 

F
re

it
a

g
 

Junger Spinat-Salat 
Gerstensuppe 

*** 
Forellenfilet* gebraten 

Dillsauce 
Zucchetti 

Salzkartoffeln 

Junger Spinat-Salat 
Gerstensuppe 

*** 
Geräucherter Tofu gebraten 

Dillsauce 
Zucchetti 

Salzkartoffeln 

Melonensalat 
Sorbet 

Salat und Suppe 
*** 

Gekochter 
Gemüsesalat 

mit Hüttenkäse 
*** 

Café Complet 

S
a

m
st

a
g

 

Maissalat 
Champignoncrèmesuppe 

*** 
Fleischkäse aus dem Ofen 

Senfsauce 
Krautstiele à la crème 

Penne 
 

Maissalat 
Champignoncrèmesuppe 

*** 
Back-Camembert 

Preiselbeeren 
Gemischter Salat 

Bayrische Crème 
mit 

Blaubeerkompott 

Salat und Suppe 
*** 

Cervelatsalat 
*** 

Café Complet 

S
o

n
n

ta
g

 

Salat mit Kräuter-Croûtons 
Rüebli-Orangensuppe 

*** 
Geschmorte 

Kalbsbrustschnitten 
Marktgemüse 

Herzoginkartoffeln 

Salat mit Kräuter-Croûtons 
Rüebli-Orangensuppe 

*** 
Kartoffel-Soufflé 

Käsesauce 
Marktgemüse 

 

Coupe Romanoff 
 

Salat und Suppe 
*** 

Gemüseravioli 
Tomaten 

Basilikumsauce  
*** 

Café Complet 

Wochenhit Roastbeefteller | Tatarsauce | Pommes frites | Salat 

Süsser Wochenhit Zwetschgenkuchen mit Rahm Bewohner*innen Wunsch 

Abendalternative Gemüseravioli | Tomatensauce oder Quarkknödel mit Erdbeersauce 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*EU **Frankreich 
Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 



Mitarbeiter 06.07.2026 – 12.07.2026 

 

 Menu Rosso Menu Verde  Abendessen 

M
o

n
ta

g
 Blattsalat 

*** 
Selleriesuppe 

*** 
Kaninchen Rollbraten** 

Kohlrabi 
Cremige Polenta 

Blattsalat 
*** 

Selleriesuppe 
*** 

Mais-Pizza mit Tomaten 
Peperoni 

Olive & Mozzarella 

 

Hörnligratin 
mit Gemüse 

D
ie

n
st

a
g

 Fenchelsalat 
*** 

Bouillon mit Ei 
*** 

Pouletbrust gebraten und Rote Currysauce 
Coco-Bohnen 
Basmatireis 

Fenchelsalat 
*** 

Bouillon mit Ei 
*** 

Frühlingsrolle und süss-sauer Sauce 
Coco-Bohnen 
Basmatireis 

 

Wurstwegge 
und 

russischer Salat 
 

M
it

tw
o

c
h

 Gekochter Pfälzerkarottensalat 
*** 

Brotsuppe 
*** 

Rindsgeschnetzeltes 
Stroganoff 

Peperoni-Gemüse 
Rösti 

Gekochter Pfälzerkarottensalat 
*** 

Brotsuppe 
*** 

Quorn-Geschnetzeltes 
Kräutersauce 

Peperoni-Gemüse 
Rösti 

 

Birchermüseli 
mit Früchten 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 Tomatensalat 
*** 

Artischockensuppe 
*** 

Schweinsragoût 
Rüebli 
Nüdeli 

Tomatensalat 
*** 

Artischockensuppe 
*** 

Nüdeli 
Gemüsebolognese 

Parmesan  

 

Gschwellti 
Käseplatte 
Quarkdipp 

F
re

it
a

g
 

Junger Spinat-Salat 
*** 

Gerstensuppe 
*** 

Forellenfilet gebraten 
Dillsauce 
Zucchetti 

Salzkartoffeln 

Junger Spinat-Salat 
*** 

Gerstensuppe 
*** 

Geräucherter Tofu gebraten 
Dillsauce 
Zucchetti 

Salzkartoffeln 

 

Gekochter 
Gemüsesalat 

mit Hüttenkäse 

S
a

m
st

a
g

 

Maissalat 
*** 

Champignoncrèmesuppe 
*** 

Fleischkäse aus dem Ofen 
Bratensauce 

Krautstiele à la crème 
Penne 

Maissalat 
*** 

Champignoncrèmesuppe 
*** 

Back-Camembert 
Preiselbeeren 

Gemischter Salat 

 

Cervelatsalat 
 

S
o

n
n

ta
g

 

Salat mit Kräuter-Croûtons 
*** 

Rüebli-Orangensuppe 
*** 

Geschmorte 
Kalbsbrustschnitten 

Marktgemüse 
Herzoginkartoffeln 

Salat mit Kräuter-Croûtons 
*** 

Rüebli-Orangensuppe 
*** 

Kartoffel-Soufflé 
Käsesauce 

Marktgemüse 
 

 

Gemüseravioli 
Tomaten-

Basilikumsauce 
 

Wochenhit Roastbeefteller | Tatarsauce |Pommes frites | Salat 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*EU **Frankreich 
Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 



Wochenmenüplan 06.07.2026 – 12.07.2026 

 

 

 Firma Graeub & Porsche   

 Menu Rosso Menu Verde  Tagesdessert 

M
o

n
ta

g
 

 

 
Blattsalat 

Selleriesuppe 
*** 

Kaninchen Rollbraten** 
Thymiansauce 

Kohlrabi 
Cremige Polenta 

 
Blattsalat 

Selleriesuppe 
*** 

Mais-Pizza mit Tomaten 
Peperoni 

Oliven & Mozzarella 

 
Himbeerquark-Crème 

Gebäck 

D
ie

n
st

a
g

 
 

 
Fenchelsalat 

Bouillon mit Ei 
*** 

Pouletbrust gebraten 
Rote Currysauce 

Coco-Bohnen 
Basmatireis 

 
Fenchelsalat 

Bouillon mit Ei 
*** 

Frühlingsrolle 
süss-sauer Sauce 

Coco-Bohnen 
Basmatireis 

 
Aprikosenjalousie 

Nougatsauce 

M
it

tw
o

c
h

 
 

 
Gekochter Pfälzerkarottensalat 

Brotsuppe 
*** 

Rindsgeschnetzeltes 
Stroganoff 

Peperoni-Gemüse 
Rösti 

 
Gekochter Pfälzerkarottensalat 

Brotsuppe 
*** 

Quorn-Geschnetzeltes 
Kräutersauce 

Peperoni-Gemüse 
Rösti 

 
Zitronencake 

mit 
Beerenkompott 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 
 

 
Tomatensalat 

Artischockensuppe 
*** 

Schweinsragoût 
Rüebli 
Nüdeli 

 
Tomatensalat 

Artischockensuppe 
*** 

Nüdeli 
Gemüsebolognese 

Parmesan 
 

 
Crèmeschnitte 
mit Früchten 

F
re

it
a

g
 

 

 
Junger Spinat-Salat 

Gerstensuppe 
*** 

Forellenfilet* gebraten 
Dillsauce 
Zucchetti 

Salzkartoffeln 

 
Junger Spinat-Salat 

Gerstensuppe 
*** 

Geräucherter Tofu gebraten 
Dillsauce 
Zucchetti 

Salzkartoffeln 
 

 
Melonensalat 

Sorbet 

Wochenhit Roastbeefteller | Tatarsauce |Pommes frites | Salat 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*EU  **Frankreich 
Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. 


