
Wochenmenüplan 18.08.2025 – 24.08.2025  
 

 

Mittags Hit Täglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich 

Abendalternative Fischstäbli** | Kartoffeln | Rahmspinat oder Pfirsichjalousie mit Vanillesauce 
*Estland ** Pazifik 
***Ungarn Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Allergene Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot 

 Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen 

M
on

ta
g 

 

Kopfsalat mit Joghurtdressing 
und Knoblauchsuppe 

*** 
Rösti-Pastetli 

Kalbsbrätkügeli-Sauce  
mit Pilzen 

Erbsen und Karotten 
 

Kopfsalat mit Joghurtdressing 
und Knoblauchsuppe 

*** 
Rösti-Pastetli 

Vegi-Pilzgeschnetzeltes 
Erbsen und Karotten 

 

Fruchtsalat 
 

Suppe und Salat 
*** 

Cervelat 
Senf 

Kartoffelsalat 
*** 

Café Complet 

D
ie

ns
ta

g 
 

Randensalat und 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Rindsvoressen 

Stangensellerie 
Bramata Polenta 

Randensalat und 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Panierte Aubergine 
Schnittlauchsauce 

Stangensellerie 
Bramata Polenta 

 

Eclairs 
mit Vanillecrème 

 

Suppe und Salat 
*** 

Gemischter 
Früchtekuchen 

mit Rahm 
*** 

Café Complet 

M
it

tw
oc

h 
 

Eichblattsalat 
und Gurkensuppe mit Dill 

*** 
Spaghetti 

Tomatenrahmsauce 
mit Rohschinken 

 

Eichblattsalat 
und Gurkensuppe mit Dill 

*** 
Spaghetti 

Gorgonzola, Birne 
und Baumnusssauce 

 

Himbeerschnitte 
 

Suppe und Salat 
*** 

Knöpfligratin  
mit Gemüse  

und Käse 
*** 

Café Complet 

D
on

ne
rs

ta
g 

 

Zucchettisalat 
und Broccolisuppe 

*** 
Schweinskotelette 

Kräuterbutter 
Ofengemüse 

Farfalle Teigwaren 

Zucchettisalat                 
und Broccolisuppe 

*** 
Mais-Timbale 

Basilikumsauce 
Ofengemüse 

Farfalle Teigwaren 

Meringues  
mit Rahm  
und Glace 

 

Suppe und Salat 
*** 

Eierbrötli 
garniert 

*** 
Café Complet 

Fr
ei

ta
g 

 

Grüner Salat 
und Kräuterschaumsuppe 

*** 
Forellenfilet* 

Limettensauce 
Blattspinat 

Rosmarinkartoffeln 

Grüner Salat 
und Kräuterschaumsuppe 

*** 
Spinatkuchen mit Tofu 

 
 

Eiercognac-
mousse 

Frische Erdbeeren 
 

Suppe und Salat 
*** 

Schinkengipfeli 
Hörnlisalat 

*** 
Café Complet 

Sa
m

st
ag

 
 

Griechischer Salat 
und Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Trutengeschnetzeltes*** 
Kokos-Koriandersauce 

Asia-Gemüse 
Reis 

Griechischer Salat 
und Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Zucchetti-Piccata 

Kokos-Koriandersauce 
Asia-Gemüse 

Reis 

Baileyscrème 
 

Suppe und Salat 
*** 

Apfel-
Erdbeerauflauf 

*** 
Café Complet 

So
nn

ta
g 

 

Crevettencocktail  
mit Avocado 

und Kressesuppe 
*** 

Kalbsnierstück  
Morchelsauce 

Sommergemüse 
Kroketten 

Mini-Frühlingsrolle  
Sweet Chili Sauce 
und Kressesuppe 

*** 
Mediterranes Gemüseragoût  

mit Kichererbsen  
im Couscous-Nest 

Kokos-
Schoggikuchen 

Suppe und Salat 
*** 

Siedfleisch-Salat 
*** 

Café Complet 
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 Fleischmenü Vegetarisches Menu Tagesdessert Abendessen 

M
on

ta
g 

 

Kopfsalat mit 
Joghurtdressing 

und Knoblauchsuppe 
*** 

Rösti-Pastetli 
Kalbsbrätkügeli-Sauce 

mit Pilzen 
Erbsen und Karotten 

Kopfsalat mit Joghurtdressing 
und Knoblauchsuppe 

*** 
Rösti-Pastetli 

Vegi-Pilzgeschnetzeltes 
Erbsen und Karotten 

 

Fruchtsalat 
 
 

Suppe und Salat 
*** 

Cervelat 
Senf 

Kartoffelsalat 
*** 

Café Complet 

D
ie

ns
ta

g 
 

Randensalat und 
Kartoffelsuppe 
 mit Majoran 

*** 
Rindsvoressen 

Stangensellerie 
Bramata Polenta 

Randensalat und 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Panierte Aubergine 
Schnittlauchsauce 

Stangensellerie 
Bramata Polenta 

Eclairs 
mit Vanillecrème 

 

Suppe und Salat 
*** 

Gemischter 
Früchtekuchen 

mit Rahm 
*** 

Café Complet 

M
it

tw
oc

h 
 

Eichblattsalat 
und Gurkensuppe mit Dill 

*** 
Spaghetti 

Tomatenrahmsauce 
mit Rohschinken 

 

Eichblattsalat 
und Gurkensuppe mit Dill 

*** 
Spaghetti 

Gorgonzola, Birne 
und Baumnusssauce 

 

Himbeerschnitte 
 

Suppe und Salat 
*** 

Knöpfligratin  
mit Gemüse  

und Käse 
*** 

Café Complet 

D
on

ne
rs

ta
g 

 

Zucchettisalat und 
Broccolisuppe 

*** 
Schweinssteak 
Kräuterbutter 
Ofengemüse 

Farfalle Teigwaren 

Zuchettisalat 
und Broccolisuppe 

*** 
Mais-Timbale 

Basilikumsauce 
Ofengemüse 

Farfalle Teigwaren 

Meringues  
mit Rahm  
und Glace 

 

Suppe und Salat 
*** 

Eierbrötli 
garniert 

*** 
Café Complet 

Fr
ei

ta
g 

 

Grüner Salat 
und Kräuterschaumsuppe 

*** 
Forellenfilet* 

Limettensauce 
Blattspinat 

Rosmarinkartoffeln 

Grüner Salat 
und Kräuterschaumsuppe  

*** 
Spinatkuchen mit Tofu 

 

Eiercognac-
mousse 

Frische Erdbeeren 
 

Suppe und Salat 
*** 

Schinkengipfeli 
Hörnlisalat 

*** 
Café Complet 

Sa
m

st
ag

 
 

Griechischer Salat 
und Bouillon mit 

Buchstaben 
*** 

Trutengeschnetzeltes*** 
Kokos-Koriandersauce 

Asia-Gemüse 
Reis 

Griechischer Salat 
und Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Zucchetti-Piccata 

Kokos-Koriandersauce 
Asia-Gemüse 

Reis 

Baileyscrème 
 

Suppe und Salat 
*** 

Apfel- 
Erdbeerauflauf 

*** 
Café Complet 

So
nn

ta
g 

 

Gemischter Blattsalat 
und  

Kressesuppe 
*** 

Kalbsbrustschnitte 
Morchelsauce 

Sommergemüse 
Kroketten 

Gemischter Blattsalat  
und 

Kressesuppe 
*** 

Mediterranes Gemüseragoût 
 mit Kichererbsen  
im Couscous-Nest 

Kokos-
Schoggikuchen 

Suppe und Salat 
*** 

Siedfleisch-Salat 
*** 

Cafe Complet 

Wochenhit Gebackener Camembert| Preiselbeeren| Bulgurbeet | gemischter Salat 

Süsser Wochenhit Kirschenkuchen mit Rahm Bewohner*innen Wunsch 

Abendalternative Fischstäbli ** | Kartoffeln | Rahmspinat oder Pfirsichjalousie mit Vanillesauce 
*Estland ** Pazifik 
***Ungarn 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot 



Mitarbeiter 18.08.2025 – 24.08.2025 

 

 Menu Rosso Menu Verde  Abendessen 

M
on

ta
g 

 

Kopfsalat mit Joghurtdressing 
Knoblauchsuppe 

*** 
Rösti-Pastetli 

Kalbsbrätkügeli-Sauce  
Erbsen und Karotten 

 

Kopfsalat mit Joghurtdressing 
Knoblauchsuppe 

*** 
Rösti-Pastetli 

Vegi-Pilzgeschnetzeltes 
Erbsen und Karotten 

 

 

Cervelat 
Senf 

Kartoffelsalat 
 

D
ie

ns
ta

g 
 

Randensalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Rindsvoressen 

Stangensellerie 
Bramata Polenta 

Randensalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Panierte Aubergine 
Schnittlauchsauce 

Stangensellerie 
Bramata Polenta 

 

 

Gemischter 
Früchtekuchen 

mit Rahm 
 

M
it

tw
oc

h 
 

Eichblattsalat 
Gurkensuppe mit Dill 

*** 
Spaghetti 

Tomatenrahmsauce 
mit Rohschinken 

 

Eichblattsalat 
Gurkensuppe mit Dill 

*** 
Spaghetti 

Gorgonzola, Birne 
und Baumnusssauce 

 

 

Knöpfligratin  
mit Gemüse  

und Käse 
 

D
on

ne
rs

ta
g 

 

Zucchettisalat 
Broccolisuppe 

*** 
Schweinskotelette 

Kräuterbutter 
Ofengemüse 

Farfalle Teigwaren 

Zucchettisalat 
Broccolisuppe 

*** 
Mais-Timbale 

Basilikumsauce 
Ofengemüse 

Farfalle Teigwaren 

 

Eierbrötli 
garniert 

 

Fr
ei

ta
g 

 

Grüner Salat 
  Kräuterschaumsuppe 

*** 
Forellenfilet* 

Limettensauce 
Blattspinat 

Rosmarinkartoffeln 

Grüner Salat  
Kräuterschaumsuppe 

 
*** 

Spinatkuchen mit Tofu 
 

 

Schinkengipfeli 
Hörnlisalat 

 

Sa
m

st
ag

 
 

Griechischer Salat 
Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Trutengeschnetzeltes*** 
Kokos-Koriandersauce 

Asia-Gemüse 
Reis 

 

Griechischer Salat 
Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Zucchetti-Picatta 

Kokos-Koriandersauce 
Asia-Gemüse 

Reis 

 

Apfel-
Erdbeerauflauf 

 

So
nn

ta
g 

 

Grüner Salat mit Curry-Dressing 
Kressesuppe 

*** 
Kalbsnierstück 
Morchelsauce 

Sommergemüse  
Kroketten 

Grüner Salat mit Curry-Dressing 
Kressesuppe 

*** 
Mediterranes Gemüseragoût  

mit Kichererbsen  
im Couscous-Nest 

 

Siedfleisch-Salat 
 

Wochenhit Gebackener Camembert| Preiselbeeren| Bulgurbeet | gemischter Salat 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

*Estland *** Ungarn Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot 
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 Firma Graeub   

 Menu Rosso Menu Verde  Tagesdessert 

M
on

ta
g 

 

 
Kopfsalat mit Joghurtdressing 

und Knoblauchsuppe 
*** 

Rösti-Pastetli 
Kalbsbrätkügeli-Sauce  
Erbsen und Karotten 

 

 
Kopfsalat mit Joghurtdressing 

und Knoblauchsuppe 
*** 

Rösti-Pastetli 
Vegi-Pilzgeschnetzeltes 

Erbsen und Karotten 
 
 

 Fruchtsalat 

D
ie

ns
ta

g 
 

 
Randensalat 

und Kartoffelsuppe mit Majoran 
*** 

Rindsvoressen 
Stangensellerie 

Bramata Polenta 

 
Randensalat 

und Kartoffelsuppe mit Majoran 
*** 

Panierte Aubergine 
Schnittlauchsauce 

Stangensellerie 
Bramata Polenta 

 

 Eclairs 
mit Vanillecrème 

M
it

tw
oc

h 
 

 
Eichblattsalat 

und Gurkensuppe mit Dill 
*** 

Spaghetti 
Tomatenrahmsauce 

mit Rohschinken 
 

 
Eichblattsalat 

und Gurkensuppe mit Dill 
*** 

Spaghetti 
Gorgonzola, Birne 

und Baumnusssauce 
 

 Himbeerschnitte 
 

D
on

ne
rs

ta
g 

 
Zucchettisalat 

und Broccolisuppe 
*** 

Schweinskotelette 
Kräuterbutter 
Ofengemüse 

Farfalle Teigwaren 

 
Zucchettisalat 

und Broccolisuppe 
*** 

Mais-Timbale 
Basilikumsauce 

Ofengemüse 
Farfalle Teigwaren 

 
Meringues  
mit Rahm  
und Glace 

Fr
ei

ta
g 

 

Grüner Salat 
und Kräuterschaumsuppe 

*** 
Forellenfilet* 

Limettensauce 
Blattspinat 

Rosmarinkartoffeln 

Grüner Salat 
und Kräuterschaumsuppe 

*** 
Spinatkuchen mit Tofu 

 
 

Eiercognacmousse 
Frische Erdbeeren 

 

Wochenhit Gebackener Camembert| Preiselbeeren| Bulgurbeet | gemischter Salat 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser 
Servicepersonal. 

*Estland Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 
Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot 


