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Happchen /Apéro.

Kalte Happchen

Rohe GemUsestangeli mit dreierlei Dip Portion 3.00
Grilliertes GemUse mit Ziegenkase und Honig Portion 6.00
Klassischer Wurst-Késesalat mit Zwiebeln, French Dressing Portion 5.50
Kartoffel-Gurkensalat mit Fleischk&se-Sticks Portion 5.50
Lachstatar mit Avocado und Toast Portion 6.50
Rindstatar auf Toast Portion 5.50
Currywurst im Glas Portion 4.50
Melonen Rohschinken Spiess Portion 4.50
Trauben Frischkase Terrine Portion 4.50
Schaumsuppen serviert in der Espressotasse
Rieslingschaumsuppe mit Cro0tons Tasse 4.00
Curry-Kokossuppe Tasse 4.50
Tomatencremesuppe Tasse 450
Karotten-Ingwersuppe mit Rahmhaube Tasse 4.50
GemuUsecremesuppe Tasse 4.50
Canapés
Schinken, Salami, Kase, Ei Stick 3.50
Lachs, Thon Stick 450



Warme Happchen

Raclette auf Brot Stick 2.50
Datteln im Speckmantel Stick 3.00
Poulet-Satay-Spiessli mit Erdnusssauce Stick 4,00
Schinkengipfeli Stick 3.50
KésekUchlein Stick 3.50
Mini-Wienerli im Teig Stick 3.50
Frihlingsrollen mit Sweet Chili Sauce Stick 3.50
Warme Gemuisewahe Portion 3.50
Hausgemachte Hacktatschli StUck 5.50
mit Engelburger Kase Stick 6.50
Mini-Pizza Stick 2.50
Hornli & Ghackets mit Apfelmus & Réstzwiebeln Pro Person 5.50

Dessert im Glas

Schokoladenmousse Glas 4.00
Panna cotta mit Beerensauce Glas 4.50
Frischer Fruchtsalat Glas 3.50
Tiramisu, Geschmacksrichtung nach Wahl Glas 4.50
Gebrannte Creme Glas 3.50
Kugel Glacé, Geschmacksrichtung nach Wahl StUck 3.50
Kuchen Stick 3.00

SUssmostcreme Glas 4.00
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Vorspeisen.

Salate

Gemischter Blattsalat, Dressing nach Wahl 8.90
Gemischter Salat, Dressing nach Wahl 9.90
Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikumpesto und Rucola 12.90
NUsslisalat mit Speckstreifen, Ei & CroUtons an Himbeerdressing (saisonal) 12.90
Wurst-Késesalat einfach 14.50
Cesar-Salad mit knackigem Eisberg, Speck, KnoblicroGtons, Tomaten 14.90
Frischkdse Terrine, Ementaler Kdse Trauben und WalnUsse 1490
Suppen
Rindskraftbrihe mit hausgemachten Fladli 8.00
Karotten-Ingwercremesuppe 8.90
Curry-Kokossuppe mit Zitronengras 790
Broccolicremesuppe mit Rahmhaube und Mandelsplitter 790
Tomatencremesuppe 6.90
Gemuisecremesuppe 6.90
Rieslingschaumsuppe 9.90
Kalte Vorspeisen
Spargelsalat mit Kirschtomaten, Frihlingszwiebeln & Radiesli an Vinaigrette (saisonal) 13.90
Duett vom Rauchlachs als Tatar und Mousse, Toast und Butter 1690
Melonen mit Parmaschinken, Erdbeersalat, Balsamicoglacé (saisonal) 1690
Kalter Teller mit Fleisch und Kase aus Engelburg 14.50
Antipasti Teller 14.50
Rindstatar mit kleinem Salatbouquet, Toast und Butter 19.50
Tomaten-Avocadosalat mit Schlotten 11.90



Hauptgerichte.

Fleisch vom Land

Poulet Riz Casimir 28.00
Jasminreis, Frichtespiess
Hackbraten 28.00
Pilzrahmsauce, Kartoffelstock, GemUsegarnitur
Paniertes Schnitzel (Poulet, Truten oder Schwein) 2450
Pommes frites und SaisongemUse
Cordon Bleu vom Schwein 28.50
GefUllt mit Schinken und K&se aus der Region,
Pommes frites und Saisongemuise
Lammnierstick in Krauterkruste 35.00
Honigjus, neue Bratkartoffeln mit frischem Rosmarin, GemUsegarnitur
Schweinefiletmedaillons an Pfefferrahmsauce 33.50
Butternudeln, GemuUsegarnitur
Kalbsschnitzel an Champignonrahmsaue 35.00
ButternUdeli, GemiUsegarnitur
Zircher Kalbsgeschnetzeltes 35.00
mit Champignonrahmsauce verfeinert mit Cognac, Kartoffelrésti
Rindsfiletspitzen «Stroganoff» an Paprikasauce 43.50
Hausgemachte Spatzli, Gemisegarnitur
Rindsentrecote mit Café de Paris 45.00
Pommes Duchesse, GemuUsegarnitur

Fitnessteller mit Krauterbutter
garnierter Salatteller mit:
Schweinsschnitzel 23.50
Kalbsschnitzel 31.50
Pouletbrust 24.50
Gemdiseschnitzel 19.50
Tofuschnitzel 20.50



Aus dem Wasser

Pochiertes Lachsfilet mit Limettensauce Jasminreis, 36.00
zweierlei GemUse und Fenchelkonfit

Fischragout an Safransauce, Salzkartoffeln mit frischem Schnittlauch, 30.00
Rahmspinat

Forellenfilet «MUllerin Art» auf frischem Blattspinat mit Kréuterkartoffeln 31.50
Sautiertes ZanderrUckenfilet, Noilly Prat Sauce, Weissweinrisotto und 34.50

Ratatouille-GemUse

Fischknusperli mit Tartarsauce, Pormmes frites und Ofentomate 28.00
Vegetarisch
GemUselasagne mit Basilikumsauce und mariniertem Rucola 23.00
SUsskartoffelcurry mit dreierlei Gemuise und Linsen 19.00
Késespatzli, Rostzwiebeln, Apfelmus 19.00
Walliser R6sti mit Spiegelei 18.00
GemdUseteller mit Spiegelei 18.00
Farfalle mit dreierlei GemuUse, 24,00

mariniertem Cicorino rosso und HUttenk&seballchen

Tofuhacktatschli, Kokoslimettensauce, Jasminreis, GemUsegarnitur 25.00
Paneer-Stroganoff (Frischkdse) mit Butternudeln und Créme fraiche 24.00
Pilzrisotto mit Mascarpone und marinierten Quornstreifen 23.00
Brioche mit Waldpilzragout und frischen Krautern 24.00
Sommer-Grillbuffet auf der Terrasse ab 15 Personen 58.00

Buntes Salatbuffet aus diversen Gemuisen & Blattsalaten

* k% k % %

Grillouffet «Fisch, Fleisch, Wirste, Bratkdse» Barbeque-Sauce
und Krauterbutter, Baked Potatoes

* k k k%

Frischer Fruchtsalat und verschiedene Glacés



Siuss verfiihrt.

Warmes SchokokUchlein und Vanilleglace 13.00
Schokoladenmousse mit gebrannten HaselnUssen 11.00
Gebrannte Creme nach Grossmutters Rezept mit Schlagrahm 8.50
Panna cotta nach traditioneller Art mit Beerensauce 8.00
Frischer Fruchtsalat mit Rahm 750
Tiramisu, Geschmacksrichtung nach Wahl 10.00
Mohnschnitte 11.00
Hausgemachte Roulade, Geschmacksrichtung nach Wahl 11.00
SUssmostcreme 8.50
Cremeschnitte garniert 10.00
Dessertbuffet pro Person 18.00

(Frischer Fruchtsalat, Moccatiramisu, Gebrannte Creme,
Schokoladenmousse, Glacé, Kuchen nach Wunsch)

Diverse Coupes aus unserer Glacékarte Preise gemass Glacékarte



Traueressen.

G’ hackets und H6rnli, Apfelmus und Réstzwiebeln
Grunddekoration, Hintergrundmusik, personalisierte Menikarte

Schnitzel Pommes mit Tagesgemuise
Grunddekoration, Hintergrundmusik, personalisierte Menikarte

Heisser Beinschinken Kartoffelsalat Salatgarnitur
Grunddekoration, Hintergrundmusik, personalisierte Menikarte

Gemischte Kalte Platte
Schinken, Salami, Rohschinken, Fleischkase, Hobelfleisch,
Kése und diverse Brétchen, Grunddekoration, Hintergrundmusik

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

22.00

24.50

24.00

19.50

Gerne informieren wir Sie wadhrend des Bankettgesprachs Uber Allergene, Inhaltsstoffe und die Herkunft
unserer Zutaten. Die schriftliche Deklaration erhalten Sie zusammen mit unserem Angebot.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Senevita Wisental

Wisentalstrasse 5/7 | 9030 Abtwil

Telefon 071 313 39 39 | wisental@senevita.ch
www.wisental.senevita.ch






