
 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren.  

Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

15.06.– 21.06. 2026 

VORSPEISE HAUPTGANG DESSERT 
 FLEISCH/FISCH VEGI  
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Bunter Blattsalat 
Randen-Croûtons 

Rindshackbraten "Wydenpark" 
Milde Pfeffersauce 

Teigwaren 
Romanesco mit Cashewnüssen 

Vegihacktätschli 
Tomatenrahmsauce 

Kartoffelstock 
Erbsen 

Marinierte 
Erdbeeren 

mit Vanillerahm 

D
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Karottensuppe  
mit Ingwer & Orange 

Ofenfleischkäsetranche 
mit Senfsauce 

Gebackene Kümmelkartoffeln 
mit Crème fraîche 
Blattspinat-Terrine 

Asiapfanne 
mit Nudeln, Gemüse 

& Limette 
Tofuwürfel 

Bananen- Frappé 
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Selleriesalat 
 mit Nussmayo 

auf Eichblatt 

Poelierte 
Maispoulardenbrust (FR) 

mit Limettenbutter 
Mascarpone-Risotto 

Caponata 

Sautierte 
Serviettenknödel 
auf Rahmgemüse 

mit Frischkäse 

Quarkmousse 
mit Aprikosen 
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Gemüse-Cremesuppe 
mit  

Rosmarin-Honig-
Schaum 

Gebratenes Kalbspojarskisteak 
mit Pilzrahmsauce 

Kartoffelstock 
Buntes Mischgemüse 

Kichererbsen mit 
Zucchetti Ragout 
"Ras el hanout" 

Gelber Gewürzreis 

Zupfkuchen 
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Farmersalat 
mit Indianerbohnen 

und Mais 

Geschmortes 
Kaninchenragout (Ungarn) 

mit Oliven und Tomaten 
Griessmonde 

Brokkoli mit Mandeln 

Tofu-Piccata 
mit Tomatensauce 

Spaghetti 
Gemüse 

Gebrannte Creme 
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Geflügel- Cremesuppe 
mit Pouletwürfel 

und Gemüse 

Sautiertes Zanderfilet (Estland) 
Safransauce 

Bouillonkartoffeln 
Peperoni-Gemüse 

Quorn- 
Geschnetzeltes 

Kräuterrahmsauce 
Polenta 

Bunte Karotten 

Savarin 
mit Zitrusfrüchten 
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Tomatensalat 
mit Basilikum 

und Büffelmozzarella 

Schweinefilet im Speckmantel 
mit Steinpilzsauce 

Safrannudeln 
Marktgemüse 

Freiburger 
"Ramequin" 

auf Lauchgemüse 
mit Apfelwürfel 

Limettenmousse 
mit Sauerrahm 

PREISE INKL. 3 DL MINERALWASSER & EINEM KAFFEE (VEGI-MENU CHF 1.00 GÜNSTIGER) 
 MONTAG BIS SAMSTAG SONNTAG & FEIERTAGE  

 TAGESTELLER CHF 19.50  CHF 29.50 

 2 GANG CHF 23.00   CHF 33.00 

 3 GANG CHF 26.50  CHF 36.50
   

MENUPLAN 

https://www.bing.com/ck/a?!&&p=a216cf57ebc396a6e7ebea11192d28f57f6e770557780a45fae8134c346133e2JmltdHM9MTczNDkxMjAwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=35fe5543-d4f8-65a1-3f44-4014d5a3648b&psq=feiertage+januar+2025&u=a1aHR0cHM6Ly9mZWllcnRhZ3NrYWxlbmRlci5jaC9mZWllcnRhZy5waHA_Z2VvPTMwNTYmZnRfaWQ9Mw&ntb=1

