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«Zu Tisch in der Senevita»

Seit 30 Jahren naher am Menschen

Muri bei Bern, 5. April 2019

Am Donnerstag, 4. April 2019, haben sich rund 90 geladene Gaste in der Senevita Berner-
rose in Zollikofen von der erstklassigen Kulinarik der Senevita Uberzeugen lassen. In Zusam-
menarbeit mit dem renommierten Fernsehkoch Torsten Gtz wurden sie mit einem auser-
wahlten Menl verwéhnt. Dass die Senevita ihr 30-jahriges Bestehen mit gastronomischen
Festlichkeiten feiert, ist kein Zufall.

Christoph Gassner, seit gut hundert Tagen CEO der Senevita-Gruppe, begrisste die geladenen
Gaste und machte auf die Wichtigkeit der Gastronomie in den Senevita-Hausern aufmerksam.
«Schmackhaftes, gesundes Essen tragt wesentlich zum Wohlbefinden von Menschen im Alter bei.
Wir setzen auf die Kombination von Genuss und Qualitat», so der CEO. «Unsere Kiichenchefs
zaubern mit viel Hingabe und Liebe zum Detail taglich marktfrische Menuls. Damit leisten sie
einen wichtigen Beitrag zur Lebensqualitat unserer Bewohnerinnen und Bewohner.»

Die Gaste waren vom hohen kulinarischen Niveau begeistert - so wie etwa Dr. Carlo Imboden,
Prasident der Curaviva Bern: «Bunte Teller, toller Service und kostliches Essen! Die Gastronomie
der Senevita Bernerrose hat mich voll Giberzeugt. Es wundert mich nicht, dass dieses Restaurant
auch bei externen Gasten beliebt ist.»

Inspiration durch bekannten TV-Koch

Fur diesen Jubilaumsanlass konnte die Senevita Torsten Gotz als Partner gewinnen. G6tz wurde
offentlich bekannt durch Auftritte in den TV-Kochsendungen «Ab in die Kiiche», «Ribis und
Stilbis» (beide SRF 1) und «Kitchen Case» (SAT 1 Schweiz). Er arbeitete in Sterne-Restaurants
weltweit - zuletzt im «Victoria Jungfrau Grand Hotel & Spa» in Interlaken.

Obwohl die Senevita mittlerweile 27 Standorte zahlt, ist unser Erfolgsrezept dasselbe geblieben:
Der Fokus auf die Bedurfnisse und Zufriedenheit der Bewohnerinnen und Bewohner. Wir achten
nicht nur auf eine hohe Lebens- und Wohnqualitat, sondern auch auf eine hochstehende Gastro-
nomie mit vielfaltigen, gesunden und geschmackvollen Gerichten. Vom professionellen Service
Uber marktfrische, regionale Zutaten bis hin zur sorgféltigen Prasentation der Teller: Wer bei
uns lebt, darf sich kulinarisch verwdhnen lassen.

Workshop fur Gastro-Teams der Senevita

Vor dem Anlass fand in der Senevita Bernerrose ein Workshop fur Gastronomie-Mitarbeitende un-
ter der Leitung von Torsten GOtz statt. Bei «Genuss ist keine Frage des Alters - traditionelle Ge-
richte neu interpretiert» sparte er nicht mit kreativen Insider-Tipps und Inspiration. «Es war
eine willkommene Auffrischung», fasst Nathalie Hanni, Kéchin in der Senevita Burgdorf, zusam-
men. «lch habe viele neue Ideen fiir die Meni-Zusammenstellung gesammelt. Zudem habe ich es
sehr geschéatzt, mich mit Kollegen aus anderen Senevita-Standorten austauschen zu kénnen.»
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Weitere Anlasse und Bewohnerfeste zum Jubildum

Der Anlass «Zu Tisch in der Senevita» wird bald im Raum Zirich (Senevita Limmatfeld, Dietikon)
und Basel (Senevita Gellertblick, Basel) wiederholt. Auch die Bewohnerinnen und Bewohner der
Senevita kommen im Jubildumsjahr nicht zu kurz: Unter dem Motto «Senevita verzaubert» ver-
anstaltet Zauberer Dominik Zemp, Sohn des Senevita-Griinders, an jedem Standort einen buch-
stablich magischen Nachmittag. Die ersten Zaubershows fanden bereits statt und sorgten fiir
viele Lacher und unglaubige Blicke.

Uber die Senevita-Gruppe

Die Senevita-Gruppe mit Sitz in Muri bei Bern betreut tUber 2’400 Bewohnerinnen und Bewohner
und beschéftigt rund 1’800 Mitarbeitende und 200 Auszubildende. Das Unternehmen betreibt seit
1989 schweizweit Einrichtungen im Bereich Betreutes Wohnen und Pflege. Zurzeit ist die Senevita
an 27 Standorten vertreten. Im November 2016 hat sie die Spitex fur Stadt und Land, mit 1500
Mitarbeitende und schweizweit 26-Filialen Gbernommen und ist damit die grosste integrierte An-
bieterin fir Dienstleistungen im Alter: Von der umfassenden ambulanten Pflege bis hin zum stati-
onaren Aufenthalt.

Uber Torsten Gotz

Torsten Gotz war Kichendirektor in den renommiertesten 5-Sternehotels der Schweiz, unter an-
derem im Victoria Jungfrau Grandhotel & Spa in Interlaken oder im Park Hotel Vitznau. Von meh-
reren Stationen in Asien tber den Oman, Spanien bis Oslo arbeitete er in Top-Restaurants rund
um den Erdball. Unter Ottmar Hitzfeld kochte Torsten Gotz fur die Schweizer Fussball-National-
mannschaft. Seit mehreren Jahren ist er mit seinen Live Cooking Shows und als Genuss-Botschaf-
ter unterwegs. Bekannt wurde er auch durch seine Prasenz in verschiedenen TV-Kochformaten.
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